Okonek, 28 listopada 2018 r.

Znak sprawy:
MGOPS.FN.220.11.2018

ZAPYTANIE OFERTOWE
Prowadzone dla udzielania zaméwier, ktérych warto$é jest wieksza od kwoty stanowiacej réwnowartos¢
20 000 euro netto, a mniejszej niz wyrazona w ztotych réwnowartos$é kwoty 30 000 euro netto, tj. z art. 4 pkt

8 Ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo Zamdwien Publicznych.
I Zamawiajacy:

MIEJSKO-GMINNY OSRODEK POMOCY SPOtECZNEJ W OKONKU
Adres do korespondencji: ul. Lesna 46, 64-965 Okonek,

Tel. 067 2660938, faks: 67 2669376,

Adres email: mgops@okonek.pl.

ZAPRASZA DO ZtOZENIA OFERT CENOWYCH

Il. Opis przedmiotu zamdéwienia.

1. ,Przygotowanie positkdw dla dorostych mieszkaricdw Miasta i Gminy Okonek w 2019 roku”.
2. ,Przygotowanie positkdw dla uczniéw Szkoty Podstawowej w Okonku w 2019 roku”.
3. ,Przygotowanie obiadu jednodaniowego dla Uczestnikéw Dziennego Domu Senior-WIGOR w 2019 roku”.

Zakres zaméwienia dotyczacy punktu 1 opisu przedmiotu zamdwienia obejmuje m.in.:

a) Przygotowanie gorgcych positkow dla ok. 60 0séb, pie¢ razy w tygodniu (poniedziatek, wtorek, $roda,
czwartek, pigtek) oprdcz sobét, niedziel oraz dni ustawowo wolnych od pracy.

b) Zachowanie ustalonej formy positkow tj.: zupa z wktadkg + pieczywo ( zupa — 500 ml , wktadka migsna
- 120 g lub maczna — 150 g, pieczywo 1 duza butka lub 3 kromki chleba).

c) Zachowanie kalorycznosci kazdego positku, ktéra powinna wynosi¢ co najmniej 650 kcal.

d) Przedktadanie Zamawiajgcemu na pismie jadtospisu na 10 kolejnych dni z co najmniej 2 dniowym
wyprzedzeniem.

e) Przygotowanie positkow zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego.
Positki muszg byé wykonane ze Swiezych artykutdw spozywczych, posiadajacych aktualne terminy
przydatnosci do spozycia. Produkcja, przechowywanie i wydawanie positkéw powinno odbywac sie
w odpowiednich warunkach higieniczno-sanitarnych.

f) Zapewnienie obstugi wydawania positkdbw w nastepujacych formach: umozliwienie spozycia positku
w siedzibie Wykonawcy, wydawanie positku ,na wynos”, dostarczenia do miejsca zamieszkania osoby
uprawnionej, z uzyciem wiasnego transportu, gastronomicznego wyposazenia i sprzetu, naczyn,
termosow, pojemnikdw, posiadajgcych wymagane atesty, zapewniajacych utrzymanie odpowiedniej
jakosci i temperatury oraz zachowanie sanitarnych i higienicznych warunkéw wydawanych positkow.



g)

h)

Wykonawca sktadajacy oferte w niniejszym zapytaniu powinien zaoferowac taka cene, ktéra bedzie
zawierata w sobie wszystkie nos$niki kosztow dla okresu zamdwienia.
Zamawiajacy zastrzega mozliwos¢ zmiany tj. zmniejszenie/zwigkszenie ilosci positkow w okresie

zamowienia.

Zakres zaméwienia dotyczacego punktu 2 opisu przedmiotu zaméwienia obejmuje m.in.:

a)

b)

c)
d)

f)

g)

h)

Przygotowanie gorgcych positkdéw dla uczniéw Szkoty Podstawowej w Okonku z siedzibg przy
ul. Le$nej 45 oraz ul. Niepodlegtosci 24, pie¢ dni w tygodniu tj. od poniedziatku do pigtku w dni nauki
szkolnej.

Zachowanie ustalonej formy positkéw tj.: zupa z wktadkg + pieczywo (zupa — 400 ml, wktadka miesna —
100 g lub maczna — 150 g, pieczywo 1 butka lub 2 kromki chleba). Dopuszcza sie wprowadzenie do
positku zamiennie zamiast zupy z wktadkg — dania macznego/jarskiego np. nalesniki — minimum
3 sztuki, placki ziemniaczane — minimum 6 sztuk, racuchy minimum 5 sztuk, pierogi minimum 8 sztuk,
ryz zapiekany z owocami, makaron z sosem; gramatura darn macznych/jarskich to minimum 300 g.
Zachowanie kalorycznosci kazdego positku, ktéra powinna wynosic¢ co najmniej 500 kcal.

Przedktadanie Zamawiajagcemu na pisSmie jadtospisu na 10 kolejnych dni z co najmniej 2 dniowym
wyprzedzeniem.

Przygotowanie positkow zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego.
Positki musza by¢ wykonane ze $wiezych artykutdéw spozywczych, posiadajgcych aktualne terminy
przydatnosci do spozycia. Produkcja, przechowywanie i wydawanie positkéw powinno odbywaé sie
w odpowiednich warunkach higieniczno-sanitarnych.

Zapewnienie obstugi wydawania positkéw na terenie Szkoty Podstawowej w Okonku tj. dostarczenie,
serwowanie, z uzyciem wtasnego transportu, gastronomicznego wyposazenia i sprzetu, naczyn,
termosow, pojemnikéw, posiadajacych wymagane atesty, zapewniajgcych utrzymanie odpowiedniej
jakosci i temperatury oraz zachowanie sanitarnych i higienicznych warunkéw wydawanych positkdw,
oraz odbiér naczyn, pojemnikéw i odpadkéw po wydaniu positkow.

Wykonawca sktadajgcy oferte w niniejszym zapytaniu powinien zaoferowaé taka cene, ktéra bedzie
zawierata w sobie wszystkie nos$niki kosztéw dla okresu zamdwienia.

Zamawiajgcy zastrzega mozliwos¢ zmiany tj. zmniejszenie/zwiekszenie ilosci positkdéw w okresie
zamoéwienia.

Zakres zaméwienia dotyczacego punktu 3 opisu przedmiotu zamdwienia obejmuje m.in.:

a)

b)

Przygotowanie obiadu jednodaniowego dla 15 Uczestnikéw Dziennego Domu ,Senior-WIGOR”
z siedzibg w Okonku przy ul. Spokojnej 1, piec razy w tygodniu (poniedziatek, wtorek, $roda, czwartek,
pigtek) oprdcz sobét, niedziel oraz dni ustawowo wolnych od pracy.

Zachowanie ustalonej formy positkéw tj.: jednodaniowy obiad w okresie dwdch tygodni (10
dni/positkdw) musi zosta¢ zaplanowany w ten sposdb, ze:

- 7 dni zawierajgce dania gidwne (migsne/drobiowe/rybne z ziemniakami/ryzem/kasza,/makaronem),

- 2 dni zawierajgce dania jarskie (np. pierogi, nales$niki itp.),

- 1 dzien zawierajacy zupe z wktadkq miesng i pieczywem.

Zachowanie kalorycznosci kazdego obiadu, ktéra powinna wynosi¢ co najmniej 550 kcal oraz
zachowanie temperatury dostarczanych positkéw w granicach 65°C — 75°C.



d) Przedktadanie Zamawiajgcemu na pismie jadtospisu na 10 kolejnych dni z co najmniej 2 dniowym
wyprzedzeniem.

e) Przygotowanie positkéw zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej dla zywienia zbiorowego.
Positki muszg by¢ wykonane ze swiezych artykutdow spozywczych, posiadajacych aktualne terminy
przydatnosci do spozycia. Produkcja, przechowywanie i wydawanie positkéw powinno odbywacé sie
w odpowiednich warunkach higieniczno-sanitarnych.

f) Zapewnienie obstugi wydawania positkow w siedzibie Dziennego Domu ,Senior-WIGOR w Okonku tj.
dostarczenie, serwowanie, z uzyciem wiasnego transportu, gastronomicznego wyposazenia i sprzetu,
naczy, termoséw, pojemnikdw, posiadajgcych wymagane atesty, zapewniajacych utrzymanie
odpowiedniej jakosci i temperatury oraz zachowanie sanitarnych i higienicznych warunkow
wydawanych positkdw, oraz odbiér naczyn, pojemnikéw i odpadkéw po wydaniu positkdw.

g) Wykonawca sktadajgcy oferte w niniejszym zapytaniu powinien zaoferowaé takg cene, ktéra bedzie
zawierata w sobie wszystkie nosniki kosztow dla okresu zaméwienia.

h) Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ zmiany tj. zmniejszenie/zwiekszenie ilosci positkéw w okresie
zamowienia.

Termin wykonania zamdwienia:

1.
2.
3.

Zamowienie nalezy wykonac od 01.01.2019 r. do 31.12.2019 r.
Wykonawca zwigzany jest ofertg 30 dni.

Bieg terminu zwigzania oferta rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

Ill. Dokumenty, jakie wykonawca powinien zataczy¢ do oferty:

a)

b)

Zamawiajacy wymaga, aby kazda oferta zwierata minimum nastepujgce dokumenty:

Wypetniony i podpisany przez Wykonawce formularz cenowo - ofertowy — wg zataczonego wzoru
formularza ofertowego, oswiadczenie Wykonawcy — wg zatacznika nr 2, wyrazenie zgody Wykonawcy —
wg zatgcznika nr 3,

Aktualny odpis z wiasciwego rejestru lub centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci gospodarczej,
jezeli odrgbne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu wykazania braku podstaw do
wykluczenia w oparciu o art. 24 ust. 1 pkt 2 ustawy, wystawiony nie wczesniej niz 6 miesiecy przed
uptywem terminu sktadania ofert (zatacznik Wykonawcy).

Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim.

Informacje o sposobie porozumiewania sie Zamawiajacego z Wykonawcami oraz przekazywania
oswiadczen i dokumentow.

Wszelkie oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajacy i Wykonawcy moga przekazywac
pisemnie, za pomocg faksu lub drogg elektroniczna.

V. Osoby po stronie zamawiajgcego uprawnione do porozumiewania sie z Wykonawcami.

1.

Osobg uprawniong do kontaktowania sie z Wykonawcami i udzielania wyjasnien dotyczacych
postgpowania jest Pani Aneta Pluchrat tel. 067 2660954 adres email: mgops.kadry@okonek.pl .
Wykonawca moze zwrdci¢ sie do zamawiajgcego o wyjasnienie istotnych warunkéw udzielenia
zamoOwienia w godzinach pracy MGOPS-u, tj. 7.00 — 14.00.




VI. Miejsce sktadania ofert.

Oferte cenowg nalezy ztozy¢ w siedzibie Zamawiajgcego w zamknietej kopercie z dopiskiem:
,Przygotowanie positkéw dla dorostych mieszkaricéw Miasta i Gminy Okonek w 2019 roku”.
,Przygotowanie positkéw dla uczniéw Szkoty Podstawowej w Okonku w 2019 roku”.

,Przygotowanie obiadu jednodaniowego dla Uczestnikow Dziennego Domu Senior-WIGOR w 2019 roku”.

- Nie otwiera¢ w terminie do dnia 14.12.2018 r. do godz. 10.00.

VII. Opis sposobu obliczania ceny.

VIII.

Na zatgczonym formularzu cenowo - ofertowym, nalezy przedstawi¢ jednostkowa cene ofertowg brutto
za wykonanie/udzielenie przedmiotu zamowienia.

Wartos$¢ cenowa nalezy podac w ztotych polskich cyfra- z doktadnosciag do dwdéch miejsc po przecinku oraz
stownie.

Cena powinna zawierac¢ wszelkie koszty zwigzane z wykonaniem przedmiotu zamdwienia.

Wszelkie rozliczenia pomiedzy Zamawiajagcym a Wykonawcg odbywac sie bedg w ztotych polskich.

Informacje o formalnosciach.

Niezwtocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiajgcy zawiadomi wszystkich Wykonawcéw,
ktdérzy ubiegali sie o udzielenie zamdwienia o wyniku postepowania.

Zamawiajacy zawrze umowe z wybranym Wykonawcg po przekazaniu zawiadomienia o wyborze
Wykonawcy, ale nie pdzniej niz w terminie zwigzania ofertg.

Jezeli Wykonawca, ktérego oferta zostata wybrana uchyli sie od zawarcia umowy, Zamawiajacy wybierze
kolejng oferte najkorzystniejszg sposrdéd ztozonych ofert, bez przeprowadzania ich ponownej oceny.

Do prowadzonego postepowania nie przystuguja Wykonawcom s$rodki ochrony prawnej okreslone
w przepisach Ustawy Prawo zamowien publicznych tj. odwotanie, skarga.

Niniejsze postepowanie prowadzone jest na zasadach opartych na wewnetrznych uregulowaniach
organizacyjnych Zamawiajagcego. Nie maja w tym przypadku zastosowania przepisy Ustawy Prawo
zamoéwien publicznych.
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