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OSWIADCZENIE PROJEKTANTOW:

po zapoznaniu sie z przepisami ustawy z dnia 7 lipca 1994r. PRAWO BUDOWLANE (DZ.U.06.156.1118 z p6zn. zm.)
zgodnie z art.20ust.4 tej ustawy

OSWIADCZAM, ZE PROJEKT WYKONAWCZY POD NAZWA;

NAZWA, ADRES OBIEKTU, NR DZIAL EK:
PRZEBUDOWA CZESCI BUDYNKU ZSO 1 W MIELCU DLA POTRZEB FUNKCJONOWANIA

SZKOLNEJ KUCHNI (WRAZ Z URZADZENIAMI BUDOWLANYMI W TYM M. INNYMI:
WEWNETRZNA INSTALACJA GAZOWA ) W MIELCU PRZY ULICY TANSKIEGO 3 NA DZIALCE
NR EWID. 910/5 (OBREB; 1_STARE MIASTO, JEDN.EWID. 181101_1 MIELEC)

INWESTOR
GMINA MIEJSKA MIELEC,
ul. Zeromskiego 26, 39-300 Mielec

ZOSTAL SPORZADZONY ZGODNIE Z OBOWIAZUJACYMI PRZEPISAMI ORAZ ZASADAMI WIEDZY TECHNICZNEJ.

BRANZA PROJEKTANT: SPRAWDZAJACY

pzt
br. architektoniczna

br. konstrukcyjna

br.
elektryczne

br. sanitarna
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PRZEBUDOWA CZESCI BUDYNKU ZSO 1 W MIELCU DLA POTRZEB FUNKCJONOWANIA
SZKOLNEJ KUCHNI (WRAZ Z URZADZENIAMI BUDOWLANYMI W TYM M. INNYMI:
WEWNETRZNA INSTALACJA GAZOWA ) W MIELCU PRZY ULICY TANSKIEGO 3 NA DZIALCE
NR EWID. 910/5 (OBREB; 1_STARE MIASTO, JEDN.EWID. 181101_1 MIELEC)

Inwestor:
GMINA MIEJSKA MIELEC,
ul. Zeromskiego 26, 39-300 Mielec

Jednostka projektowa:
ARCHISSTUDIO PROJEKT

mgr inz. arch. Dorota Hamala-Lis

ul. Gwozdziowskiego 4, 39-300 Mielec
(adres koresp. Mielec, ul. Staffa 2/12)
tel. (017)788-10-58, 515-123-789

Etap: PROJEKT WYKONAWCZY - INFORMACJA BEZPIECZENSTWA | OCHRONY ZDROWIA
Data opracowania: maj 2017 r.

Opracowata:
mgr inz. arch. DOROTA HAMALA-LIS

nr uprawnien: Rz/A - 07/06 uprawnienia do projektowania w specjalnosci architektonicznej bez ograniczen

Prawa autorskie ©: Projekt Wykonawczy podlega ochronie zgodnie z ustawa z dnia 04.02.1994 roku o prawie autorskim i prawach pokrewnych Dz.U.Nr 24,
poz. 83 z pdzniejszymi zmianami. Dokonywanie w projekcie zmian, uzupetnien, uszczegétowien bez zgody autora jest zabronione. Opracowanie stanowi
skonczong cato$¢.

UWAGA!

Wszystkie przywotane w tresci dokumentacji ( opis + rysunki ) nazwy wtasne wyrobéw i materiatdw budowlanych oraz ich producentéw , nalezy traktowac
jako przyktadowe wskazanie standardu jako$ciowego i propozycje techniczng rozwigzania budowlanego . W realizacji obiektu mozna stosowa¢ materiaty
zamienne o parametrach rownowaznych nie gorszych od wskazanych. Wszelkie produkty powinny posiada¢ dopuszczenia do stosowania na terenie RP i

posiada¢ Aprobate Techniczng. Uwaga dotyczy projektéw wszystkich branz.
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INFORMACJA BEZPIECZENSTWA | OCHRONY ZDROWIA
sporzadzona wg art.20.1 lit.1b) ustawy z dnia 7 lipca 1994r. PRAWO BUDOWLANE (DZ.U.06.156.1118)

Informacja BIOZ uwzglednia tylko prace zaprojektowane, w szczegolnosci warunki wynikajace z projektu zagospodarowania
terenu.

Wszyscy podwykonawcy majg prawo uzywania mediow w zakresie i na warunkach ustalonych przez kierownika budowy.
Podwykonawcy zakfadaja na swoj koszt kontenery, wc w miejscach ustalonych przez kierownika budowy w liczbie zaleznej
od liczby pracownikéw zatrudnionych na budowie.

Raz na miesiac, w dniu ustalonym przez kierownika budowy, beda przeprowadzone przeglady warunkdw BIOZ na budowie.
Przegladu dokona komisja sktadajaca sie z kierownika budowy lub jego przedstawiciela, -koordynatora ds. BHP, -
przedstawicieli wszystkich podwykonawcéw. Komisja przedstawia kierownikowi budowy protokdt z przegladu i proponuje
wnioski co do metod osiggniecia odpowiedniego stopnia bezpieczenstwa wykonywania prac. Na ich podstawie kierownik
budowy moze wprowadzi¢ korekte planu BIOZ na warunkach okreslonych w rozporzadzeniu.

Wszyscy podwykonawcy bedg wykonywaé zlecony zakres robdt zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bhp i ppoz., z
oszacowanym ryzykiem zawodowym na stanowiskach pracy z uwzglednieniem warunkow pracy.

Kazdy podwykonawca opracowuije dla swojego zakresu prac ,BIOZ" w zalezno$ci od wystepujacych zagrozen zgodnie

z whasciwymi ustawami i regulacjami.

1.Zakres robot dla catego zamierzenia budowlanego oraz kolejnos¢ realizacji poszczegoinych obiektow

Sporzadzona informacja BIOZ ma na celu wyeliminowane zagrozen wynikajacych z réwnoczesnego prowadzenia prac na
terenie budowy jak i w jej sasiedztwie.

Nalezy zwréci¢ szczegdlng uwage na wykonywanie wykopow, fundamentowanie, murowanie, jak réwniez na montaz
konstrukcji i pokrycia dachu, $rodki ochrony zbiorowej i indywidualnej nalezy stosowa¢ zgodnie z wynikami oceny ryzyka na
poszczegdlnych stanowiskach pracy.

2. Wykaz istniejacych obiektow budowlanych

Na dziatce nr ewid. 910/5 znajdujg sie obiekty kubaturowe. W dalszym sasiedztwie dziatki Inwestora znajdujg sie
zabudowania mieszkalne wielorodzinne i ustugowe.

Teren inwestycji jest w cze$ci uzbrojony. W sasiedztwie dziatki Inwestora lub w jej obrebie przebiega:

-sie¢ wodociggowa,

-sie¢ kanalizacji sanitarnej,

-sie¢ cieptownicza,

-sie¢ gazowa

-sie¢ elektroenergetyczna,

Dziatka(i) posiada bezposredni dostep do drogi publicznej {j. drogi gminnej-ulicy Tanskiego (dziatka nr ewid. 909 ) oraz od
strony ulicy Pisarka (dz. nr 915/2 ) za pomocg istniejacego zjazdu publicznego.

3. Elementy zagospodarowania dziatki lub terenu, ktére moga stwarza¢ zagrozenia bezpieczenstwa i zycia ludzi.
Informacja ,BIOZ" ma na celu usuniecie i wyeliminowanie zagrozen wynikajacych z niektérych elementéw
zagospodarowania dziatki; takich jak trasy komunikacyjne, media podziemne, budowa geologiczna.

Przedmiotowa dziatka(i) nr ewid. 910/5 potozona jest w m. Mielec, przy Ulicy Tanskiego 3, gmina Mielec, obreb: 1_Stare
Miasto. Teren opracowania nie jest objety ochrong dziedzictwa kulturowego. Dziatka posiada teren ptaski, w czeSci
zadrzewiony, ogrodzony wraz z dostepem do drogi publicznej od strony pdtnocnej, potudniowej i zachodniej. Na stan
dzisiejszy dziatka jest w zabudowana, w catosci uzbrojona. W trakcie wizji lokalnej przeprowadzonej na dziatce dokonano
jakosciowej oceny wiasciwosci gruntéw - dziatka potozona jest na gruntach zwartych, jednorodnych, piaszczystych
klasyfikowanych, jako grunty nosne.

data opracowania — maj 2017 r.




A ARCHISSTUDIO
PROJEKT "3 chsimonsuiecos sosmecee

TEL.(017) 788-10-58, 515-123-789, e-mail:archisstudio@gmail.com

4. Przewidywane zagrozenia wystepujace podczas realizacji robot budowlanych. Ich skala, rodzaje oraz miejsce ich
wystapienia.

Skala wg . Czas ich
L . Miejsce .
LP Nazwa zagrozenia Rodzaj oceny . wystepowania
wystepowania .
ryzyka (tygodnie)
-przemieszczajace sie maszyny i inne urzadzenia,
. -naruszanie konstrukcji,-spadajace przedmioty maszyn i materiatow, "
murowanie, roboty o . . X . . i mate teren budowy
1. ) -$liskie nierdwne powierzchnie,-przemieszczajace sie wyroby, pétwyroby, ryzyko 2
konstrukcyjne
materiaty i surowce,
-ostre wystajace elementy typu krawedzie, ostrza
race na wysokos$ci typu
P y i -naruszenie konstrukcji, -ostre wystajace czgsci maszyn, materiatow i mate teren budowy
2. upadek, urazy na . ) ) . ) ryzyko 1
) przedmiotéw wystepujacych na budowie,-spadajace przedmioty
rusztowaniach, skaleczenia
. -ograniczone waskie przejecia, dojscia,
montaz konstrukgji o . ) . . "
) -Sliskie powierzchnie,-naruszenie konstrukcji, maie teren budowy
3. stropowej-upadek, ) ) L . ryzyko 1
L -wystajace ostre przedmioty, narzedzia i cze$ci maszyn, materiatéw
.zranienia
budowlanych,-spadajace przedmioty i cze$ci maszyn,
roboty instalacyjne; mate
4. porazenie energig -uktadanie instalacji,-zwarcie instalacji, ryzyko teren budowy 1
elektryczng
mate
5. roboty wykoriczeniowe -montaz stolarki okiennej drzwiowej,- malowanie, uktadanie posadzek ¥ teren budowy 1
ryzyko

Wydzielenie i oznakowanie miejsc prowadzenia robot budowlanych, stosownie do rodzaju zagrozen.

Teren budowy lub robét jest ogrodzony i oznakowany aby uniemoZzliwi¢ wej$cie osobom nieupowaznionym.

Gdy w miejscach wykonywania robdt Swiatto dzienne nie jest wystarczajace oraz o zmroku i w nocy nalezy zapewnic¢
dostateczne o$wietlenie sztuczne,

Przejscia i strefy niebezpieczne o$wietla sie i oznakowuje znakami ostrzegawczymi lub znakami zakazu, nalezy zapewni¢
oddzielne bramy dla ruchu kotowego i pieszego, oraz wyznaczy¢ miejsca postoju dla pojazdéw mechanicznych.

Drogi dojazdowe powinny posiada¢ utwardzona nawierzchnie i oznakowanie zgodnie z odpowiednimi przepisami o ruchu na
drogach publicznych.

Na drogach i przej$ciach dla ruchu pieszego nie wolno sktadowa¢ materiatow, sprzetu lub innych przedmiotéw, na terenie
budowy wyznacza sie utwardza i odwadnia miejsce przeznaczone do sktadowania materiatow,

Sktadowanie materiatéw, urzadzen itp. wykonuje sie w sposéb wykluczajacy mozliwo$¢ wywrdcenia, zsuniecia, rozsuniecia
sie lub spadniecia skfadowanych wyrobow i urzadzen.

Materialy sktaduje sie w miejscu wyrdwnanym do jednego poziomu. Materiaty drobnicowe uktada sie w stosy 0 wysokoSci
nie wiekszej niz 2m, stosownie do rodzaju i wytrzymatosci tych materiatow,

Materiaty workowe sktada sie stosy w warstwach krzyzowych nie wigkszych niz 2m, przy sktadaniu materiatow odlegto$¢
stosow nie powinna by¢ mniejsza niz -0,75m dla ogrodzen lub zabudowan, -0,5m od statego stanowiska pracy.

Jest zabronione opieranie jakichkolwiek materiatow sktadowych lub wyrobow o ptoty, stupy napowietrznych linii
elektroenergetycznych, konstrukcje wsporcze sieci trakcyjnej lub $ciany obiektu budowlanego, przej$cia o pochyleniu
wiekszym niz 15% zaopatruje sie w listwy umocowane poprzecznie, w odstepach nie mniejszych niz 0,4m lub schody o
szerokosci nie mniejszej niz 0,75m, co najmniej z jednostronnym zabezpieczeniem.

Miejsca niebezpieczne dla ktdrych istnieje Zrédto zagrozenia nalezy oznakowac i odgrodzi¢ poreczami badz zabezpieczy¢
daszkami ochronnymi. Strefa niebezpieczna nie moze wynosi¢ mnigj niz 1/10 wysokosci, z ktérej moga spadac przedmioty
lub materiaty-jednak nie mniej niz 6m,

W przypadku wystapienia strefy niebezpiecznej dla ktdrej istnieje zagrozenie spadajacych przedmiotéw - stosuje sie
balustrady, w miejscach przej$¢ i przejazdoéw nalezy stosowaé daszki ochronne poszerzone o min. 0,5m z kazdej strony
przejécia. Uzywanie daszkéw ochronnych jako rusztowarn lub miejsc sktadowania maszyn i narzedzi jest zabronione

5. Sposoby prowadzenia instruktazu pracownikéw przed przystapieniem do realizacji robét szczegdlnie
niebezpiecznych

Podwykonawca jako stuzba BHP i nadzér jest zobowigzany przeprowadzi¢ szkolenia pracownikéw. Do wykonywania prac
szczegolnie niebezpiecznych bedg dopuszczeni pracownicy, ktérzy oprécz wymogdw okreslonych przepisami BHP, bedg
dodatkowo przeszkoleni w zakresie bezpieczenistwa i higieny pracy z uwzglednieniem konkretnych warunkéw na budowie.
Przed przystapieniem do realizacji tych prac nalezy przeprowadzi¢ szkolenia stanowiskowe (bez wzgledu na fakt ich
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wczesniejszego przeprowadzenia na podobnym stanowisku pracy). To samo dotyczy zapoznania pracownikéw z ryzykiem.
Kierownik rob6t z firm podwykonawczych:

=> zapewni sprawdzenie znajomosci wymagan BHP przy poszczegblnych czynno$ciach,

=> zapewni udzielenie pracownikom instruktazu,

=> ustali podziat pracy wedtug,

=> ustali kolejno$ci wykonywania zadan,
Bezposredni nadzér nad tymi pracami sprawujg odpowiednio przeszkoleni mistrzowie.
Wszelkie prace szczegdlnie niebezpieczne nalezy prowadzi¢ wg instrukcji opracowanych i wdrozonych w firmach
wykonujacych roboty w ktorych bedzie okre$lone:

> zasady postepowania w przypadku wystapienia zagorzenia

> zasady bezposredniego nadzoru na pracami szczegoélnie niebezpiecznymi,

= rodzaje Srodkéw ochrony indywidualnej zabezpieczajacych przed skutkami zagrozen,
Nie wystepuja zagrozenia w wyniku magazynowania i przemieszczania materiatéw szczegdlnie niebezpiecznych

6.Srodki techniczne i organizacyjne , zapobiegajace niebezpieczefistwom wynikajacym z wykonywania robét
budowlanych w strefach szczegélnego zagrozenia zdrowia lub w ich sasiedztwie, w tym zapewniajacych bezpieczna
i sprawna komunikacje, umozliwiajaca szybka ewakuacje na wypadek pozaru, awarii i innych zagrozen.

Srodki organizacyjne -maja na celu zapobiega¢ niebezpieczeristwom wynikajacym z wykonywania robot budowlanych w
strefach szczegolnie zagrozonych dla zdrowia i zycia i wystepujacych w ich sasiedztwie, w tym zapewniajgcych ich sprawng
komunikacje, uniemozliwiajgca szybka ewakuacje na wypadek pozaru, awarii, i innych zagrozen
Kierownik budowy
kierownik budowy jest odpowiedzialny za:

= kontakty z inwestorem,

= prowadzenie dokumentacji budowy,

= koordynowanie dziatan zapewniajacych przestrzeganie podczas wykonywania rob6t budowlanych zasad BHP,

> organizacje dostaw materiatow i sprzetu,
kierownik budowy ma prawo do:
kontaktéw z osobami nadzoru;
zapoznania sie z planami BIOZ z poszczegdlnymi podwykonawcami,
Zadania od podwykonawcow przedstawienia opinii technicznej o eksploatowanym przez nich sprzecie, z zwtaszcza
dokumentdw potwierdzajgcych dopuszczenie urzadzen do eksploatacji,
uczestniczenia w procesie wyboru podwykonawcy, doboru sprzetu, maszyn, materiatdw przez generalnego
wykonawce,

v vy

Koordynator ds. Bhp

koordynator ds. Bhp jest odpowiedzialny za kontrole wszystkich wykonawcéw w zakresie przestrzegania przepiséw oraz
zasad bezpieczenstwa i ochrony zdrowia. Kontrole sg przeprowadzane z wymaganiami prawa i zarzadzeniami generalnego
wykonawcy. W razie wystapienia nieprzestrzegania przepisow, koordynator przedstawia wszelkie spostrzezenia i wnioski
kierownikowi budowy, dokumentujac je w zeszycie z podaniem daty i stanowiska pracy, ktérego spostrzeZzenia mogg
dotyczy¢. Kierownik budowy po zapoznaniu sie z wpisami potwierdza w zeszycie swoim podpisem.

Koordynacja robét

biuro kierownika budowy jest miejscem spotkan i narad koordynacyjnych. Przedstawiciele podwykonawcow, przed
podjeciem robot sg zobowigzani podpisa¢ dokument, w ktorym potwierdzajg fakt zapoznania sie z planem i warunkami
'BIOZ' na budowie, deklarujac prace zgodna z przepisami BHP.

Miejsce sktadowania materiatow i wszelkich maszyn wraz z ich parkowaniem wyznacza kierownik budowy dla kazdego z
podwykonawcy. Podwykonawca przed wprowadzeniem na budowe zostanie poinformowany o istniejacych zagrozeniach
wynikajacych z lokalizacji i specyfiki prac, o warunkach gruntowo-wodnych, o sasiedztwie innych budynkéw i pracujacych
maszyn.

Koordynator do spraw BHP jest zobowigzany do przeprowadzania kontroli podwykonawcow, zakohczonej sporzadzonym
protokotem zawierajacym ewentualne zalecenia. Niewykonane zlecenia mogg by¢ podstawg do wstrzymania przez
kierownika budowy rob6t realizowanych przez podwykonawce, oraz wnioskowaé o zmiang podwykonawcy, jezeli taka
mozliwos¢ istnieje zgodnie z klauzulg zawartg w umowie z podwykonawca,

Srodki techniczne
Kazdy podwykonawca jest zobowiazany do zabezpieczenia prac szczegdlnie niebezpiecznych zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami BHP, P.POZ, normami, standardami technicznymi, przed przystapieniem do ich wykonywania. Ponadto ma
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obowigzek do utrzymania minimalizacji ryzyka wypadku poprzez ocene ryzyka wystapienia zagrozen wg obowigzujacych

przepisow.

Ruch pieszy odbywa sie poboczami wzdtuz drog kotowych na terenie budowy.

Ruch kotowy na budowie jest prowadzony zgodnie z umieszczonymi znakami drogowymi oraz wedtug ogélnych przepiséw

ruchu drogowego.

Nalezy przestrzega¢ nastepujgcych warunkéw drég i przejsé:

pochylnie przeznaczone do recznego przenoszenia cigzaréw powinny mie¢ spadek do 10%,

szeroko$¢ drogi jako jednokierunkowej pieszej powinna byé min 0,75m, a drogi dwukierunkowej-1,2m

wyznacza sie miejsca postojowe dla samochoddw uzywanych w trakcie wykonywania robét,

przed skrzyzowaniem drég z napowietrznymi liniami elektroenergetycznymi, w odlegtosci nie mniejszej niz 15m,

ustawia sie oznakowane bramki, odwietlone w warunkach ograniczonej widoczno$ci, wyznaczajace dopuszczalne

gabaryty przejezdzajacych pojazdow,

= dopuszczalne jest przebywanie max. dwoch pojazdéw na drodze na terenie budowy, ochrona odpowiada za wjazd
i wyjazd w/w pojazdéw,

= wyznaczone osoby (upowaznione przez kierownika budowy) sg zobowigzane do kierowania ruchem w
przypadkach awaryjnych,

= przesta ogrodzenia pozwalaj na szybki demontaz i rozbiérke ogrodzenia po obydwu stronach bram,

L A7

Instrukcje
wszelkie prace szczegolnie niebezpieczne nalezy prowadzié wg instrukcji opracowanych i wdrozonych w firmach
wykonujacych roboty w ktorych bedzie okre$lone:

> zasady postepowania w przypadku wystapienia zagrozenia,

= zasady bezposredniego nadzoru nad pracami szczegdlnie niebezpiecznymi,

= rodzaje srodkéw ochrony indywidualnej zabezpieczajacych przed skutkami ewentualnych zagrozen

Telefony alarmowe

staz pozarna --=-----=-s=e=sun--- tel.998
policja tel.997
pogotowie ratunkowe--------- tel.999

Telefony alarmowe nalezy umiesci¢ na tablicy informacyjnej, a ponadto znane kazdemu podwykonawcy i pracownikowi
nadzoru technicznego. Wzmianke o znajomosci wiw telefonéw powinny potwierdzi¢ w ,protokole wprowadzenia”.

Kierownik budowy powinien by¢ niezwtocznie zawiadomiony jesli ma miejsce wypadek przy pracy, a pod jego nieobecno$¢-
koordynatorowi ds. BHP. Nalezy jednocze$nie wstrzymaé wszelkie prace w miejscu wypadku.

Punkt pierwszej pomocy nalezy zapewni¢ w pomieszczeniu /kontenerze/ kazdego podwykonawcy.
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PRZEBUDOWA CZESCI BUDYNKU ZSO 1 W MIELCU DLA POTRZEB FUNKCJONOWANIA
SZKOLNEJ KUCHNI (WRAZ Z URZADZENIAMI BUDOWLANYMI W TYM M. INNYMI:
WEWNETRZNA INSTALACJA GAZOWA ) W MIELCU PRZY ULICY TANSKIEGO 3 NA DZIALCE
NR EWID. 910/5 (OBREB; 1_STARE MIASTO, JEDN.EWID. 181101_1 MIELEC)

Inwestor:
GMINA MIEJSKA MIELEC,
ul. Zeromskiego 26, 39-300 Mielec

Jednostka projektowa:

ARCHISSTUDIO PROJEKT

mgr inz. arch. Dorota Hamala-Lis

ul. Gwozdziowskiego 4, 39-300 Mielec
NIP:817-138-33-25, tel. (017)788-10-58, 515-123-789

PROJEKT WYKONAWCZY

Etap: - BRANZA ARCHITEKTURA -
- BUDYNEK OSWIATY -

Data opracowania: maj 2017r.

Projektant branzy architektonicznei:
mgr inz. arch. Dorota Hamala-Lis

Rz/A - 07/06 uprawnienia do projektowania w specjalnosci
architektonicznej bez ograniczen

Sprawdzajacy branzy architektonicznei:
mgr inz. arch. Magdalena Hasek

Rz/A - 02/04 uprawnienia do projektowania w specjalnosci
architektonicznej bez ograniczen

Prawa autorskie ©: Projekt wykonawczy podlega ochronie zgodnie z ustawa z dnia 04.02.1994 roku o prawie autorskim i prawach pokrewnych Dz.U.Nr 24,
poz. 83 z pdzniejszymi zmianami. Dokonywanie w projekcie zmian, uzupetnien, uszczegdtowien bez zgody autora jest zabronione. Opracowanie stanowi
skonczong cato$¢.

UWAGA !

Wszystkie przywotane w tresci dokumentacji ( opis + rysunki ) nazwy wtasne wyrobéw i materiatéw budowlanych oraz ich producentéw , nalezy traktowa¢
jako przyktadowe wskazanie standardu jakoSciowego i propozycje techniczng rozwiazania budowlanego . W realizacji obiektu mozna stosowa¢ materiaty
zamienne o parametrach rownowaznych nie gorszych od wskazanych. Wszelkie produkty powinny posiada¢ dopuszczenia do stosowania na terenie RP_i

posiada¢ Aprobate Techniczng. Uwaga dotyczy projektow wszystkich branz
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Spis zawartosci opracowania projektu
ETAP - projekt wykonawczy- BRANZA ARCHITEKTURA

czesc¢ opisowa

1. Dane ogélne

1.1. Przedmiot opracowania
1.2. Podstawa opracowania
1.3. Zakres opracowania:

1.4. Uwagi ogolne
2. Opis techniczny
2.1. Dane podstawowe o obiekcie / Stan istniejacy
2.1.1.  Dane podstawowe o obiekcie / stan istnigjacy
2.1.2.  Opis stanu istniejacego obiektow
2.1.3.  Ocena stanu technicznego obiektu
2.2. Dokumentacja fotograficzna
2.3. Zatozenia projektowe
2.4. Program funkcjonalny obiektu
2.5. Charakterystyczne wskazniki obiektowe
2.6. Kolorystka elementow elewac;ji
2.7. Rozwigzania konstrukcyjno-budowlane
2.7.1. Elementy konstrukcyjno-budowlane
2.7.2. Elementy wykonczeniowe
2.7.3. Ochrona akustyczna budynku
2.7.4. Ochrona cieplna budynku
2.7.5. Wyposazenie instalacyjne obiektu
2.7.6. Podstawowe dane funkcjonalno - technologiczne
2.8. Analiza mozliwosci racjonalnego wykorzystania, o ile sg dostepne techniczne, srodowiskowe i ekonomiczne
mozliwosci, wysokoefektywnych systemoéw alternatywnych zaopatrzenia w energie i cieplo - wg dalszego
opracowania

2.9. Uwagi koncowe

2.10. Ochrona przeciwpozarowa obiektu

czes¢ rysunkowa

RZUT PIWNICY 1:50 A1
RZUT PARTERU 1:50 A2
RZUT 1 PIETRA 1,50 A3
PRZEKROJ A-A 1:50 Ad
ZESTAWIENIE STOLARKI DRZWIOWEJ - A5
ZESTAWIENIE SLUSARKI ORAZ SCIANY ODDZIELENIA P.POZ. - A6

Opis techniczny zostat sporzadzony w oparciu o rozporzadzenie ministra infrastruktury z dnia 3 lipca 2003r. z p6zniejszymi
zmianami, w sprawie szczegotowego zakresu i formy projektu budowlanego i zawiera opis projektu wg kolejnosci okreslone;

w rozporzadzeniu
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1. DANE OGOLNE

1.1. Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania sg ,Przebudowa czesci budynku ZSO 1 w Mielcu dla potrzeb funkcjonowania szkolnej kuchni
(wraz z urzadzeniami budowlanymi w tym m. innymi: wewnetrzng instalacjg gazowa ) w Mielcu przy ulicy Tanskiego 3 na
dziatce nr ewid. 910/5 (obreb; 1_Stare Miasto, jedn.ewid. 181101_1 Mielec)”

Adres inwestycji:  dziatka nr ewid. 910/5, (obreb:1_Stare Miasto)

Inwestor: GMINA MIEJSKA MIELEC, ul. Zeromskiego 26, 39-300 Mielec

1.2. Podstawa opracowania
-Umowa z Inwestorem
-inwentaryzacja budowlana wraz z dokumentacja fotograficzng
-zatwierdzona prze Inwestora koncepcja architektoniczno-urbanistyczna
-opinie techniczna konstrukcyjna
-dokumentacja geodezyjna mapa do celéw projektowych
-warunki techniczne budowy /przebudowy infrastruktury technicznej
- Wytyczne Inwestora i Uzytkownika
- Obowigzujace przepisy oraz normy, m.in. :
Ustawa Prawo Budowlane z dnia 7 lipca 1994 r. (Dz.U. nr 156 z 2006 r. poz.1118 z p6z. zmianami),
Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim
powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie ( Dz.U. nr 75 z 2002 r., poz. 690; z p6zniejszymi zmianami),
Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzenia 1997 r. w sprawie ogolnych przepisow
bezpieczenstwa i higieny pracy (Dz.U. nr 169 z 2003 r., poz. 1650 ),
Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 16 czerwca 2003 r. w sprawie
przeciwpozarowego zaopatrzenia w wode oraz drog pozarowych (Dz.U. nr 121z 2003 r., poz. 1139 )
Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 21 kwietnia 2006 r. w sprawie ochrony

przeciwpozarowej budynkdw, innych obiektéw budowlanych i terenéw ( Dz.U. nr 80 z 2006 r., poz.563 ) .

1.3. Zakres opracowania:

Niniejsze opracowanie stanowi dokumentacje techniczng w zakresie architektury, konstrukcji, instalacji sanitarnych oraz
instalacji elektrycznych niezbedng do wystapienia o zgode na wykonanie robét budowlanych wymagajacych pozwolenia na
budowe oraz wykonania prac zwigzanych z przebudowg budynku o$wiaty. Wskazane roboty obejmujg jeden etap dla catosci

inwestycji i odbywac sie beda wewnatrz budynku segmentu nr 1.
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Podstawowe roboty dotyczace przebudowy m.in.:

zmiana uktadu funkcjonalnego dla potrzeb szkolnej kuchni i jej niezbednych pomieszczen uzupetniajacych,

e modernizacja wewnetrznych instalacji w tym instalacji gazowej, wentylaciji itp.

e demontaz dwoch wind towarowych oraz wykonanie w ich miejsce stropow,

e dostosowanie czesci obiektu objetego opracowaniem do obowigzujacych przepiséw rozporzadzenia w sprawie
warunkow technicznych, jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie.

e przebudowa wewnetrznej instalacji wod-kan, instalacji gazowej, c.o., cwu

e przebudowa wewnetrznej instalacji elektrycznej (w tym wymiana istn. opraw na oprawy LED wg br.
elektrycznej)

e wykonanie (w miejscu demontazu wind towarowych ) nowych warstwy wykoriczeniowej posadzki podtogowe;.

e wymiana (wskazanej wg dokumentacji projektowej ) drzwi wewnetrznych,

e  budowa i przebudowa $cian wewnetrznych nosnych i dziatowych (w tym $ciany p.poz.),,

o wykonanie/uzupetnienie/naprawa tynkéw wewnetrznych w czesci budynku objetej opracowaniem,

o  kompleksowe malowanie $cian wewnetrznych w czesci budynku objetej opracowaniem,

e przeprowadzenie kontroli stanu technicznego przewodéw wentylacji grawitacyjnej -czyszczenie, sprawdzenie
drozno$ci, odpowiedniego nawiewu),

e przeprowadzenie kontroli stanu technicznego kratek $ciekowych -czyszczenie, sprawdzenie droznosci, lub
wykonanie nowych),

e demontaz istniejacej $lusarki wewnetrznej, montaz w nowym miejscu (zgodnie z czescig rysunkowa)

e wyposazenie kuchni szkolnej

e inne prace remontowe w pomieszczeniach objetych opracowaniem

1.4. Uwagi ogoine
Opis techniczny wraz z czescig rysunkowg stanowi integralng cze$¢ wielobranzowego Projektu nalezy je rozpatrywaé

tacznie z opisem i rysunkami projektéw branzowych.

Zaistniate zmiany nalezy uzgadnia¢ z Jednostka, Projektowg oraz z Inwestorem lub jego przedstawicielem

Wymiary sprawdzi¢ na budowie — ze wzgledu na to, iz roboty budowlane prowadzone bedg w obiektach istniejacych,
wymiary elementéw nalezy skorygowa¢ / dopasowac do stanu po pracach przygotowawczych

Wszelkie roboty wykonywa¢ pod nadzorem uprawnionej osoby, zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym m.in. Prawem
Budowlanym, normami, warunkami technicznymi wykonania i odbioru rob6t budowlano-montazowych, przepisami bhp oraz

instrukcjami producentéw materiatow i urzadzen.

2. OPIS TECHNICZNY

21. Dane podstawowe o obiekcie / Stan istniejacy

2.1.1.  Dane podstawowe o obiekcie / stan istniejacy

Teren inwestycji obejmuje dziatke nr ew. 910/5 w miejscowosci Mielec przy ulicy Tanskiego zabudowang budynkiem o$wiaty

wraz zagospodarowaniem terenu, posiadajacg posredni dostep do drogi publicznej — drogi gminnej - istniejacym zjazdem.
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Teren znajduje sie w obszarze zabudowy mieszkaniowej wielorodzinnej i ustugowej, na ktérym nie zostat opracowany
Miejscowy Plan Zagospodarowania Przestrzennego. Planowana inwestycji nie zmienienia zagospodarowania terenu ani

sposobu uzytkowania obiektu.

2.1.2.  Opis stanu istniejacego obiektow

patrz. opis : inwentaryzacja, opinia techniczna

2.1.3.  Ocena stanu technicznego obiektu

Na podstawie opinii technicznej przygotowanej na potrzeby niniejszej inwestycji opracowanej przez inz. tukasz Moryla
stwierdzono dobry stan techniczny i prawidlowa konstrukcje obiektu, zezwalajaca na realizacje planowanego

zamierzenia budowlanego.

2.2 Dokumentacja fotograficzna

patrz. opis : inwentaryzacja, ekspertyza techniczna

2.3. Zatozenia projektowe

Zakresem projektowym zostat objety istniejacy element przestrzeni przedstawiony zgodnie z cze$cig graficzng projektu
zagospodarowania terenu.

Ninigjszy opis techniczny dotyczy zakresu nr ABCD i obejmuje wszelkie dziatania prac projektowych czesci istniejacego
budynku trzykondygnacyjnego (czesciowo podpiwniczonego) z wejsciem gtownym od strony zachodniej. Dodatkowo w
uktadzie funkcjonalnym zakfada sie odrebne wejscie dla pracownikéw fizycznych od strony zachodniej. Dostawa towaru
przeznaczonego do magazynowania produktow odbywacé sie bedzie za pomocq istniejacej bram wjazdowej oraz wejscia od
strony potudniowej. Zatozenie podstawowe inwestycji zaktada przebudowe czesci budynku od strony potudniowe;.

24 Program funkcjonalny obiektu
Podstawowg i naczelng funkcja obiektu sa pomieszczenia oswiaty jako Zespotu szkot ogoélnoksztatcacych nr 1 w

Mielcu.

2.5. Charakterystyczne wskazniki obiektowe

Obiekt: | obreb:01_Stare Miasto; jedn. ewid.:
181101_1 Mielec
Rodzaj zabudowy | budynek uzyteczno$ci publicznej
Kubatura cze$ci budynku objetej opracowaniem | 1 694,15 m3

Powierzchnia uzytkowa czesci budynku objetej opracowaniem | 514,57 m2

(do powierzchni wliczono powierzchnie klatki schodowej)
Powierzchnia catkowita cze$ci budynku objetej opracowaniem | 651,38 m?

Powierzchnia zabudowy catego budynku | 3 550,00 m?
Dtugos¢ budynku facznie | 95,19 m
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Szeroko$¢ budynku tacznie
Wysoko$¢ budynku

Sposob uzytkowania obiektu
Poziom * 0,00

llos¢ kondygnacii

71,97 m

12,53 m

budynek o$wiaty

177,99 m n.p.m.

Trzy kond. naziemne + jedna kond.
podziemna

(zakres opracowania obejmuje dwie

kond. naziemne + jedna kond.
podziemna)
llo$¢ 0sdb przebywajacych stale | powyzej 50 0s6b
Powierzchnie uzytkowe — pomieszczenia objete opracowaniem
RZUT PIWNICY
NR NAZWA POMIESZCZENIA POWIERZCHNIA UZYTKOWA
-11 klatka schodowa/komunikacja 4,90
-1/2 korytarz 18,32
-1/3 magazyn artykutow suchych, magazyn warzyw i owocow 13,76
/4 pom. socjalne/szatnia 11,15
/5 wezet sanitarny/ 12,31
-1/6 mag. i dezynfekcja jaj, 9,99
/7 pom. magazynowe szkoty 35,65
1/8 pom. magazynowe szkoty 63,81
RAZEM 169,89
RZUT PARTERU
NR NAZWA POMIESZCZENIA POWIERZCHNIA UZYTKOWA
Al klatka schodowa 7,59
RAZEM 7,59
RZUT PIETRA
NR NAZWA POMIESZCZENIA POWIERZCHNIA UZYTKOWA
2/1 klatka schodowa 7,58
2/2 Swietlica 101,57
2/3 jadalnia 158,24
2/4 kuchnia 43,48
2/5 magazyn naczyn stofowych 6,19
2/6 zmywalnia 6,53
217 mag. art. suchych/urzadzen chtodniczych 8,69
2/8 komunikacja/mag. art. dziennych 9,58
RAZEM 341,86
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2.6. Kolorystyka elementow elewacji- nie dotyczy

2.7. Rozwiazania konstrukcyjno-budowlane
2.7.1. Elementy konstrukcyjno-budowlane

szczegdtowy opis konstrukcji zostat zamieszczony w czesci konstrukcyjne;

> fundamenty -nie dotyczy

> projektowane $ciany fundamentowe - nie dotyczy

> projektowane stopy fundamentowe - nie dotyczy

> pltyta posadzki na gruncie (cz. istniejaca) — istniejace warstwy podtogowe pozostajg bez zmian, z

projektowanym wykoriczeniem z terakoty

> $ciany nosne - stanowig przegrode termiczng - bez zmian
> $ciany dziatowe - z betonu komérkowego odmiany 500 grubosci zgodnie z cze$cig rysunkowg
> stropy w czesci istniejacej w miejscu likwidacji szybow wind towarowych - z zastosowaniem ksztattownikow

stalowych i elementéw drewnianych i uzupetnieni warstw podtogowych zgodnie z czescig rysunkowg o odpornosci ogniowe;
REI60

> schody wewnetrzne - o konstrukcji zelbetowej -bez zmian
> stupy i trzpienie — bez zmian

> wience - bez zmian

> projektowane nadproza

- dla $cian istnigjacych: prefabrykowane nadproza typu L-19) - zgodnie z rys. konstrukgji.
- dla projektowanych $cianek, jako systemowe wg producenta pustakow z betonu komérkowego

> konstrukcja dachu -bez zmian
> kominy i kanaly wentylacyjne, spalinowe - -bez zmian- w ramach inwestycji nalezy

przeprowadzenie kontroli stanu technicznego przewoddw wentylacji grawitacyjnej -czyszczenie, sprawdzenie drozno$ci,

odpowiedniego nawiewu)
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2.7.2. Elementy wykonczeniowe

> podtogi i posadzki —wykoriczone terakota,

Ptytki ceramiczne podiogowe —terakota powinny posiada¢ duzg odporno$¢ mechaniczng na $cieranie, zginanie, uderzenia
(zgodnie z normg  PN-ISO 13006:2001- min. klasa IV- dla ptytek podiogowych; min klasa 0 dla ptytek Sciennych). Piytki
mocowac na zaprawie klejowej na wczesniej zagruntowanej powierzchni.

Zaleca sie zastosowac plytki $cienne o wymiarach okoto 250x333mm lub 600x297mm i szeroko$ci fugi 2mm.

Zaleca sie zastosowac plytki podtogowe o wymiarach okoto 326x326mm lub wieksze i szerokosci fugi 2mm

Przed montazem nalezy wskaza¢ trzy proponowane materiaty i uzyskac¢ akceptacje ze strony Inwestora, uzytkownika i

projektanta.
> $ciany zewnetrzne —bez zmian
> scianki dziatowe, nosne:

- projektowane $Sciany dziatowe murowane o grubo$ciach 12cm c¢m z bloczkéw z betonu komorkowego odm. 500. Bloczki z

betonu komdrkowego murowane na zaprawie cementowej M12 na spoiny zwykte

> obudowy lekkie- wykonane z piyt g.-k. — dotyczy to w szczegoinoSci szpalety okiennych, obudowy stelazy

sanitarnych czy pionéw instalacyjnych. W pomieszczeniach o podwyzszonej wilgotno$ci nalezy zastosowaé impregnowane

piyty g.-k.

> strop drewniany (projektowany) nalezy zabezpieczy¢ do wymaganej odpornosci ogniowej REI 60 , obudowany
obustronnie przed dziataniem ognia. Przyktadowy system suchej zabudowy i ogniochronnego zabezpieczenie stropow
drewnianych to np. NIDA Strop D G19/DPA2/H-D25/Kompakt

> zabezpieczenie antykorozyjne konstrukcji stalowej (elementy stalowe uzupetnienia stropu):

Do zabezpieczenia antykorozyjnego elementdw stalowych nalezy dobraé system antykorozyjny przeznaczony do $rodowiska
C2. Nalezy stosowa¢ tylko kompletny system zabezpieczenia antykorozyjnego. Elementy przed malowaniem nalezy
przygotowaé przez oczyszczenie strumieniowo - Scierne. Czyszczone powierzchnie winny by¢ odttuszczone. Warstwy

malarskie: gruntowanie farbg do gruntowania, przeciwrdzenna, miniowa oraz jednokrotne malowanie farbg nawierzchniowg

> izolacje przeciwwilgociowe, przeciwwodne - posadzka przyziemia zabezpieczona folig PVC

> Izolacja podtogi na gruncie - z zastosowaniem folii budowlanej PVC o parametrach min. 0,300mm
> pokrycie dachu -bez zmian .

> obrobka blacharska - bez zmian

> tynki zewnetrzne - bez zmian
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> tynki wewnetrzne dla Scian murowanych tradycyjnie wszystkich kondygnacji jako mokre cementowo-wapienne
kat. lll. gruboSci do 15mm.

Podczas prac tynkarskich naroza $cian i oscieza drzwiowe zabezpieczy¢ naroznikami aluminiowymi.

> malowanie - Sciany wew. malowa¢ farbami lateksowymi w kolorze wskazanym przez uzytkownika.

Sciany i sufity nalezy malowac farbami lateksowymi Farby dobra¢ jak dla pomieszczen uzytecznoéci publicznej z powloka
dwuwarstwowa,

Powierzchnie $cian zabezpieczy¢ odpowiednio przez gruntowanie impregnatem.

Farba lateksowa Farby lateksowe - produkty odporne na zmywanie i szorowanie zabrudzen. O tych wiasciwodciach
informujg parametry dwéch powszechnie stosowanych norm odpomosci: PN-EN 13300 lub PN 92/C-81517. Klasyfikacja wg
normy PN-EN 13300 zaktada badanie odpornosci farb wg normy ISO 11998. Zgodnie z nig farby dzieli sie na klasy od
pierwszej do piatej, ale tylko pierwsze dwie (klasa | i ll) pozwalajg na nazwanie farby produktem o wysokiej odpornosci
mechanicznej, a konkretnie odpornosci na szorowanie na mokro. Powfoki wykonane z farb zakwalifikowanych do klasy |
pozwalajg na wykonanie 200 cykli szorowania zanim nastapi ubytek grubosci powfoki o 5 um. W przypadku farb z klasy Il
ubytek, po tej samej liczbie cykli, moze wynie$¢ od 5 do 20 um. Ubytek grubosci powfoki, po okreslonej liczbie cykli
szorowania, adekwatny do danej klasy

- Klasa | <5 um po 200 cyklach szorowania

- Klasa Il 25 um i <20 um po 200 cyklach szorowania

- Klasa Il 220 um i< 70 um po 200 cyklach szorowania

- Klasa IV <70 um po 40 cyklach szorowania

- Klasa V =70 um po 40 cyklach szorowania
Réwnie powszechnie stosowana jest norma PN 92/C-81517, ktéra okresla liczbe cykli szorowania na mokro, jakg trzeba
wykonac, zeby zetrze¢ farbe w cafosci. W wyniku czego otrzymujemy informacje: min. 2000, 3000, 4000 lub 5000 cykli
szorowania w zaleznosci od rodzaju farby.

Stopien potysku

Generalna zasada brzmi: im wiekszy stopien pofysku tym farba jest mocniejsza. Dlatego farby z klasy | badz Il to produkty o
potysku: mat, mat satynowy lub pétmat. Je$li mamy od pomalowania lamperie w przedpokoju lub $ciane, przy ktérej stoi
zmywarka lub ekspres do kawy wybierzmy farbe o wysokiej klasie i jak najwiekszym potysku

Dane techniczne projektowanej Farby lateksowej do pomieszczen uzytecznosci publicznej- tj powinna by¢ odporna
na zmywanie czy szorowanie oraz powinna sie charakteryzowac nastepujacymi parametrami:
+ klasa I lub 5000 cykli mycia (norma odpornosci),
* wydajno$¢ na poziomie 15 m2 /I przy jednokrotnym malowaniu, wymagane malowanie dwukrotne,
* nie z6tknie,
* wysoka sita krycia,
+ dobra przyczepnos¢ do podtoza, niekapigca
* Z przeznaczeniem do pomieszczen narazonych na kontakt z wilgocia,
+ odporne na przecieranie rozcienczonymi detergentami i na stabe rozpuszczalniki, np. benzyne
+odporno$¢ na wysokie temperatury [°C] +80
«Stopien potysku - potmat

> malowanie elementéw stalowych, lamperii z uzyciem farby olejnej

DANE TECHNICZNE Farby olejnej do gruntowania ogélnego stosowania wg PN-C-81901:2002 — wydajno$¢ — 6-8 m2 /dm3
— czas schniecia — 12 h Farby olejne i ftalowe nawierzchniowe ogoinego stosowania wg PN-C-81901/2002 — wydajno$¢ — 6-
10 m2 /dm3

> wykonczenie zewnetrzne — bez zmian
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> stolarka okienna — bez zmian, do okien w kondygnacji piwnicy nalezy zastosowa¢ nawiewniki higrosterowalne

spefniajace wymagania wentylacji pomieszczen przez odpowiedni wspotczynnik infiltracji (Umax dla okien 0,9 [W/m2/K]

= Nawiewniki higrosterowalne typu EMM z okapem akustycznym - 38dB(A)

Montowane dla kazdego okna istniejacego i projektowanego w czesci gornej okna. Nawiewnik powinien sktadac sie
z: okapu zewnetrznego - ktory chroni przed deszczem i owadami, podstawki mocujacej - stuzacej do przymocowania
nawiewnika do okna oraz czes$ci wewnetrznej - odpowiedzialnej za ilos¢ dostarczanego powietrza. Wymiary nawiewnika
(szeroko$S¢ gtebokos¢) 400x46mm. Przeptyw powietrza powinna wynosi¢ 30 m¥h/jeden nawiewnik. Dziata bez udziatu
cztowiek i nie wymaga zasilania elektrycznego

Zasada dziatania to sterowane automatycznie. Strumien przeptywu powietrza jest uzalezniony od zawartosci pary wodnej
(wilgotnosci wzglednej) wewnatrz pomieszczenia, tzn. od zanieczyszczenia powietrza wynikajacego z wykonywania
czynno$ci, takich jak pranie, gotowanie, suszenie itp. Czujnikiem sterujgcym jest taSma poliamidowa, ktéra pod wptywem
zmian wilgotnosci wzglednej w powietrzu zmienia swojg dlugo$¢, co powoduje wieksze, badz mniejsze otwarcie

przepustnicy, a tym samym doprowadzenie wiekszego badZ mniejszego strumienia powietrza do pomieszczenia.

> stolarka drzwiowa zgodnie z zestawieniami i rysunkami:

- drzwi zewnetrzne —bez zmian

-drzwi wewnetrzne (bez progéw ) przyjeto jako rama drewniana z wypetnieniem- materiat stabilizujgcy tzw. plaster miodu,
wykonczona obustronnie ptyta HDF gtadka oklejang folig Finish - BUK,

W kondygnacji piwnicy wszystkie drzwi wyposazone w samozamykacze.

W pomieszczeniach mokrych stosowaé drzwi z nacieciem w dolnej czeci o pow. min. 0,022m?2 , oraz wyposazone w
samozamykacze,

Dla wszystkich drzwi wewngtrznych okucia srebrzyste chrom.

Uwaga:

Drzwi na drogach ewakuacyjnych — zgodnie z rysunkami architektonicznymi.

Przed zamdwieniem stolarki sprawdzi¢ na budowie wymiary otworéw. Ustali¢ z Inwestorem typy zamkdw i zabezpieczen
drzwi i okien, przedstawi¢ atesty producentow.

W szczegoinosci ustali¢ rozmieszczenie drzwi objetych kontrolg ochrony p.poz. (rozmieszczenie wg rysunkdw architektury)

> parapety zewnetrzne —bez zmian -

> parapety wewnetrzne —zastosowac naktadki z PVC biate na parapety istnigjace.

UWAGA! Na drogach komunikacji ogélnej parapety powinny by¢ zlicowane wraz ze $ciang nie zmniejszajac szerokosci drogi
ewakuacyjnej.
UWAGA! Wszelkie przewody istniejace i projektowane nalezy prowadzi¢ w bruzdach, i wykonczy¢ zgodnie ze sztukg

budowlana,
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2.7.3. Ochrona akustyczna budynku
Budynek i urzadzenia z nim zwigzane sg zaprojektowane a powinny by¢ wykonane w taki sposob, aby poziom hatasu, na
ktory bedg narazeni uzytkownicy lub ludzie znajdujacy sie w ich sasiedztwie, nie stanowit zagroZenia dla ich zdrowia, a takze
umozliwiat im prace, odpoczynek i sen w zadowalajacych warunkach.
W budynku przegrody zewnetrzne i wewnetrzne oraz ich elementy powinny mie¢ izolacyjno$¢ akustyczng nie mniejszg od
podanej w Polskiej Normie dotyczacej wymaganej izolacyjnosci akustycznej przegrod w budynkach oraz izolacyjnosci
akustycznej elementow budowlanych, wyznaczonej zgodnie z Polskimi Normami okreslajacymi metody pomiaru
izolacyjnosci akustycznej elementéw budowlanych i izolacyjnosci akustycznej w budynkach. Wymagania odnoszg si¢ do
izolacyjnosci:
1) Scian zewnetrznych, stropéw, $cian wewnetrznych, okien w przegrodach zewnetrznych i wewnetrznych oraz drzwi w
przegrodach wewnetrznych - od dzwiekéw powietrznych,
2) stropow i podtdg - od dzwiekéw powietrznych i uderzeniowych,
Dla danej inwestycji izolacyjno$¢ akustyczna dla $cian oddzielajacych pomieszczenia poziom dzwigku przenikajacego
do pomieszczenia od wszystkich zrédet hatasu powinna wynosic:

-w dzierh 45 dB
-w nocy 35 dB
Projektowane przegrody spetniajg wymogi izolacyjno$ci akustycznej wraz z zachowaniem dopuszczalnego poziomu hatasu

jak dla terenéw mieszkaniowych dla dziatki nr 910/5 w m. Mielec , gm. Mielec (obreb:1_Stare Miasto).

2.7.4. Ochrona cieplna budynku
Wyniki analizy izolacyjnosci cieplnej przegrod budowlanych zostaty przedstawione w czesci charakterystyki energetyczne;
budynku

2.7.5. Wyposazenie instalacyjne obiektu

Zaopatrzenie w media w oparciu przebudowe istniejacej infrastruktury techniczne;
Na powyzsze sktada si¢ m.in..

-instalacja gazowa,

-instalacja c.0.i c.w.u,

-instalacja wodno-kanalizacyjna,

-instalacja wentylacji grawitacyjnej oraz wentylacyjnej wspomaganej mechanicznie,
-instalacja klimatyzacyjna,

-instalacja odgromowa i uziemiajaca,

-instalacje elektryczne

-instalacje niskopradowe

Uwaga: Pelny zakres, szczegoly i wytyczne dotyczace wyposazenia / osprzetu i instalacji wg projektow
branzowych .

2.7.6. Podstawowe dane funkcjonalno - technologiczne

Budynek stanowi obiekt oswiaty.
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Przebudowa budynku ma na celu powstanie powierzchni, przeznaczonej dla mozliwosci prowadzenia dziatalnosci szkolnej
kuchni.

Przewiduje sie:

W kondygnacji piwnicy projektuje sie pomieszczenia magazynowe, pomieszczenie obrobki warzyw i owocdw oraz
dezynfekciji jaj. Dodatkowo zapewnia sie dla pracownikéw pomieszczenie socjalne z szatnig i weztem sanitarnym. Cato$¢
uzupetniona aneksem, w ktérym bedzie przechowywany sprzet porzadkowy. Na kondygnaciji pietra znajdowac sie bedzie
kuchnia gtéwna wraz ze zmywalnia naczyn stotowych oraz magazynem urzadzen chtodniczych i artykutow spozywczych.

Kuchnia bezposrednio potgczona jest w jadalnig szkoty.

Oznakowanie i zabezpieczenie miejsc niebezpiecznych
Znaki bezpieczefistwa, ewakuacji p.poz itp. powinny by¢ umieszczone na linii wzroku- miejscu lub w najblizszym otoczeniu

okre$lonego zagrozenia zgodnie z obowigzujgacymi przepisami i normami.

Wymogi dotyczace pom. pracy i ich wyposazenia

al pomieszczenie pracy (staty lub czasowy pobyt) - posiadajg odpowiednio naturalne lub sztuczne o$wietlenie, odpowiednig
temperature, wymianeg powietrza, wysokos¢

b/ w pomieszczeniach nie wystepuja czynniki szkodliwe dla zdrowia

c/ Sciany, sufity pomieszczen budynku posiada¢ beda powierzchnie fatwg do zmywania i czyszczenia.

Podtogi
Posadzki w pomieszczeniach wykonane z terakoty nie $liskiej, niepylacej i odpornej na Scieranie oraz nacisk. Przystosowane

sg do tatwego zmywania i czyszczenia.

Powierzchnia i wysoko$¢ pomieszczen pracy

Wysokos¢ pomieszczen pracy na 1 pietrze wynosi 3,15m, na kondygnacji piwnicy wynosi 2,40m i 2,20m - zgodnie z
czescig graficzna.

Pomieszczenia na kondygnacii piwnicy przeznaczone sg do czasowego pobytu ludzi, tj. do 4 godzin dziennie.
Pomieszczenia na kondygnacii 1 pietra przeznaczone sg do statego pobytu ludzi.

Powierzchnie i wysoko$ci projektowanych pomieszczen spetniajg wymagania w zakresie bezpieczenstwa i higieny pracy.

Otwory drzwiowe, okienne

Wymiary otworéw drzwiowych i okiennych zaprojektowano wedtug polskiej normy oraz warunkéw technicznych, jakim
powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie. Sposéb otwierania drzwi z pomieszczen pracy odpowiadajg wymaganiom
przepisow techniczno-budowlanych dotyczacych ochrony przeciwpozarowej. Szeroko$¢ drzwi w $wietle osciezy wynoszg
min.90cm, ich wysokos$¢ 210cm. Drzwi sg szczelne o tatwo zmywalnej powierzchni.

Pomiedzy pomieszczeniami nie wystepujg progi.

Oswietlenie
Pomieszczenia pracy posiadajg oswietlenie dziennie oraz o$wietlenie sztuczne o parametrach zgodnych z polskimi normami
i przepisami odrebnymi. Punkty o$wietlenia nad umywalkami, ziewozmywakiem trzeba instalowa¢ na wysokosci do 140 cm

od poziomu posadzki.

data opracowania — maj 2017 r.




A ARCHISSTUDIO
PROJEKT "3 chsimonsuiecos sosmecee

TEL.(017) 788-10-58, 515-123-789, e-mail:archisstudio@gmail.com

Oswietlenie naturalne i sztuczne, temperature i wilgotno$¢ w pomieszczeniach nalezy dostosowa¢ do wykonywanych w nich

czynno$ci i muszg odpowiada¢ wymaganiom BHP.

Ogrzewanie i wentylacja
Wszystkie pomieszczenia w czeSci objetej opracowaniem posiadajg ogrzewanie. Czynnik grzewczy pochodzi z sieci
cieptowniczej i istniejacego wezta cieplnego zlokalizowanego w budynku.
Pomieszczenia posiadajg wtasng wentylacje grawitacyjna. Nawiew $wiezego powietrza bedzie zapewniony poprzez okna
wyposazone w nawiewniki higrosterowalne i infiltracje. We wskazanych pomieszczeniach (patrz. cze$¢ rysunkowa branza
sanitarna) wentylacja grawitacyjna bedzie wspomagana wentylatorem sprzezonym z wigcznikiem $wiatta.
Wszystkie pomieszczenia w budynku spetniajg wymagania odno$nie wentylacji, tzn. zachowane sg krotno$ci wymian
powietrza w poszczegdlnych pomieszczeniach jak réwniez zapewniona jest odpowiednia ilo$¢ powietrza przypadajaca na
jedng osobe.

KUCHNIA - zatozenia projektowe

Wywiew znad urzadzen kuchennych realizowany bedzie poprzez okap kuchenny umieszczony nad urzadzeniami
kuchennymi zlokalizowanymi w centralnej czesci kuchni. Okapy kuchenne nalezy wykona¢ ze stali nierdzewnej,
wyposazony w wbudowany labiryntowy tapacz tuszczu, o wymiarach wedtug czesci rysunkowe;j.

Dla potrzeb okapu projektuje sie wentylator dachowy przeznaczony dla tego typu instalacji, z wyrzutem pionowym o
wydajnosci 2112m?3/h. Dla redukcji hatasu wentylator posadowiony bedzie na podstawie dachowej ttumigcej. Przed
posadowieniem podstawy nalezy wykona¢ cokét betonowy dla wyréwnania spadku dachu.

Dla zrbwnowaZzenia powietrza wywiewanego przez okap z uwzglednieniem zmnigjszenia ilodci powietrza dla
utrzymania podci$nienia w pomieszczeniu kuchni przewiduje sie centrale wentylacyjng nawiewng o wydajnosci 1920
m3/h z nagrzewnica elektryczna i filtrem powietrza.

Dostarczenie $wiezego powietrza do uktadu realizowane bedzie poprzez czerpnie zlokalizowang na $cianie
zewngtrznej budynku.

Dla umozliwienia regulacji wydajnosci powietrza centrali i wentylatora nalezy te urzadzenia wyposazy¢ w falowniki lub
regulatory.

Automatyka centrali powinna uwzglednia¢ mozliwo$¢ podtaczenia wentylatora wywiewnego tak aby te urzadzenia
pracowaty tylko jednocze$nie.

Kanaly nawiewne projektuje sie z prostokatnych kanatow z blachy stalowej ocynkowanej typ A taczonych za pomocag
kotnierzy z uszczelkami.

Nawiew realizowany bedzie poprzez kratki z przepustnicami, natomiast wywiew poprzez okap umieszczony nad
urzadzeniami kuchennymi.

Instalacje od czerpni powietrza do centrali nawiewnej oraz pion wywiewny nalezy zaizolowa¢ weing mineralng w
ptaszczu z folii o gr. 50mm.

Dla pozostatych kanatéw nawiewnych i wywiewnych w pomieszczeniu kuchni nie przewiduje si¢ izolacji — izolacje
nalezy wykona¢ woéwczas, gdy instalacja wentylacyjna bedzie zabudowana lub przebiegata bedzie nad sufitem
podwieszanym wéwczas kanaty nalezy zaizolowa¢ wetng mineralng w ptaszczu z folii o gr. 20mm.

Dla zapewnienia mozliwoSci czyszczenia instalacji wentylacyjnej nalezy przewidzie¢ zamontowanie rewizji
szczelnych. Czyszczenie mozna réwniez przewidzie¢ poprzez demontaz kanatéw lub elementéw instalacii.

Przy przejsciach instalacji przez rdzne strefy pozarowe nalezy na instalacji wentylacyjnej zamontowa¢ klapy ppoz.
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POMIESZCZENIA ZAPLECZA KUCHENNEGO NA PIETRZE | WENTYLACJA OGOLNA KUCHNI

Dla pomieszczen zaplecza kuchennego na pietrze oraz wentylacji ogdlnej kuchni przyjeto nastepujace krotnosci
wymian powietrza lub ilosci powietrza:

1. Kuchnia — wentylacja ogdlna - 275 m3h
2. Komunikacja - 60 m3/h

3. Zmywalnia 51/h =105 m3/h

4.

Magazyn 2 1/h - 55 m3h

Wentylacja ogoina kuchni realizowana bedzie poprzez wentylator promieniowy DN110 przeznaczony do wyciggéw
kuchennych o wydajnosci 275m3h. Wentylator pracowat bedzie w czasie gdy nie bedzie pracowata centrala
nawiewna oraz wentylator dachowy okapu kuchennego.

Wentylator uruchamiany bedzie czasowo tzn. regulowany poprzez zegar czasowy umozliwiajacy nastawe czasu
pracy wentylatora oraz czasu postoju np. 15 min. pracy 1h postoju z mozliwo$cig nastawy w danych dniach tygodnia
np. pon.-pi. i sob.-niedz..

Powietrze wywiewane przez wentylator usuwane bedzie przewodem z okragtych rur typu ,SPIRO” z blachy
ocynkowanej do istniejacego kanatu wentylacji grawitacyjnej. Kanat projektuje sig jako nie izolowany.

Naptyw powietrza do kuchni dla wentylacji ogdlnej odbywat sie bedzie poprzez nawiewniki okienne, otwieranie okien i
nieszczelnosci.

W kuchni znajdowat si¢ bedzie rowniez istniejacy kanat wentylacji grawitacyjnej o wymiarach 14x14cm.

Dla wentylacji pomieszczen zaplecza kuchennego projekiuje uktad wywiewny oparty na wentylatorze kanatowym
DN160 o wydajnosci 220ma/h.

Na wywiewie projektuje sie filtr powietrza klasy 2160 EU3 oraz dla wyttumienia hatasu od wentylatora
zastosowano ttumik akustyczny na kanale od strony instalacji.

Wywiew powietrza z pomieszczen realizowany bedzie poprzez kratki wentylacyjne z przepustnica.

Regulacja instalacji odbywac¢ sie bedzie poprzez przepustnice na kratkach oraz regulatorem obrotéw -
wydajnosci wentylatora.

Naptyw powietrza do pomieszczen odbywat sie bedzie poprzez nawiewniki okienne, nieszczelnosci oraz infiltracje,
natomiast wyrzut powietrza realizowany bedzie do istniejacego kanatu wentylacji grawitacyjne;.

Gtowne kanaty wywiewne projektuje sie z okragtych rur stalowych typu ,,SPIRO”.

Kanaly wentylacyjne mozna zabudowaé ptytami gipsowo — kartonowymi, wowczas kanaly wywiewne nalezy
zaizolowa¢ wetng mineralng gr. min. 20mm.

POMIESZCZENIA ZAPLECZA KUCHENNEGO W PIWNICY BUDYNKU

Dla pomieszczen zaplecza kuchennego w piwnicy budynku przyjeto nastepujace krotno$ci wymian powietrza lub
ilosci powietrza:

1. Korytarz 21/h =90 m¥h
2. Magazyn 21/h =70 m¥h
3. Pom. socjalne 31/h-80mdh
4. Aneks porzadkowy 21/h =60 m¥h
5. Magazyn jaj i warzyw 4 1/h-=100 m¥h

Dla wentylacji pomieszczen zaplecza kuchennego projekiuje uktad wywiewny oparty na wentylatorze kanatowym
DN200 o wydajno$ci 400m3/h.
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Na wywiewie projektuje sie filtr powietrza klasy 2200 EU3 oraz dla wyttumienia hatasu od wentylatora
zastosowano ttumik akustyczny na kanale od strony instalacji.

Wywiew powietrza z pomieszczen realizowany bedzie poprzez kratki wentylacyjne z przepustnica.

Regulacja instalacji odbywac¢ sie bedzie poprzez przepustnice na kratkach oraz regulatorem obrotéw -
wydajnosci wentylatora.

Naptyw powietrza do pomieszczen odbywat sie bedzie poprzez nawiewniki okienne, nawiewnik $cienny
(pomieszczenie -1/3), nieszczelno$ci oraz infiltracje, natomiast wyrzut powietrza realizowany bedzie do istniejacego
kanatu wentylacji grawitacyjnej.

Gtowne kanaty wywiewne projektuje sie z okragtych rur stalowych typu ,,SPIRO”.

Kanaty wentylacyjne nalezy zabudowa¢ ptytami gipsowo — kartonowymi, z wykonang na kanatach wywiewnych
izolacjg z wetny mineralnej gr. min. 20mm.

Utrzymanie czystosci w obiekcie

Dla utrzymania czystosci w obiekcie przewiduje sie podreczny sprzet elektryczny (odkurzacze przeznaczone do pracy
sucho-mokro).

Wszelkie prace przygotowawcze do czynnosci porzadkowych, magazynowanie sprzetu i $rodkéw czystosci, odbywaé sie
beda w pomieszczeniu nr -1/5 w wydzielonym aneksie porzadkowym. Srodki czystosci / chemiczne uzywane do sprzatania
powinny ulega¢ biodegradacii.

W pomieszczeniu socjalnym/szatni przewiduje si¢ zamykang szafe z przeznaczeniem na przechowywanie bielizny czyste;.

Gospodarka odpadami

W korytarzach i pomieszczeniach usytuowane bedg zamykane pojemniki na odpady oprézniane okresowo. Wszystkie
pojemniki, kosze itp. zwigzane z gospodarkg odpadami muszg by¢ czyszczone/myte na biezaco w pomieszczeniu nr -1/5 -
w przeznaczonym do tego celu zlewie porzadkowym, a wktady/ worki foliowe wymieniane po kazdym opréznieniu
pojemnika.

Wiw odpady musza by¢ wyniesione z terenu obiektu sukcesywnie - w miare konieczno$ci zaleznie od wielkosci / ilosci
powierzchni pojemnikéw do sktadowania.

Usuwanie odpadéw odbywaé sie bedzie codziennie, po zakonczeniu pracy (regularie) wg umowy o odprowadzaniu
odpaddéw komunalnych.

Zagadnienia pracownicze i socjalno-sanitarne

Przyjmuje sie iz w projektowanej czesci budynku (szkolnej kuchni) jednoczes$nie moze maksymalnie pracowaé do 5 oséb.
Dla ww. miejsc pracy przewiduje sie zaplecze socjalno-szatniowe w czesci wskazanej zgodnie z projektem.

W pomieszczeniu nr -1/4 na kondygnacji piwnicy znajdowa¢ si¢ bedzie w zlewozmywak 1-komorowy do mycia naczyn
stotowych oraz umywalka do mycia rak. Dodatkowe wyposazenie to lodowka, czajnik elektryczny, szafka kuchenna oraz stot
z krzestami. Dodatkowo przewiduje sie ze spozywanie positkéw dla pracownikéw kuchni, ktére odbywaé sie bedzie w
pomieszczeniu nr 2/8, z zachowaniem rozdziatu czasowego i nie koledujacym w czasie przygotowywania i wydawania
positkdw oraz sprzatania pomieszczen. Wezet sanitarny dla pracownikéw znajduje sie w pomieszczeniu nr -1/5 na

kondygnacji piwnicy.
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Dostepnosc¢ dla osob niepetnosprawnych

W ramach zagospodarowania terenu bezpo$rednie sasiedztwo pozbawione bedzie barier urbanistycznych :

-gtéwne wejscia do obiektu — bezprogowe, dostepne za pomocg wyprofilowania spadkéw w terenie niwelujgcych réznice
pozioméw

-na drogach komunikacyjnych i ich strefach zaznacza si¢ brak progéw, odpowiednig przestrzeh manewrowg oraz
odpowiednig szeroko$¢ przejs¢ (drzwi o min szerokosci 0,9 w Swietle oscieznicy)

-wszelkie wtaczniki i przywotywacze, przyciski funkcyjne, dzwonki, wieszaki itp. znajdujg sie w strefie tatwego dostepu- tzn
na poziomie 80-110cm

-posadzka w obiekcie — antyposlizgowa, odporna na Scieranie

-dla czesci kuchennej i dostarczania produktow przewiduje sie oddzielne wejscie od strony potudniowej, dostepne poprze

wydzielona klatke schodowa.

Charakterystyka ekologiczna inwestycji.

a) zapotrzebowanie w wode i odprowadzenie Sciekow

Woda do celdw sanitarnych dostarczona jest z istniejgcego wodociggu gminnego.

Zrzut Sciekdw sanitarnych — do sieci kanalizacji sanitarnej.

b)Zachowane sg przepisy ochrony atmosfery dla istniejacego obiektu.

Nie bedzie wystepowato promieniowanie lub zaktdcenia elektromagnetyczne w zwigzku z pracq projektowanej inwestycii.

C) wnioski

Przyjete w projekcie rozwigzania przestrzenno-funkcjonalne ograniczajg badz eliminuja wptyw obiektu na $rodowisko
przyrodnicze, zdrowie ludzi i obiekty budowlane zgodnie z obowigzujacymi przepisami odrebnymi i szczegoinymi przepisami
oraz polskimi Normami.

-eksploatacja projektowanej inwestycji nie grozi zanieczyszczeniem badz naruszaniem powierzchni ziemi i gleby,

-nie ma zagrozenia dla wod gruntowych i powierzchniowych,

-nie ma zagrozenia dla $wiata roslinnego,

-nie notuje sie zagrozen ani ucigzliwosci w zakresie gospodarki odpadami.

2.8. Analiza mozliwosci racjonalnego wykorzystania, o ile sa dostepne techniczne, srodowiskowe i ekonomiczne
mozliwosci, wysokoefektywnych systemoéw alternatywnych zaopatrzenia w energie i ciepto - wg dalszego
opracowania

2.9. Uwagi koncowe

Projekt wykonano zgodnie z obowigzujacymi przepisami i normami

Wszystkie materiaty konstrukcyjne i wykonczenia muszg posiada¢ aktualne dopuszczenia do obrotu w formie aprobat
technicznych, certyfikatow lub deklaracji zgodno$ci i beda zastosowane zgodnie z obowigzujgcymi normami i przepisami
oraz ich przeznaczeniem.

Roboty prowadzi¢ zgodnie z polskimi normami branzowymi, polskim prawem, zasadami sztuki budowlanej, przepisami BHP

oraz ,warunkami technicznymi wykonania i odbioru robét budowlano-montazowych” i projektem.
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2.10. Ochrona przeciwpozarowa obiektu

OPRACOWANY NA PODSTAWIE EKSPERTYZY TECHNICZNEJ DOTYCZACA STANU OCHRONY
PRZECIWPOZAROWEJ W ISTNIEJACYM BUDYNKU ZESPOLU SZKOL OGOLNOKSZTALCACYCH NR 1,
PODDAWANYM PRZEBUDOWIE | REMONTOWI CZESCI BUDYNKU DLA POTRZEB FUNKCJONOWANIA SZKOLNEJ

KUCHNIL.

SPIS TRESCI:

1. PRZEDMIOT, ZAKRES | CEL OPRACOWANIA
2. PODSTAWY FORMALNE OPRACOWANIA
3. PODSTAWY PRAWNE OPRACOWANIA
4. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA OBIEKTU (GABARYTY, KONSTRUKCJA, PRZEZNACZENIE, USYTUOWANIE)
5.WARUNKI BUDOWLANO-INSTALACYJNE, ICH STAN TECHNICZNY ( ZWIAZANY Z OCHRONA
PRZECIWPOZAROWA )
6. ZAKRES PRZEBUDOWY | REMONTU
7. CHARAKTERYSTYKA POZAROWA
8. ZAKRES NIEZGODNOSCI Z PRZEPISAMI
8.1. Wskazanie wszystkich wystepujacych w budynku niezgodnosci z przepisami techniczno- budowlanymi i
przeciwpozarowymi
8.2. Wskazanie niezgodno$ci w zakresie przepiséw techniczno-budowlanych i przeciwpozarowych, ktore zostaty
doprowadzone w budynku do stanu zgodnego z przepisami
8.3. Wskazanie niezgodno$ci w zakresie przepiséw techniczno-budowlanych i przeciwpozarowych, ktére nie
zostaty doprowadzone w budynku do stanu zgodnego z przepisami
9. PRZYJETE ROZWIAZANIA (PONADSTANDARDOWE) ZAMIENNE INNE NIZ OKRESLAJA TO PRZEPISY
TECHNICZNO-BUDOWLANE ZAPEWNIAJACE ZABEZPIECZENIE PRZECIWPOZAROWE OBIEKTU
(REKOMPENSUJACE NIEZGODNOSCI NIEMOZLIWE DO USUNIECIA W ZABEZPIECZENIU PRZECIWPOZAROWYM
W STOSUNKU DO WYMAGAN PRZEPISOW) - WYSZCZEGOLNIENIE PROPONOWANYCH ROZWIAZAN
ZAMIENNYCH
10. ANALIZA | OCENA WPLYWU ROZWIAZAN ZAMIENNYCH NA POZIOM BEZPIECZENSTWA POZAROWEGO,
SLUZACA WYKAZANIU NIEPOGORSZENIA WARUNKOW OCHRONY PRZECIWPOZAROWEJ

1. PRZEDMIOT | ZAKRES OPRACOWANIA.
Przedmiotem opracowania jest analiza spetnienia wymagan przepiséw przeciwpozarowych i o ochronie

przeciwpozarowej w czesci budynku ZSO Nr 1, potozonego w Mielcu przy ul. Tanskiego 3 na dz. nr ewid. 910/5. Obecnie
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planowana przebudowa i remont cze$ci budynku dla potrzeb kuchni szkolnej zlokalizowanej na | pietrze budynku. Dla
potrzeb funkcjonowania kuchni nastepuje rowniez przebudowa i remont pomieszczen czesci piwnic

Zakres opracowania obejmuje analize warunkéw z zakresu wymagan dotyczacych ochrony przeciwpozarowej w
zwigzku z planowanym zakresem prac.

Celem ekspertyzy jest analiza warunkoéw ochrony przeciwpozarowej ze szczeg6inym uwzglednieniem warunkéw
ewakuacji w strefach pozarowych (pomieszczenia kuchni na | pietrze budynku, pomieszczenia w czesci piwnic zwigzane z
funkcjonowaniem kuchni oraz klatka schodowa bedg stanowity odrebne strefy pozarowe w stosunku do pozostatej czesci
budynku) poddawanych przebudowie i remontowi oraz wskazanie niezbednych rozwigzan technicznych zapewniajacych
odpowiedni poziom bezpieczefistwa pozarowego przedmiotowego budynku tak, jak okre$lono w przepisach dotyczacych

bezpieczenstwa pozarowego.

2. PODSTAWY FORMALNE OPRACOWANIA.
- Zlecenie projektanta.
- Opis do projektu architektoniczno-budowlanego,

- Razuty czesci kondygnacji objetych inwestycja.

3. PODSTAWY PRAWNE OPRACOWANIA.

Wymagania przeciwpozarowe wynikajace z obowigzujacych norm i przepisdw prawnych, a w szczegolnosci z

nastepujacych przepisow:

1. Ustawa z dnia 24 sierpnia 1991 r. o ochronie przeciwpozarowej (J.t. Dz. U. z2016r. poz. 191) [1],

2. Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 7 czerwca 2010 r. w sprawie ochrony
przeciwpozarowej budynkéw, innych obiektow budowlanych i terenéw (Dz. U. z 2010 r. Nr 109, poz. 719) [2],

3. Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 2 grudnia 2015 r. w sprawie uzgadniania projektu
budowlanego pod wzgledem ochrony przeciwpozarowej (Dz. U. z 14 grudnia 2015 . poz. 2117) [3],

4. Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkow technicznych, jakim powinny
odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (T.j. Dz. U.z 2015 r. poz. 1422 z p6zn. zm.) [4].

5. Rozporzadzenie Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 24 lipca 2009 r. w sprawie przeciwpozarowego

zaopatrzenia w wodg oraz drég pozarowych (Dz. U. z 2009 r. Nr 124, poz. 1030) [5].

4. OGOLNA CHARAKTERYSTYKA OBIEKTU (GABARYTY, KONSTRUKCJA, PRZEZNACZENIE USYTUOWANIE).
Budynek, w ktorym zlokalizowana bedzie szkolna kuchnia oraz jej zaplecze, potozony jest w Mielcu przy ul.

Tanskiego 3 (dz. nr 910/5).

Szkolna kuchnia zlokalizowana bedzie na czesci | pietra budynku. Pomieszczenia stanowigce zaplecze kuchni

Zlokalizowane zostang w czesci piwnicy budynku.

Cze$¢ piwnicy objeta opracowaniem jest obecnie uzytkowana jako pomieszczenia magazynowe. Cze$¢ | pietra objeta

opracowaniem uzytkowana jest obecnie jako jadalnia, kuchnia, magazyn i sklepik szkolny. Pozostata cze$¢ budynku

uzytkowana jest jako szkota, a w czeSci piwnicznej jako szatnia dla uczniow.
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Cze$¢ obiektu szkoty, w ktdrej znajduje sie projektowana przebudowa, posiada trzy kondygnacje nadziemne oraz jedng
podziemng. Trzecia kondygnacja nadziemna dostepna jest z czesci szkolnej. Klatka schodowa znajdujaca sie w czesci
objetej przebudowg i remontem obstuguje piwnice oraz dwie kondygnacje nadziemne.

Do pomieszczert doprowadzono wszystkie instalacje wewnetrzne, w jakie wyposazony jest budynek. Budynek jest
wyposazony w instalacje: elekiryczng, odgromowa, wody zimnej, kanalizacji, wentylacji grawitacyjnej, grzewcza,

Wysoko$¢ budynku wynosi 11,94 m - wysokos¢ liczona od poziomu terenu przy najnizej potozonym wejsciu do
budynku, znajdujacym sie na pierwszej kondygnacji nadziemnej do gérej powierzchni stropu wraz ociepleniem, co
kwalifikuje obiekt do budynkow uzytecznosci publicznej, wielokondygnacyjnych niskich. Ze wzgledu na funkcje
obiekt zakwalifikowany jest do kategorii zagrozenia ludzi ZL III.

Przyjeto, ze wymagang klasg odpornosci pozarowej po dokonanej przebudowie i remoncie bedzie ,,C” klasa

odpornosci pozarowe;j.

5. WARUNKI BUDOWLANO-INSTALACYJNE, ICH STAN TECHNICZNY (ZWIAZANY Z OCHRONA
PRZECIWPOZAROWA,).

Konstrukcja budynku:

Fundamenty - na podstawie dokumentacji archiwaingj sg to fawy éciany zelbetowe, wylewane na mokro. Sciany
konstrukcyjne: zewnetrzne — w pustakéw, otynkowane, gr. okoto 35 cm; ocieplone (styropian — okoto 25 cm), wewnetrzne -
wykonane w technologii tradycyjnej z cegty i pustakéw, otynkowane.

Scianki nosne, dziatowe: cegla petna lub dziurawka, gr. 10, 15, 20 cm. Stropy - strop nad przyziemiem i kolejnymi
kondygnacjami — okre$lone na podstawie dokumentacji archiwalnej) prefabrykowano-monolityczne z pustakéw DZ, gr. 23
cm. Schody zewnetrzne - betonowe posadowione na gruncie, wykoficzone plytkami gresowymi. Wykoriczone balustradq i
porecza. Schody wewnetrzne - zelbetowe wykoriczone lastriko. Dach - stanowi stropodach wentylowany oparty na $cianach
zewnetrznych murowanych; pokryty blachg; dwuspadowy 8%. Konstrukcja stropodachu — (ustalona na podstawie
dokumentacji archiwalnej) z ptyt korytkowych opartych na $cianach azurowych z cegly petnej. Cato$¢ kryta papq
termozgrzewalng, (z informacji dostarczonych przez Inwestora w roku okoto 2010 przeprowadzono remont pokrycia dachu).
Przewody kominowe — wentylacji grawitacyjnej, dymne i spalinowe wykonane jako murowane. Przewody wyprowadzone
ponad powierzchnie dachu jako murowane z poziomymi wylotami. Stolarka okienna wymieniona nowa - okna PCV
zamontowane okoto 2010 r. - kolor biaty. W catym budynku wystepuja parapety betonowe z lastriko. Stolarka drzwiowa —
drzwi wewnetrzne jednoskrzydiowe drewniane. Drzwi zewnetrzne dwuskrzydtowe, aluminiowe i PCV, w kolorze biatym,
montaz okoto 2010 r. Podtogi i posadzki — w czeSci wymieniona na nowg - terakota, pozostate pomieszczenia - wylewka
betonowa (kondygnacja piwnicy). Elewacje - budynek ocieplony i otynkowany w kolorze jasnozottym - tynk

cienkowarstwowy.

6. ZAKRES PRZEBUDOWY | REMONTU.

W ramach inwestycji przewiduje sie przebudowe i remont czesci budynku szkoty dla potrzeb kuchni szkolnej
Zlokalizowanej na | pietrze budynku. Dla potrzeb funkcjonowania kuchni, nastepuje rowniez przebudowa i remont
pomieszczen czesci piwnic z przeznaczeniem na zaplecze kuchni.

Kuchnia szkolna zlokalizowana na czesci | pietra budynku bedzie stanowi¢ odrebng strefe pozarowa w stosunku do
pozostatej czesci budynku. Podobnie jako odrebna strefa pozarowa zostanie wydzielona cze$¢ piwnic przeznaczona na
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zaplecze kuchni. Kuchnia z piwnica potaczona bedzie, stanowiaca rowniez odrebng strefe pozarowa, klatka schodowa.
Ekspertyza odnosi sie do planowanej przebudowy i remontu przedmiotowych cze$ci budynku. Przedmiotowe czesci budynku
(kuchnia szkolna na czesci | pietra oraz cze$¢ piwnicy stanowigca jej zaplecze), zgodnie z przyjeta koncepcjq
zabezpieczenia pozarowego, stanowi¢ beda odrebne strefy pozarowe potaczone klatkg schodowa, réwniez stanowiacq
odrebng strefe pozarowa. Z tego powodu zakres ekspertyzy obejmuje tylko cze$¢ | pigtra przeznaczong na kuchnig szkolna,

czes¢ piwnicy stanowigcg zaplecze kuchni oraz klatke schodowa,.

7. CHARAKTERYSTYKA POZAROWA.
A/ Powierzchnia, wysokos¢ i liczba kondygnacji;
Analizowany obiekt to zesp6t segmentow potaczonych tacznikami. Przedmiotowy budynek jako caty jest obiektem:

- posiadajgcym: na czesci 3 kondygnacje nadziemne, na czesci 2 kondygnacje nadziemne i w cze$ci 1 kondygnacije

nadziemna,

- 0 powierzchni zabudowy — 3550 m2

- wysokosci - 11,94 m.
Budynek jako cato$¢, po planowanej rozbudowie i remoncie nie zmieni swojej funkcji — nadal bedzie posiadat funkcje
o$wiatowa, (przewidywana rozbudowa i remont ma na celu poprawe standardu obiektu pod wzgledem zapewnienie
dozywiania ucznidw w zwigzku z planowang, reforma systemu o$wiaty, poprzez powiekszenie kuchni oraz jej zaplecza i
korzystniejsze rozplanowanie czesci pomieszczen. W zakresie parametrow budynku nie ulega zmianie ani powierzchnia
zabudowy, ani powierzchnia uzytkowa — przebudowa i remont wewnatrz budynku.
Zakres ekspertyzy dotyczy wydzielonych stref pozarowych — kuchnia szkolna na czesci | pietra (o powierzchni 400,37 m2)
oraz zaplecze kuchni w czeSci piwnicy (o powierzchni 228,66 m2) potaczonych, stanowigca réwniez odrebng strefe
pozarowa, klatkg schodowg (o powierzchni rzutu 7,59 m?) .
Szczegbtowy plan wykorzystania pomieszczen, zawarty jest na zataczonych rzutach analizowanych czesci poszczegélnych
kondygnacji.

B/ Charakterystyka zagrozenia pozarowego, w tym parametry pozarowe materialow niebezpiecznych pozarowo,
zagrozenia wynikajace z procesow technologicznych oraz w zalezno$ci od potrzeb charakterystyka pozarow
przyjetych do celéw projektowych;

W analizowanych cze$ciach przewiduje sie wystepowanie typowych materiatéw palnych stanowigcych wyposazenie
stotowek i Swietlic szkolnych oraz pomieszczen kuchennych takich jak: tkaniny, papier, tektura, PCV oraz drewno
(wyposazenie pomieszczen). W zwigzku z powyzszym podstawowymi surowcami palnymi bedg tworzywa sztuczne, drewno

(ptyty drewnopochodne) i papier. Nie przewiduje sie sktadowania materiatow niebezpiecznych pozarowo.

C/ Informacja o kategorii zagrozenia ludzi oraz przewidywanej liczbie oséb na kazdej kondygnacji i w
pomieszczeniach, ktorych drzwi ewakuacyjne powinny otwierac sie na zewnatrz pomieszczen;
Cata szkofa jest obiektem, ktory zgodnie z §209 warunkéw technicznych (rozporzadzenia MI [3.4]) zakwalifikowany jest do

kategorii zagrozenia ludzi ZL Il (pomieszczenia przeznaczone dla oséb bedacych ich statymi uzytkownikami oraz nie

data opracowania — maj 2017 r.




A ARCHISSTUDIO
PROJEKT "3 chsimonsuiecos sosmecee

TEL.(017) 788-10-58, 515-123-789, e-mail:archisstudio@gmail.com

przeznaczone przede wszystkim do uzytku ludzi o ograniczonej zdolno$ci poruszania sie). Planowana liczba oséb w
analizowanej czesci budynku:

- pomieszczenie stotowki — 72

- pomieszczenie $wietlicy - 100

- do 10 0s6b zatrudnionych w kuchni

- pomieszczenia piwnicy nie przeznaczone na pobyt ludzi.

D/ Przewidywana gesto$¢ obcigzenia ogniowego; Nie okresla sie.

E/ Ocena zagrozenia wybuchem pomieszczen oraz przestrzeni zewnetrznych;

W rozpatrywanym obiekcie nie przewiduje sie wystepowania pomieszczen i przestrzeni zagrozonych wybuchem.

F/ Klasa odpornosci pozarowej oraz klasa odpornosci ogniowej i stopien rozprzestrzeniania ognia elementow
budowlanych;

Na podstawie §212 warunkéw technicznych [3.4] wymagang klasg dla analizowanego

obiektu (w tym analizowanych stref pozarowych) jest ,C" klasa odporno$ci pozarowej. Elementy budynku, odpowiednio do

jego klasy odporno$ci pozarowej, powinny spetnia¢, co najmniej wymagania okre$lone w ponizszej tabeli:

Klasa Klasa odporno$ci ogniowej elementéw budynku
odpornosci | gtowna .
] , . $ciana $ciana .
pozarowej kon- konstrukcja przekrycie
) strop? zewnetrz- wewne -
budynku strukcja dachu dachu?:
na').2). trzna"
no$na
1 2 3 4 5 6 7
,C’ R 60 R15 REI160 E 130 (0i) El1154 RE15

Oznaczenia w tabeli:
R - no$nos¢ ogniowa (w minutach), okreslona zgodnie z Polska Norma dotyczacq zasad ustalania klas odpornosci
ogniowej elementéw budynku,
E - szczelno$¢ ogniowa (w minutach), okre$lona jw.,
| - izolacyjno$¢ ogniowa (w minutach), okre$lona jw.,
1) Jezeli przegroda jest czeScig gtownej konstrukcji nosnej, powinna spetnia¢ takze kryteria nosnosci ogniowej (R)
odpowiednio do wymagan zawartych w kol. 2 i 3 dla danej klasy odpornosci pozarowej budynku.
2) Klasa odpornosci ogniowej dotyczy pasa miedzykondygnacyjnego wraz z potgczeniem ze stropem.

¥ Wymagania nie dotycza naswietli dachowych, $wietlikéw, lukarn i okien pofaciowych (z zastrzezeniem § 218),
jesli otwory w potaci dachowej nie zajmujg wiecej niz 20% jej powierzchni; nie dotyczg takze budynku, w
ktérym nad najwyZzszg kondygnacjg znajduje si¢ strop albo inna przegroda, spetniajaca kryteria okre$lone w
kol. 4.
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) Klasa odpornosci ogniowej dotyczy elementéw wraz z uszczelnieniami ztaczy i dylatacjami.

Po wykonaniu zamierzen budowlanych budynek (w tym analizowane strefy pozarowe) bedzie spetniat wymagania ,C” klasy

odporno$ci pozarowe;.

G/Podziat obiektu na strefy pozarowe oraz strefy dymowe;

Analizowane strefy pozarowe (kuchnia szkolna na | pietrze, cze$¢ piwnicy stanowiaca jej zaplecze) wydzielone zostang z
kubatury catosci budynku Scianami o klasie odporno$ci ogniowej REI120 i stropami o klasie odpornosci ogniowej REIGO.
Drzwi w $cianach o klasie odporno$ci ogniowej EI60. Przepusty instalacyjne zabezpieczone do klasy El (dla przepustow
wentylacyjnych EIS) wynikajacej z klasy przegrody ogniowej.

Klatka schodowa wydzielona $cianami o klasie odporno$ci ogniowej REI120 i stropami o klasie odpornosci ogniowej REI120
(klatka schodowa prowadzi jedynie na | pietro). Drzwi w $cianach o klasie odpornosci ogniowej EI60. Przepusty instalacyjne
zabezpieczone do klasy El (dla przepustéw wentylacyjnych EIS) wynikajacej z klasy przegrody ogniowe;.

Sciany oddzielenia przeciwpozarowego na poziomie | pietra nie s3 wysuniete na co najmniej 0,3 m poza lica $cian
zewnetrznych budynku ani na catej wysokoSci Scian zewnetrznych nie sg zastosowane pionowe pasy z materiatu niepalnego
0 szerokosci co najmniej 2 m i klasie odpornosci ogniowej EI60 (zastosowana jest elewacja z ocieleniem styropianem
posiadajaca klasyfikacie NRO) - odlegto$¢ miedzy oknami wynosi 0,64 m i 0,74 m oraz 0,59 m w przypadku $ciany
pomiedzy klatkg schodowa i $wietlica.

H/ Usytuowanie z uwagi na bezpieczeristwo pozarowe, w tym odlegfo$¢ od obiektéw sasiadujacych;

Najblizej potozonym obiektem jest budynek koSciota usytuowany w odlegtosci 19 m od budynku szkoty.

I/ Warunki i strategia ewakuacji ludzi lub ich uratowania w inny sposob;

W zakresie ewakuacji w analizowanych czesciach budynku - strefach pozarowych, spetnione beda nastepujace warunki:

al  wyjscia z pomieszczen na drogi ewakuacyjne bedq zamykane drzwiami,

b/ drzwi ewakuacyjne z budynku bedg otwiera¢ sie na zewnatrz budynku,

¢/ dlugos¢ przejs¢ ewakuacyjnych w pomieszczeniach nie przekroczy 20 m (diugos¢ ta mierzona max. przez 3
pomieszczenia),

d/  drzwi wewnetrzne do pomieszczen uzytkowych bedg mie¢ szeroko$¢ co najmniej 0,9 m i wysokos¢ 2 m w $wietle
oScieznicy, a w przypadku drzwi do pomieszczen w ktérych moze przebywac do 3 oséb - 0,8 m,

e/  szerokos$¢ przejScia ewakuacyjnego w pomieszczeniu przeznaczonym na pobyt ludzi bedzie wynosi¢ co najmniej 0,9
m,

fI  pomieszczenia jadalni i $wietlicy bedg mie¢ po dwa wyjscia ewakuacyjne oddalone od siebie 0 co najmniej 5 m; drzwi z
tych pomieszczen bedq sie otwieraC na zewnatrz,

g/ minimalna szeroko$¢ drzwi stanowigcych gtdwne wyjscia ewakuacyjne z klatki schodowej na zewnatrz wynosi 0,9 m,

hl drzwi wieloskrzydtowe, stanowigce wyjscie ewakuacyjne z pomieszczenia, bedg mie¢ co najmniej jedno, nieblokowane
skrzydto drzwiowe o szeroko$ci w $wietle nie mniejszej niz 0,9 m,

il poziome drogi ewakuacyjne wydzielone przegrodami o klasie odpornosci ogniowej EI15,

jl  minimalna szeroko$¢ poziomych drég ewakuacyjnych wynosi 1,44 m i czeSciowo 1,15 m w piwnicy oraz 1,67 m na |

pietrze,
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m/
n/

of

p/

q/

r/

skrzydta drzwi prowadzacych na droge ewakuacyjng (korytarz) w piwnicy, po ich catkowitym otwarciu, zmnigjszajg
wymagang szerokos¢ tej drogi do 0,59 m, ale zostang wyposazone w samozamykacze,

skrzydta drzwi prowadzacych na spoczniki klatki schodowej, po ich catkowitym otwarciu, zmniejszajg wymagane
szerokosci tych spocznikow do 1,00 w piwnicy, 1,135 m ma parterze i 1,14 m na | pietrze,

$ciany wewnetrzne i strop stanowigce obudowe klatki schodowej majg klase odporno$ci ogniowej REI120,

klatka schodowa zamknieta drzwiami bez klasy odpornosci ogniowej,

biegi i spoczniki schodéw wykonane sg z materiatow niepalnych i majg klase odpornosci ogniowej R60,

minimalna szeroko$¢ uzytkowa biegow schodéw wewnetrznych w klatce schodowej wynosi od 1,13 m (w piwnicy) do
1,335 m (I pietro), a spocznikéw od 1,15 m do 1,36 m,

dlugos¢ dojscia ewakuacyjnego przy jednym dojsciu, od wyjcia z najdalej potozonego pomieszczenia na | pietrze
budynku do wyjscia na zewnafrz budynku wynosi 23,44 m,

wysokos$¢ korytarza w piwnicy przekracza 2,2 m z lokalnymi obnizeniami do 1,95 m (na dtugosci 0,29 m), 1,90 m (na
dtugosci 0,58 m) i 2,04 m (na dtugosci 0,39 m),

klatka schodowa oraz korytarz w piwnicy nie sq wyposazone w oSwietlenie awaryjne — ewakuacyjne,

oznakowanie wyj$¢ i drog ewakuacyjnych zgodne z odpowiednig Polskg Norma,

J/ Sposéb zabezpieczenia przeciwpozarowego instalacji uzytkowych, a w szczegéinosci: wentylacyjnej, ogrzewczeyj,

gazoweyj, elektroenerge- tycznej, odgromowej, kontroli dostepu;

Budynek wyposazony jest w nastepujace instalacje uzytkowe:

- odgromowa w wykonaniu podstawowym,
- elektryczna,

- gazowa zabezpieczona kurkiem gtownym,
- radiowezet szkolny,

- wentylacyjna - przewody wentylacyjne bedq wykonane z materiatébw niepalnych, a palne izolacje ciepine i
akustyczne oraz inne palne okladziny przewoddw wentylacyjnych bedg stosowane tylko na zewnetrznej ich

powierzchni w sposéb zapewniajacy nierozprzestrzenianie ognia.

K/ Dobor urzadzen przeciwpozarowych i innych urzadzen stuzacych bezpieczenstwu pozarowemu, dostosowanym

do wymagan wynikajacych z przepiséw dotyczacych ochrony przeciwpozarowej i przyjetych scenariuszy

pozarowych, z podstawowg charakterystyka tych urzadzen;

Urzadzenia przeciwpozarowe :

1) przeciwpozarowy wytacznik pradu dia catego budynku,
2) drzwi przeciwpozarowe,
3) obiekt wyposazony w hydranty wewnetrzne 25 z wezami potsztywnymi na kondygnacjach nadziemnych

4) Klatka schodowa oraz korytarz w piwnicy wyposazone beda w oswietlenie awaryjne — ewakuacyjne,
dziatajace przez co najmniej 1 godzing, posiadajace natezenie co najmniej 2 Ix oraz 5 Ix w sasiedztwie

urzadzen przeciwpozarowych, miejsc sterujgcych tymi urzadzeniami oraz gasnic.
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Szczegdlowe rozwigzania dla instalacji stuzacych ochronie przeciwpozarowej w budynku okre$lone beda w projektach

wykonawczych branzowych, uzgodnionych przez rzeczoznawce ds. zabezpieczen przeciwpozarowych, a warunkiem

dopuszczenia do ich uzytkowania jest przeprowadzenie odpowiednich dla danego urzadzenia préb i badan,
potwierdzajacych prawidtowos$¢ ich dziatania.

L/ Wyposazenie w gasnice;

Zgodnie §32 rozporzadzenia Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 7 czerwca 2010 r. w sprawie
ochrony przeciwpozarowej budynkéw, innych obiektéw budowlanych i terenéw (Dz. U. z 2010 r. Nr 109 poz. 917) [3.2]
obiekt bedzie wyposazony w gasnice przenosne spetniajgce wymagania Polskich Norm bedacych odpowiednikami norm
europejskich (EN), dotyczacych gasnic. Jedna jednostka masy $rodka gasniczego 4 kg zawartego w gasnicach przypadac
bedzie na kazde 100 m2 powierzchni budynku.

M/ Przygotowanie obiektu budowlanego i terenu do prowadzenia dziafan ratowniczo-gasniczych, a w szczegélnosci
informacje o drogach pozarowych, zaopatrzeniu w wode do zewnetrznego gaszenia poZaru oraz o sprzecie
stuzacym do tych dziatan;

Wymagana minimalna ilo$¢ wody do zewnetrznego gaszenia pozaru, dla analizowanych stref pozarowych, wynosi 10 dm?/s.
ll08¢ ta jest zabezpieczona poprzez istniejgce hydranty DN80 nadziemne zlokalizowane na sieci wodociggowej miejskiej.
Najblizej potozony hydrant DN80 znajduje sie w odlegtosci ok. 30 m od budynku.

Droga pozarowa jest wymagana. Dojazd do budynku zapewniony poprzez przejazd ul. Tanskiego. Zapewnione jest
potaczenie drogi pozarowej z wyjsciami gtféwnymi z budynku, utwardzonymi dojSciami o szerokoSci minimalnej 1,5 m i

dtugosci nie wiekszej niz 30 m.

8. ZAKRES NIEZGODNOSCI Z PRZEPISAMI.

8.1. Wskazanie wszystkich wystepujacych w budynku niezgodnos$ci z przepisami techniczno-budowlanymi i

przeciwpozarowymi.

W przedmiotowym budynku wystepujg nastepujace niezgodnosci z wymaganiami przepisow:

—  Sciany oddzielenia przeciwpozarowego na poziomie | pietra nie sa wysuniete na co najmniej 0,3 m poza lica $cian
zewnetrznych budynku ani na catej wysokosci Scian zewnetrznych nie sg zastosowane pionowe pasy z materiatu
niepalnego o szeroko$ci co najmniej 2 m i klasie odpornosci ogniowej EIG0 - odlegto$¢ miedzy oknami wynosi 0,64 m i
0,74 m oraz 0,59 m (w przypadku $ciany pomiedzy klatkg schodowa i $wietlica),

— minimalna szeroko$¢ drzwi stanowigcych gtéwne wyjscie ewakuacyjne z klatki schodowej na zewnatrz wynosi 0,9 m,

— minimalna szeroko$¢ poziomej drogi ewakuacyjnej w cze$ci korytarza w piwnicy wynosi 1,15 m,

—  w korytarzu piwnicy wystepujg lokalne obnizenia poziomej drogi ewakuacyjnej do 1,95 m na dtugosci 0,29 mi 1,90 m
na dtugosci 0,58 m,

—  skrzydta drzwi prowadzacych na droge ewakuacyjng (korytarz) w piwnicy, po ich catkowitym otwarciu, zmniejszajg
wymagang szerokos¢ tej drogi do 0,59 m,

— skrzydta drzwi prowadzacych na spoczniki klatki schodowej, po ich catkowitym otwarciu, zmniejszajg wymagane
szerokosci tych spocznikow do 1,00 w piwnicy, 1,135 m ma parterze i 1,14 m na | pietrze,
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piwnica nie jest zamknigta drzwiami o klasie odporno$ci ogniowej co najmniej EI30,

minimalna szerokos$¢ uzytkowa spocznikéw schoddéw prowadzacych z parteru na | pietro wynosi od 1,15 m do 1,36 m,
korytarz w piwnicy, oSwietlany wytacznie Swiattem sztucznym, nie jest wyposazony w oswietlenie awaryjne -
ewakuacyjne,

szkota wyposazona w hydranty wewnetrzne 25 z wezami pdtsztywnymi, nie pokrywajacymi swym zasiegiem
analizowanej strefy pozarowej na | pietrze

analizowana strefa pozarowa piwnicy nie jest wyposazona w hydranty wewnetrzne.

8.2. Wskazanie niezgodnosci w zakresie przepiséw techniczno- budowlanych i przeciwpozarowych, ktére zostang

doprowadzone w budynku do stanu zgodnego z przepisami.

W trakcie prac, w zakresie przebudowy i remontu, w obszarach gdzie byto to moZliwe, bedzie wykonane:

1.
2.

skrzydta drzwi prowadzacych na droge ewakuacyjng (korytarz) w piwnicy, zostang wyposazone w samozamykacze,
analizowane strefy pozarowe zostang wyposazone w hydranty wewnetrzne 25 z wezami potsztywnymi,
pokrywajacymi swym zasiegiem cate ich powierzchnie,

drzwi o wymagane] klasie odpornosci ogniowej bedg zaopatrzone w urzadzenia, zapewniajace samoczynne
zamykanie otworu w razie pozaru. Zapewniona bedzie réwniez mozliwo$¢ recznego otwierania drzwi stuzacych do
ewakuaciji,

piwnica zostanie zamknigta drzwiami o klasie odporno$ci ogniowej E160.

8.3. Wskazanie niezgodnos$ci w zakresie przepisow techniczno- budowlanych i przeciwpozarowych, ktore nie

zostaly doprowadzone w budynku do stanu zgodnego z przepisami.

Ze wzgleddw konstrukcyjno-budowlanych oraz warunkdw uzytkowania w analizowanym budynku po dokonanym zakresie

prac w zakresie przebudowy i remontu, w zakresie przepiséw techniczno-budowlanych, niezachowane bedg nastepujace

parametry:

$ciany oddzielenia przeciwpozarowego na poziomie | pietra nie bedg wysunigte na co najmniej 0,3 m poza lica $cian
zewnetrznych budynku ani na catej wysokoSci Scian zewnetrznych nie bedg zastosowane pionowe pasy z materiatu
niepalnego o szerokosci co najmniej 2 m i klasie odpornosci ogniowej EIBO0 - odlegto$¢ miedzy oknami na granicy stref
pozarowych bedzie wynosi¢ 0,64 m i 0,74 m oraz 0,59 m (w przypadku ciany pomiedzy klatkg schodowa i $wietlica) -
Co stanowi naruszenie postanowien §235 ust. 2 warunkéw techniczno-budowlanych [3.4],

minimalna szeroko$¢ drzwi stanowigcych gtéwne wyjscie ewakuacyjne z klatki schodowej na zewnatrz bedzie wynosi¢
0,9 m - co stanowi naruszenie postanowien §239 ust. 4 warunkéw techniczno-budowlanych [3.4];

minimalna szeroko$¢ poziomej drogi ewakuacyjnej w czesci korytarza w piwnicy bedzie wynosi¢ 1,15 m - co stanowi
naruszenie postanowien §242 ust. 2 warunkéw techniczno-budowlanych [3.4];

w korytarzu piwnicy bedg wystepowac lokalne obnizenia poziomej drogi ewakuacyjnej do 1,95 m na dtugosci 0,29 m i
1,90 m na diugosci 0,58 m - co stanowi naruszenie postanowien §242 ust. 3 warunkéw techniczno-  budowlanych
(34],
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minimalna szeroko$¢ uzytkowa spocznikéw schoddw prowadzacych z parteru na pigtro, bedzie wynosi¢ od 1,15 m do

1,36 m - co stanowi naruszenie postanowien §68 ust. 1 warunkdw techniczno-budowlanych [3.4]

PRZYJETE ROZWIAZANIA (PONADSTANDARDOWE) ZAMIE- NNE INNE NIZ OKRESLAJA TO PRZEPISY
TECHNICZNO- BUDOWLANE ZAPEWNIAJACE ZABEZPIECZENIE PRZECIW- POZAROWE OBIEKTU
(REKOMPENSUJACE NIEZGODNOSCI NIEMOZLIWE DO USUNIECIA W ZABEZPIECZENIU PRZECIW-
POZAROWYM W STOSUNKU DO WYMAGAN PRZEPISOW) - WYSZCZEGOLNIENIE PROPONOWANYCH
ROZWIAZAN ZAMIENNYCH.

Dla zrekompensowania wystepujacych w analizowanych cze$ciach budynku (strefach pozarowych) niezgodnosci z

obowigzujacymi przepisami, w zakresie przepiséw techniczno-budowlanych, wyszczegolnionymi w punkcie 8.3, proponuje

sie nastepujace rozwigzania, zapewniajace odpowiedni poziom bezpieczeristwa pozarowego:

Dodatkowo:

1) oddzielenie analizowanej czesci budynku (kuchnia szkolna na | pigtrze, czes¢ piwnicy stanowiaca jej

zaplecze oraz klatka schodowa) od pozostatej czesci budynku Scianami o klasie odpornosci ogniowej
REI120 i stropami o klasie odpornosci ogniowej REIBO (strop nad klatkg schodowa REI120). Drzwi w
tych scianach o klasie odporno$ci ogniowej EI60. Przepusty instalacyjne zabezpieczone do klasy El (dla
przepustdw wentylacyjnych EIS) wynikajacej z klasy przegrody ogniowe;.

2) podziat analizowanej czesci budynku na trzy strefy pozarowe (kuchnia szkolna na | pietrze, cze$¢

piwnicy stanowigca jej zaplecze oraz klatka schodowa) poprzez oddzielenie klatki schodowej $cianami i
stropami o klasie odpornosci ogniowej REI120. Drzwi w $cianach o klasie odporno$ci ogniowej EIGO0.
Przepusty instalacyjne zabezpieczone do klasy El (dla przepustéw wentylacyjnych EIS) wynikajacej z
klasy przegrody ogniowe;.

3) wyposazenie klatki schodowej i korytarza w piwnicy w o$wietlenie awaryjne — ewakuacyjne, dziatajace

przez co najmniej 1 godzine, posiadajace natezenie co najmnigj 2 Ix oraz 5 Ix w sasiedztwie urzadzen

przeciwpozarowych, miejsc sterujgcych tymi urzadzeniami oraz gasnic,

4) zwigkszenie 0 100% normatywu $rodka gasniczego zawartego w gasnicach w stosunku do wymagan,

5) okreslenie w instrukcji bezpieczenstwa pozarowego sposobéw postepowania uzytkownikow obiektu z

chwilg wykrycia pozaru przez system sygnalizacji pozaru.

1) Wszystkie zastosowane w budynku wyroby stuzace ochronie przeciwpozarowej beda posiada¢ odpowiednie dokumenty

dopuszczeniowe,

2) Dla rozwigzan w zakresie zastosowania rozwigzan zastepczych zostang opracowane projekty wykonawcze zawierajace

rozwigzania szczegbtowe w zakresie bezpieczenstwa pozarowego, uzgodnione z rzeczoznawcy ds. zabezpieczen
przeciwpozarowych, a warunkiem dopuszczenia do ich uzytkowania jest przeprowadzenie odpowiednich dla danego

urzadzenia préb i badan, potwierdzajacych prawidtowosc¢ ich dziatania.

10. ANALIZA | OCENA WPLYWU ROZWIAZAN ZAMIENNYCH NA POZIOM BEZPIECZENSTWA POZAROWEGO,

SLUZACA WYKAZANIU NIEPOGORSZENIA WARUNKOW OCHRONY PRZECIWPOZAROWE..
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W ramach inwestycji przewiduje sie rozbudowe i remont czesci budynku szkoty dla potrzeb kuchni szkolnej
Zlokalizowanej na | pietrze budynku. Dla potrzeb funkcjonowania kuchni nastepuje réwniez przebudowa i remont
pomieszczen czesci piwnic z przeznaczeniem na zaplecze kuchni.

Kuchnia szkolna zlokalizowana na czesci | pietra budynku, bedzie stanowi¢ odrebng strefe pozarowa w stosunku do
pozostatej czesci budynku. Podobnie jako odrebna strefa pozarowa zostanie wydzielona cze$¢ piwnic, przeznaczona na
zaplecze kuchni. Kuchnia z piwnicg potaczona bedzie, stanowigcg réwniez odrebng strefe pozarowa, klatkg schodowa,
Ekspertyza odnosi sie do planowanej przebudowy i remontu przedmiotowych czesci budynku. Z tego powodu, zgodnie z
przyjeta koncepcjq zabezpieczenia pozarowego, zakres ekspertyzy obejmuje tylko cze$¢ | pietra przeznaczong na kuchnie
szkolna, cze$¢ piwnicy stanowigca zaplecze kuchni oraz klatke schodowa.

Analizowana cze$¢ budynku posiada bardzo prosty uktad drég komunikacyjnych. Ze stotdwki i Swietlicy na | pietrze
ewakuacja prowadzi na korytarz pozostatej czesci szkoty (bedacej odrebng strefg pozarowa) oraz do bedacej odrebna strefg
pozarowg klatki schodowej. Podobnie ewakuacja z pomieszczen piwnicy prowadzi na wewnetrzny korytarz potaczony z
klatka schodowa, ktéra stanowi odrebng strefe pozarowa. Dlugo$¢ przejscia ewakuacyjnego w zadnym z pomieszczen lub
funkcjonalnym zespole pomieszczen nie przekracza 20 m (przy dopuszczalnych 40 m). PrzejScie ewakuacyjne w zadnym
przypadku nie prowadzi wiecej niz przez trzy pomieszczenia.

W zakresie oddzielen przeciwpozarowych stref pozarowych nie spetnione beda warunki w zakresie granicy stref
pozarowych, gdzie $Sciany oddzielenia przeciwpozarowego nie bedg wysuniete na co najmniej 0,3 m poza lico Sciany
zewnetrznej budynku, a na catej wysokosci $ciany zewngtrznej w pasie 2 m nie bedg zastosowane elementy z materiatu
niepalnego o klasie odpornosci ogniowej EI60 - odlegtos¢ miedzy oknami na granicy stref pozarowych bedzie wynosi¢ 0,64
m i 0,74 m oraz 0,59 m (w przypadku $ciany pomiedzy klatkg schodowg i $wietlica). W pomieszczeniach przylegajacych do
siebie Scianami przeciwpozarowymi bedg wystepowaé materialy stanowigce standardowe wyposazenie pomieszczen
lekcyjnych i stotowki. Istotne znaczenie ma fakt, ze elewacja budynku (z ociepleniem styropianem) wykoriczona jest tynkami
wykonanymi w systemie posiadajgcym charakterystyke nierozprzestrzeniania ognia, co zapobiega mozliwoSci
rozprzestrzenia sie ognia po elewacji i mozZliwosci jego przemieszczania pomiedzy pomieszczeniami przylegajacymi do
$cian oddzielenia przeciwpozarowego.

Przepustowo$¢ istniejacych drzwi z klatki schodowej na zewnatrz budynku, pozwala na swobodng ewakuacje znacznie
wiekszej liczby oséb, kitore potencjalnie mogg sie tymi drzwiami ewakuowaé — zaktada sie, ze bedzie to potowa osob
mogacych przebywac na pietrze budynku, tj. ok. 90 oséb. Zawezenie drzwi wyjSciowych z klatki schodowej na zewnatrz, nie
spowoduje utrudnien przy prowadzeniu ewakuacji — zawezenie szeroko$ci drzwi o 0,3 m. Szerokos$¢ drzwi wynoszaca 0,9 m
pozwala na swobodng ewakuacje (zgodnie ze wskaznikiem 0,6 m na 100 os6b) 150 osob.

Zawezenie szerokosci uzytkowej spocznikdw schodéw prowadzacych z parteru na pietro (o od 0,14 m do 0,35 m w stosunku
do wymagan), réwniez nie spowoduje utrudnien w obrebie klatki schodowej, przy prowadzeniu ewentualnej ewakuacji 0sob
z kondygnacji | pigtra budynku. Szeroko$¢ spocznikéw wynosi od 1,15 m do 1,36 m co przy wskazniku 0,6 m na 100 os6b
pozwala na swobodng ewakuacje 0s6b przebywajacych na | pietrze budynku.

Szeroko$¢ korytarza w piwnicy bedzie wynosi¢ 1,15 m. Szeroko$¢ ta pozwala jednak na swobodng ewakuacje osob
(maksymalnie do 5 osdb), ktére beda mogty przebywa¢ jednocze$nie w pomieszczeniach piwnicy. Podobnie miejscowe
zanizenie wysokoSci korytarza w piwnicy nie bedzie utrudnieniem w ewakuacji — korytarz zostanie wyposazony w
oSwietlenie awaryjne — ewakuacyjne o natezeniu o 100% wiekszym niz wymagane, ktére w sposdb widoczny wskaze nie
tylko kierunek ewakuacii, ale réwniez miejscowe obnizenia wysokosci korytarza.

Do ewakuacji stuzy¢ bedzie obudowana, stanowigca odrebng strefe pozarowg klatka schodowa. Analizowane czesci
budynku oddzielone beda stropami i $cianami oddzielenia przeciwpozarowego jako odrebne strefy pozarowe. Takie
rozwigzanie pozwala na bezpieczng i swobodng ewakuacje wszystkich osob, ktére mogg przebywa¢ w analizowanych
cze$ciach budynku.

Rekompensatg wystepujacych wskazanych wyzej niezgodnosci w zakresie parametrow technicznych drog ewakuacyjnych
w przedmiotowej czesci budynku (strefach pozarowych), bedzie zaproponowany podziat na strefy pozarowe, wyposazenie
klatki schodowej i korytarza w piwnicy w o$wietlenie awaryjne — ewakuacyjne oraz zwigkszenie o 100% normatywu $rodka
gasniczego zawartego w gasnicach w stosunku do wymagan (zwiekszona ilos¢ $rodka gasniczego pozwoli na mozliwos¢
skutecznego ugaszenia pozaru w jego wczesne;j fazie).

Nalezy rowniez zaznaczyc¢, ze budynek szkoty, ktdrego czes¢ jest poddawana przebudowie i remontowi, zlokalizowany jest
w nieduzej odlegtosci (ok. 0,5 km) od Jednostki Ratowniczo-Gasniczej Nr 1 w Mielcu, co gwarantuje w kazdych warunkach
mozliwos$¢ szybkiego dotarcia jednostek gasniczych strazy pozarnej.

Przy zaproponowanym uktadzie architektonicznym analizowanej czesci budynku oraz wyposazeniu wszystkich
wewnetrznych drég komunikacji ogélnej w odwietlenie ewakuacyjne o natgzeniu co najmniej 2 Ix, stwierdzi¢ nalezy, ze
pomimo wystepowania niezgodno$ci z obowigzujgcymi przepisami przeciwpozarowymi, zachowany zostat wymagany
akceptowalny poziom bezpieczenstwa osdb przebywajacych w obiekcie oraz samego obiektu.
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UWAGA !

Wszystkie przywotane w tresci dokumentacji ( opis + rysunki ) nazwy wtasne wyrobow i materiatow budowlanych oraz ich producentéw , nalezy traktowaé
jako przyktadowe wskazanie standardu jakoSciowego i propozycje techniczng rozwiazania budowlanego . W realizacji obiektu mozna stosowa¢ materiaty
zamienne o parametrach rownowaznych nie gorszych od wskazanych. Wszelkie produkty powinny posiada¢ dopuszczenia do stosowania na terenie RP i
posiada¢ Aprobate Techniczng. Uwaga dotyczy projektéw wszystkich branz.
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Rzut piwnicy i 1 pietra -technologia kuchni 1:100
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1. DANE OGOLNE

1.1. Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt wykonawczy dotyczacy inwestycji , Przebudowa czesci budynku ZSO 1 w Mielcu
dla potrzeb funkcjonowania szkolnej kuchni (wraz z urzadzeniami budowlanymi w tym m. innymi: wewnetrzna
instalacja gazowa )”

Przedmiotem inwestycji jest modernizacja czesci istniejacego budynku z dostosowaniem obiektu dla potrzeb kuchni szkolnej
i jej zaplecza wraz z dostosowaniem do wymogéw przepisdw sanitarnych i zdrowotnych. Wszelkie zaproponowane
rozwigzania wskazane w projekcie s zgodne z Polskimi Normami, wtadciwymi przepisami branzowymi i normatywami

projektowymi.

Adres inwestycji: gmina: Mielec; obreb: 1_Stare Miasto; dziatka nr ewid.: 910/5

Inwestor: GMINA MIEJSKA MIELEC, ul. Zeromskiego 26, 39-300 Mielec

1.2. Podstawa opracowania
- Umowa z inwestorem
- Wytyczne Inwestora
- Obowigzujace przepisy oraz normy, m.in. :
Ustawa Prawo Budowlane z dnia 7 lipca 1994 r. (Dz.U. nr 156 z 2006 r. poz.1118 z pdzniejszymi zmianami),
Rozporzadzenie Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim
powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie ( Dz.U. nr 75 z 2002 r., poz. 690; z p6zniejszymi zmianami),
Ustawa z dnia 14 marca 1985 (Dz. U. 1985 Nr 12 poz. 49 z pdzniejszymi zmianami ) o Panstwowej Inspekgji
Sanitarnej.
Rozporzadzenie (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 20kwietnia 2004 r. w sprawie higieny
Srodkéw spozywczych (Dziennik Urzedowy L 139, 30/04/2004 P. 0001 - 0054)
Rozporzadzenie Ministra Pracy i Polityki Socjalnej z dnia 26 wrzesnia 1997 r. w sprawie ogdlnych przepisow
bezpieczenstwa i higieny pracy Dz.U. 1997 nr 129 poz. 844 z pdzniejszymi zmianami
Obwieszczenie Ministra Gospodarki, Pracy i Polityki Spotecznej z dnia 28 sierpnia 2003 r. w sprawie ogtoszenia
jednolitego tekstu rozporzadzenia Ministra Pracy i Polityki Socjalnej w sprawie ogéinych przepisow bezpieczenstwa i higieny
pracy Dz.U. 2003 nr 169 poz. 1650 i z 2007r Dz.U. nr 49 poz. 330)
Ustawa z dn. 25 sierpnia 2006r o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2006r. nr171, poz.1225 z pdzn. zm)
Rozporzadzenie (UE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady w sprawie higieny $rodkéw spozywczych (Dz.
Urz. WE L 31 2 01.02.2002, str.1)
Rozporzadzenie Ministra Zdrowia z dn. 17 kwietnia 2007r w sprawie pobierania i przechowywania probek zywnosci
przez zaktady zywienia zbiorowego zamknigtego (DZ.U. z 9 maja 2007r. nr 80, poz. 545)
Rozporzadzenie (UE) nr 852/2004
-Okre$la zakres obowigzkéw i odpowiedzialnos¢ podmiotu i ma zastosowanie w odniesieniu do wszystkich etapow
produkcji, przetwarzania i dystrybucji Zywnosci.
-Gtowna odpowiedzialno$¢ za bezpieczenstwo zywnosci naktada na podmioty dziatajace na rynku spozywczym.
-Naktada obowigzek zastosowanie procedur opartych na zasadach HACCP wraz z zastosowaniem dobrej praktyki higieny.
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-Zaleca korzystanie z wytycznych, jako waznego instrumentu stanowigcego pomoc w zakresie zachowania zgodno$ci z

zasadami higieny zywnosci oraz ze stosowaniem zasad HACCP.

1.3. Uwagi ogolne
Opis wraz z czescig rysunkowg, stanowi integralng czes¢ wielobranzowego Projektu Budowlanego i nalezy je rozpatrywac

tacznie z opisem i rysunkami projektéw branzowych.

Zaistniate zmiany nalezy w trakcie prac budowlanych uzgadnia¢ z jednostka projektowa oraz z inwestorem lub jego
przedstawicielem.

Wszelkie roboty wykonywa¢ pod nadzorem uprawnionej osoby, zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym m.in. Prawem

Budowlanym, normami, warunkami technicznymi wykonania i odbioru rob6t budowlano-montazowych, przepisami bhp oraz

instrukcjami producentéw materiatow i urzadzen.

2. Materialy projektowe.

Projekt opracowano na podstawie danych ustalonych z Zamawiajacym oraz z przysztym Uzytkownikiem:

- podktady architektoniczne opracowane na podstawie przeprowadzonej inwentaryzacji budowlanej i instalacyjnej,
- zaktadana ilo$¢ osdb spozywajacych positki wraz z okre$leniem ich rodzaju przez Inwestora i Uzytkownika

- okre$lenie wydajnosci kuchni w oparciu o zaktadana ilo$¢ osdb i wtadciwe normy,

- obowigzuje normy i dostepna literature fachowa,

- przyktadowy katalog urzadzer i wyposazenia pomieszczen objetych opracowaniem,

3. Zestawienie powierzchni- Dane liczbowe - zakres dziatalnosci kuchni szkolne;j.

RZUT PIWNICY
NR NAZWA POMIESZCZENIA POWIERZCHNIA UZYTKOWA
-11 klatka schodowa/komunikacja 4,90
-1/2 korytarz 18,32
-1/3 magazyn artykutow suchych, magazyn warzyw i owocow 13,76
-1/4 pom. socjalne/szatnia 11,15
/5 wezet sanitarny/ 12,31
-1/6 mag. i dezynfekcja jaj, 9,99
A/7 pom. magazynowe szkoty 35,65
1/8 pom. magazynowe szkoty 63,81
RAZEM 169,89
RZUT PARTERU
NR NAZWA POMIESZCZENIA POWIERZCHNIA UZYTKOWA
Al klatka schodowa 7,59
RAZEM 7,59
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RZUT PIETRA
NR NAZWA POMIESZCZENIA POWIERZCHNIA UZYTKOWA
2/1 klatka schodowa 7,58
2/2 Swietlica 101,57
2/3 jadalnia 158,24
2/4 kuchnia 43,48
2/5 magazyn naczyn stofowych 6,19
2/6 zmywalnia 6,53
217 mag. art. suchych/urzadzen chtodniczych 869
2/8 komunikacja/mag. art. dziennych 9,58
RAZEM 341,86

Zakres dziatalnosci- program funkcjonalno- uzytkowy zaktada wydanie positkow z zachowaniem rozdziatu wiekowego dla
dwach grup wiekowych dzieci:

-dzieci mtodszych ( wiek od 4-do 6lat-oddziat przedszkolny znajdujacy w budynku szkoly )- do 70 dzieci,

-dzieci $rednich i starszych ( wiek od 7 do okoto 15 lat ) - do 180 dzieci.

Kuchnia bedzie przygotowywac positki w petnym zakresie.

W dziatalnosci kuchni wystapi:
-dostawa i magazynowanie artykutow spozywczych,
-przygotowywanie surowcdw i wyrobow konsumpcyjnych (positkéw),
-odbidr positkdw przez konsumentéw w uktadzie samoobstugowym,
-dostarczanie positkow przez personel przedszkola lub kuchni dla przedszkolakéw,
-zmywanie naczyn stotowych i kuchennych,

-Podawanie napojow cieptych

W zwigzku z tym dla dzieci przedszkolnych wydzielono cze$¢ pomieszczenia nr 2/3 w ktdrym bedzie mozliwie spozywanie
wszystkich positkow ($niadanie, obiad-2 daniowy, podwieczorek).
Dla dzieci szkolnych przewiduje sie drugg cze$¢ pom. nr 2/3 w ktérym bedzie mozliwe spozywanie obiadu 2 —daniowego.

Pomieszczenie jadalni posiada¢ bedzie dwa wejécia ewakuacyjne.

4. Opis technologiczny.

Przedmiotowa cze$¢ budynku objeta opracowaniem ma charakter lokalu uzyteczno$ci publicznej, z zwigzku z tym przyjety
przez Inwestora i Uzytkownika uktad funkcjonalny i program jest catkowicie podporzadkowany i dostosowany dla potrzeb
kuchni szkolnej. Ponadto nalezy wzig¢ pod uwage istniejace uwarunkowania techniczne i lokalowe (istniejaca szkota).

Uklad funkcjonalny zostat zaprojektowany, aby zapewni¢ prawidtowg organizacje pracy, jak najlepsze zgodne z
przeznaczeniem wykorzystanie pomieszczen ustugowych i pomocniczych, odpowiednie warunki higieniczno-sanitarne i
BHP oraz sprawnos¢ $wiadczonych ustug.

Przedmiotem opracowania jest projekt technologiczny pomieszczen kuchni, pomieszczern magazynowo-produkcyjnych i

socjalnych, stanowigcych zaplecze kuchenne szkoty usytuowanego w budynku Zespotu Szkét ogdlnoksztatcacych nr 1 w
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Mielcu. Z zwigzku z wprowadzeniem Ustawy z dnia 23 czerwca 2016 r. 0 zmianie ustawy o systemie o$wiaty -od dnia 1
wrze$nia 2017r. szkota zostanie przekwalifikowana na szkote podstawowa z 4-oddziatowym przedszkolem.
Kuchnia szkolna jako zamkniety zaktad gastronomii jest przeznaczona dla sci$le okre$lonych konsumentow i dostosowany

jest do ich specyficznych wymagan.

4.1.Dane ogdlne

Zakfada sie, ze kuchnia dziata¢ bedzie na potrzeby zywienia maksymalnie do 250-dzieci i mtodziezy. Sposéb podawania
wszelkich napojéw i potraw odbywac sie bedzie na naczyniach wielorazowych.

Kuchnia dla oddziatéw przedszkolnych przygotowywac bedzie $niadania, Il $niadania, obiady dwudaniowe i podwieczorek.
Kuchnia dla dzieci szkolnych produkowaé bedzie obiady dwudaniowe i podwieczorek.

Dla catosci przewiduje przygotowywanie positkéw obiadowych w petnym zakresie: potrawy migsne, rybne, warzywne,
maczne - przygotowywane na miejscu od surowca do produktu.

Przygotowywane beda rowniez desery, ciasta i podwieczorki oraz ciepte napoje.

Wszelkie surowce i potprodukty beda dostarczone transportem dostawcéw w fabrycznych opakowaniach i stanowi¢ gtowne
zaopatrzenie kuchni.

Odbiér produktow bedzie odbywac sie w ilosciach hurtowych i detalicznych. Jarzyny lisciaste, niektore warzywa a takze
owoce, mieso i ryby dostarczane bedg w skrzyniach, kartonach lub pojemnikach metalowych. Produkty po przyjeciu bedg
warzone i dostarczane do odpowiednich magazynow i chtodni. Dostarczanie jaj odbywaé sie bedzie w opakowaniach

dostawcy i bedzie przebiega¢ okresowo.

4.2.0pis pracy kuchni.

4.2.1. Dostawa i magazynowanie surowca.

Wielko$¢ i czestotliwos¢ dostaw realizowana bedzie w oparciu o harmonogram, sporzadzany okresowo na potrzeby
zywienia zbiorowego typu zamknietego, jakim jest szkolna i przedszkolna stotowka.

Wszystkie produkty w chwili odbierania bedg warzone i wydzielane do wasciwych magazynéw.

Zaktada sie, ze produkty tatwo psujace sie przechowywane bedg w szafach chtodniczych i mrozniczych dostosowanych do
asortymentu i odpowiednich warunkéw ich przechowywania.

Dobowa porcja produktéw zywnosciowych wydawana bedzie do produkcji szefowi kuchni bezpo$rednio z magazynéw i
chtodni.

Dostarczone uprzednio warzywa i owoce sktadowane bedg w pojemnikach, skrzyniach odpowiedniej wielkoSci dia kazdego
gatunku.

Kiszonki dostarczane i przechowywane bedg w stojach i puszkach ustawionych nastepnie w magazynie na regatach.

Mieso, dréb, dostarczane bedg wstepnie oczyszczone i podzielone na gatunki konsumenckie. Ryby bedg dostarczane w
postaci filetowanej i nie wymagajace czyszczenia, w postaci $wiezej w pojemnikach z lodem lub zamrozone w
odpowiednich opakowaniach, za$ wedliny dostarczane beda w pojemnikach metalowych lub w torbach termoizolacyjnych.
Produkty suche przekazywane bedg w opakowaniach fabrycznych do obrotu hurtowego; workach, w kartonach, paczkach
czy lekkich opakowaniach drewnianych.

Woda mineralna, soki, wybrane przyprawy ptynne dostarczane bedg w kartonach, butelkach szklanych, plastikowych itp..

4.2.2. Przygotowanie surowcow.
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Mieso i drob po wyjeciu z chtodni przewozone bedzie do wydzielonego stanowiska na kuchni gtéwnej (pom 2/4), gdzie
odbywac sie bedzie ich ostateczna obrébka.

Koncowa obrobka ryb odbywac sie bedzie w wydzielonym stanowisku na kuchni gtéwnej (pom 2/4) - stoly nierdzewne, stot
ze zlewem) skad trafig do obrobki termiczne;j.

Warzywa i owoce poddawane sg obrobce wstepnej w przygotowali/obieralni wstepnej warzyw i owocéw - stanowigce
wydzielone miejsce w pom. -1/6, gdzie po umyciu i obraniu warzywa zostajg przetransportowane do kuchni gtéwnej do
dalszej obrébki termicznej lub na wydzielonym stanowisku (stoty, stot ze zZlewem, szatkownica) przygotowywane sg surowki.
Artykuly suche i nie wymagajace obrobki wstepnej dostarczane bedg do odpowiednich anekséw na kuchni gtéwne;
bezposrednio z magazynu produktow suchych.

Wszystkie produktu oczyszczone przegotowane do dalszej obrobki bedg transportowane z kondygnacji  piwnicy na
kondygnacje 1 pietra poprzez istniejaca klatke schodowa w zamknietych pojemnikach, aby uniemozliwi¢ ich ewentualne

zanieczyszczenie.
4.2.3. Obrébka termiczna.
W kuchni gtéwnej wydziela sie poszczegoine stanowiska pracy, kiore zwigzane beda z wtasciwg obrébka czystg surowcow,

takg jak: porcjowanie, panierowanie migsa i ryb, formowanie potraw macznych, oraz stanowiska obrobki termicznej

zwigzanej z produkcja zup, ziemniakow i warzyw, herbaty i kompotdw, zup i napojow, miesa i ryb oraz wyrobéw macznych.

4.2.4. Przygotowanie potraw zimnych.
W wyodrebnionej czesci kuchni na oddzielnych stanowiskach - stotach wykonywane bedg wszelkie czynnosci zwigzane z

przygotowaniem $niadan, podwieczorkéw iinnych czynnosci pomocniczych niezbednych przy przygotowaniu positkow.

4.2.5. Zmywalnia naczyn kuchennych.

W wyodrebnionej czesci kuchni na oddzielnym stanowisku a usytuowanym w bliskim sasiedztwie obrobki termicznej
znajdowac sie bedzie zmywalnia naczyn kuchennych i ich przechowywanie.

Stanowisko do mycia naczyn kuchennych wyposazony bedzie w st6t z basenem do mycia sprzetu kuchennego oraz regaty
ociekowe na naczynia kuchenne. Lokalizacja aneksu zapewnia najdogodniejszy do niego dostep i jednocze$nie nie stanowi

przeszkody w ciggu technologicznym.

4.2.6. Ekspedycja positkow.

Wydawanie positkéw na jadalnie odbywac sie bedzie ze stanowiska ekspedycji potraw. Positki dostarczane bedg przez
obstuge kuchni do okienka podawczego. Konsumenci bedq odbieraC talerze bezposrednio lub na tace. Po konsumpcji
naczynia stotowe bedg zwracane do zmywalni naczyn stotowych przez okienko.

System wydawania positkéw dla placowki oswiatowej odbywac sie bedzie na w przedziale czasowym. Dzieci uczeszczajace
do przedszkola spozywa¢ beda positki w czasie trwania godzin lekcyjnych, natomiast dzieci i mtodziez szkolna spozywac
bedzie obiad w godzinach od np. 11:30 do 14:30.

Dla oddziatu przedszkola, gdzie przebywaé bedg dzieci w wieku od 4 do 6-lat, przewiduje sie konsumpcje w podziale

integracyjnym. Podawanie positku

4.2.7. Mycie naczyn stolowych.
Z zachowaniem zasady rozdziatu czasowego - brudne naczynia stotowe z jadalni dostarczone bedg do zmywalni, gdzie po

usunieciu resztek i sptukaniu, bedg myte i wyparzane ( minimalna temperatura wyparzania 85°C) w zmywarce do tego
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przeznaczonej. Po umyciu naczynia beda osuszane, a nastepnie sktadowane i przechowywane we wiasciwej szafie
przelotowej, zlokalizowanej w bliskim sasiedztwie rozdzielni positkow do kolejnego wykorzystania.
Mycie tac stotowych odbywa¢ sie bedzie w zmywalni naczynh stotowych w zlewie. Tace po umyciu i wysuszeniu uktadane

bedg w szafir przelotowej lub dolnej czesci stotow roboczych w kuchni na stanowisku ekspedycji positkow.

4.2.8. Usuwanie odpadkow konsumenckich.

Najwieksza ilos¢ odpadkéw kuchennych usuwana bedzie w postaci resztek pokonsumpcyjnych w zmywali naczyh
stotowych, jak rowniez wytwarzana bedzie podczas obrobki wstepnej ziemniakéw, warzyw i owocow. Odpadki te
umieszczane w zamknietych pojemnikach bedg wynoszone do wydzielonego miejsca gromadzenia odpadéw statych
wskazanego w projekcie budowlanym — cze$¢ zagospodarowanie terenu.

Czas wynoszenia odpadkéw nie bedzie kolidowa¢ z czasem dostaw towarow z zachowaniem zasady rozdziatu czasowego.
Odbiér odpadkéw do dalszej utylizacji lub ich wywoz na wysypisko nie jest obiekty niniejszym opracowaniem. Gospodarka

odpadami winna by¢ podporzadkowana wymaganiom obowigzujacej ustawy o odpadach i rozporzadzen wykonawczych.

4.2.9. Utrzymanie czystosci.

Dla zachowania nienagannego stanu higienicznego pomieszczen i stanowisk pracy konieczne jest mycie i dezynfekcja
urzadzen i drobnego sprzetu kuchennego, mebli gastronomicznych, jak réwniez poditdg i Scian pomieszczen. Za te
czynno$ci  powinien by¢ odpowiedzialny wyznaczony pracownik, a czynnosci mycia i dezynfekcji musza by¢
przeprowadzone zgodnie z przyjetymi procedurami zawartymi w instrukcjach. Instrukcje te muszg by¢ opracowane dla
kazdego rodzaju powierzchni i materiatu i muszg okreslaé:

- poszczegoine fazy mycia i dezynfekciji oraz czestotliwo$¢ tych zabiegow,

- rodzaj $rodkdw myjacych oraz dezynfekujacych; ich stezenia, temperatury i czas dziatania na powierzchnie,

- sposbb suszenia umytych powierzchni,

- sposob mycia, dezynfekcji i przechowywania sprzetu i urzadzen uzywanych do mycia i dezynfekdji.

Do przechowywania $rodkow czystosci i sprzetu porzadkowego przewidziano zamknigte pomieszczenie porzadkowe
wyposazone w regat na sprzet porzadkowy i Srodki czystosci-pomieszczeni nr -1/5, znajdujace na kondygnacji piwnicy.

Dodatkowo w sktadziku zainstalowano zlew 1-komorowy.

4.2.10. Pomieszczenie socjalne.

Dla potrzeb socjalnych pracownikéw przewiduje sie pomieszczenie szatni wyposazone w szafki na odziez zewnetrzng
osobista i na fartuchy robocze, szafke kuchenng ze zlewozmywakiem , umywalke oraz stolik $niadaniowy z krzestami.
Wezet sanitarny z WC i umywalka, i dostepny jest bezposrednio z komunikacji ogoinej.

Przewiduje sie spozywanie positkow prze personel w pom. nr -1/4 lub w pomieszczeniu 2/8 z zachowaniem rozdziatu

Cczasowego.

4.3. Ustalenia technologiczne

4.3.1. Czas pracy kuchni.

Przewiduje sie system pracy jednozmianowej w godzinach np. 7:00-15:00.
4.3.2. Pracownicy.
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W kuchni szkolnej zatrudnione beda;: kucharz oraz trzy osoby jako pomoc kuchenna oraz intendent. Liczba pracownikow nie
przekroczy 5 0séb.

Pracownicy powinni posiadac:

- zostaC wyposazeni w zapas odziezy roboczej odpowiedniej do stanowiska pracy.

-aktualne orzeczenia lekarskie do celéw sanitarno-epidemiologicznych okre$lone w przepisach o chorobach zakaznych i
zakazeniach — dla 0séb biorgcych udziat w procesie produkcji lub w obrocie zywnoscig ,

- kwalifikacje w zakresie przestrzegania zasad higieny odpowiednie do wykonywanej pracy oraz sposobu postepowania na
stanowiskach pracy, dopuszczajace do pracy przy produkcji i dystrybucji Zywnosci,

5. Wytyczne branzowe.
5.1. Wytyczne budowlane.
Obiekt jest istniejacy, niemnigj jednak powinien odpowiada¢ obowigzujacym przepisom dotyczacym projektowania

budynkow uzyteczno$ci publicznej. Do wykonczenie wnetrz nalezy stosowa¢ materiaty odpowiadajace obowigzujacym
normom i warunkom technicznym pod wzgledem trwato$ci, higieny, estetyk i wymoga przeciwpozarowym. Wnetrza powinny
spetnia¢ nastepujace dodatkowe wymagania:
- Sciany i sufity wszystkich pomieszczen winny mie¢ gtadka powierzchnig wykoriczone materiatami tatwo zmywalnymi,
nienasiakliwymi i odpornymi na wilgo¢ do min. 2,1m:
- narozniki $cian i stupéw powinny by¢ zabezpieczone przed obttukiwaniem - listwy z stali nierdzewnej;
- styk Sciana-podtoga powinno by¢ szczelne, uniemoZliwiajace gromadzenie si¢ brudu;
- wyposazenie, w tym m.in. blaty, szafki powinny zapewnia¢ mozliwos¢ ich odpowiedniego czyszczenia i dezynfekcji.
Powinny by¢ wykonane z materiatéw nietoksycznych.
- drzwi do oddziatéw produkcyjnych i magazynowych winny by¢ do dotu zabezpieczone przed gryzoniami do wysokosci
400mm
- okna powinny by¢ otwierane do wewnatrz, a w pomieszczeniach produkcyjnych zabezpieczone siatkg przed owadami,
- posadzki w pomieszczeniach produkcyjnych powinny by¢ fatwozmywalne, nienasigkliwe, odporna na $Scieranie,
antystatyczne i przeciwposlizgowe,
- miejsca taczenia $cian z posadzka winny by¢ wykonane z zaokragleniem, tak by utatwiC zmywanie i czyszczenie i
zapobiec gromadzeniu sig brudu i kurzu
- w pomieszczeniach gdzie Sciany sg wytozone materiatami ceramicznymi nalezy wykona¢ cokoliki wysokosci min. 10 cm z
materiatu jak na podtodze lub podobnego.
- wszystkie podtogi nalezy wykonac¢ ze spadkiem 0,5% w kierunku kratek $ciekowych.

5.2. Wytyczne w zakresie instalacji elektryczne;.
Zasadniczymi mediami energetycznymi wedtug ustalen z Inwestorem i uzytkownikiem jest energia elektryczna i gaz.
Wszystkie pomieszczenia dziatu produkcyjnego powinny mie¢ tak umieszczone punkty oswietleniowo — elektryczne (ogoine
i miejscowe), zeby miejsca pracy jak stoty, zmywaki, urzadzenia kuchenne nie byly zaciemnione. Usytuowanie gniazd
instalacji jedno i tréjfazowej oraz doprowadzenie zasilania bezposrednio do wszystkich urzadzen technologicznych wykonac
zgodnie z wytycznymi okreSlonymi w DTR (Dokumentacja techniczno-ruchowa) urzadzen. Wszystkie odbiomniki energii
elektrycznej powinny byé zabezpieczone przed porazeniem pradem. Dla urzadzen gastronomicznych nalezy przewidzie¢
osobne centralnie zgrupowane wytaczniki zasilania. taczne wynikajace z technologii zapotrzebowanie mocy wynika: okoto

55kW. Wspotczynnik jednoczesnosci poboru 0,65.
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5.3. Wytyczne w zakresie instalacji sanitarnej.
5.3.1. Wytyczne w zakresie instalacji wod kan.

Woda w obiekcie zuzywana bedzie do celdéw technologicznych, porzadkowych i sanitarnych. Woda powinna odpowiadac
warunkom okre$lonym w Rozporzadzeniu Ministra Zdrowia z dnia 29 marca 2007 r. w sprawie, jako$ci wody przeznaczonej
do spozycia przez ludzi (Dz.U. 2007 nr 61 poz. 417).
Wode nalezy doprowadzi¢ do punktéw poboru wody zgodnie z czescig graficzng projektu. W pomieszczeniach z kratkami
Sciekowymi nalezy doprowadzic wode zimng (krany czerpalne) do zmywania posadzek. Woda doprowadzona jest z
istniejacej wewnetrznej siecifinstalacji wodociggowej.
Ciepta woda przygotowywana jest przez wezet cieplny obnizajacy parametry sieciowe do wymaganych wewnatrz budynku.
Magazynowana jest w pojemnos$ciowych podgrzewaczach wody zlokalizowanych w piwnicy budynku.
Projektowane urzadzenia kuchenne nalezy podtaczy¢ do istnigjacej instalacji kanalizacji sanitarnej znajdujacej sie w
budynku szkoty. Kanalizacje technologiczng nalezy oddzieli¢c od wewnetrznej kanalizacji sanitarne;.

5.3.2. Wytyczne w zakresie instalacji gazowej.
W kuchni, cze$¢ projektowanych przyborédw kuchennych urzadzen zasilana bedzie gazem. Podtaczenie przyboréw (jeden
trzon kuchenny 6 palnikowy, dwa taborety 1-palnikowe) do przebudowanej instalacji gazowej nalezy wykona¢ zgodnie z
DTR urzadzen. Przebudowana wewngtrzna instalacja gazowa posiadac¢ bedzie Srednice 11/4”. Po zakonczeniu prac nalezy

wykonac prébe szczelnosci instalacji gazowe;.

5.3.3. Wytyczne w zakresie wentylacji i CO.
W okresie grzewczym w pomieszczeniach zaplecza kuchennego, tak jak z w catym obiekcie nalezy zapewni¢ temperatury
zgodnie z Rozporzadzeniem Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r. w sprawie warunkéw technicznych, jakim
powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie (Dz. U. Nr 75, poz. 690, z p6zn. zmianami).
Temperatury obliczeniowe w pomieszczeniach przyja¢ zgodnie z normg PN-82-B- 02402 Ogrzewnictwo - Temperatury
ogrzewanych pomieszczen w budynkach.
W pomieszczeniach sktadowania ziemniakéw, warzyw i owocdw temperatury winny wynosi¢ od 6 do 10°C. Wszystkie
pomieszczenia powinny by¢ wentylowane grawitacyjnie lub mechanicznie. Wentylacja mechaniczna kuchni powinna by¢
oddzielna od wentylacji innych pomieszczen. Przy obliczaniu wentylacji tych pomieszczen nalezy uwzgledni¢ zyski ciepta i
wilgoci. llos¢ ciepta, ktorg nalezy uwzgledni¢ przy obliczaniu ilosci wymian wynosi ok. 25% ogoinej mocy zainstalowanych
urzadzen grzewczych. Kuchnia jako pomieszczenie z urzadzeniami grzewczymi gazowymi powinna mie¢ zapewniong ciagta
wymiane powietrza wystarczajacq do spalania gazu oraz zabezpieczenia przed przekroczeniem dopuszczalnych stezen
zanieczyszczen szkodliwych dla zdrowia. Nad takimi urzadzeniami jak: patelnie, trzony kuchenne, taborety oraz piec
konwekcyjno-parowy przewidziano okap o konstrukcji zapewniajacej jak najmniejsze osadzania sie kurzu i ttuszczu. Okapy
nalezy podtaczy¢ do mechanicznej instalacji wywiewne;.

6. Wymagania szczegotowe wykonczenia wnetrz dla poszczegdlnych pomieszczen
RZUT PIWNICY
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NR

NAZWA

113

magazyn artykutow
suchych, magazyn
warzyw i owocow

-podtoga szczelna, gtadka, zmywalna z materiatu nienasiakliwego

-Sciany malowane farba lateksowg,

-drzwi gtadkie bez zataman, od dotu zabezpieczone przed gryzoniami,

-wyposazenie: wenty. grawitacyjna, gniazdka wtykowe, regaty, stét odstawny, zlew 1-komorowy, waga dziesietna
do 10kg i 50kg

1/6

mag. i dezynfekcja
jal,

obieralnia warzyw i
OWOCOW-
przygotowalnia
wstepna

-podtoga szczelna, gtadka, zmywalna z materiatu nienasiakliwego

-Sciany malowane farba lateksowg,

-drzwi gtadkie bez zataman, od dotu zabezpieczone przed gryzoniami,

-wyposazenie: wenty. grawitacyjna, gniazdka wtykowe, regaly, stoty, obieraczka do ziemniakdw do 12kg
Przygotowalnia zaprojektowana jest z wydzieleniem stanowisk pracy:

-stanowisko obrobki ziemniakow, warzy i surbwek,

-stanowisko do przechowywania jaj w wydzielonym urzadzeniu chtodniczym oraz dezynfekciji jaj przy uzyciu
nadwietlacza typu UV,

RZUT PIETRA

NR

NAZWA
POMIESZCZENIA

213

Jadalnia

Stanowi oddzielnie pomieszczenie

Podfoga gtadka, niescieralna, nienasiakliwa i fatwa do utrzymania czysto$ci

Okna maja konstrukcje umozliwiajaca state wietrzenie pomieszczenia przez uchyine skrzydta w osi poziome;j.
Oswietlenie naturalne (dzienne) pomieszczen przy spetnieniu wymogu powierzchni okien do podtogi 1:8;
Oswietlenie $wiatta sztucznego min.300 luksow

Wentylacja grawitacyjna

2/4

Pomieszczenie
produkcyjne

Wykonczenie wnetrz:

-podtogi szczelne materiatu nienasigkliwego, gtadkie, tatwo zmywalne;

-Sciany do wysoko$ci min. 2,0m wyloZzone wyktadzina tatwo zmywalng -np. plytki ceramiczne , powyzej malowane
farba lateksows;

Oswietlenie naturalne (dzienne)pomieszczen przy spetnieniu wymogu powierzchni okien do podtogi 1:8;
Oswietlenie ogélne min.300 luksow

Punkty Swietle (lampy zbrojone nad stanowiskami pracy;

Powigzanie funkcjonalne pomieszczen stanowisk roboczych powinno zapewni¢ najkrotszy i jednokierunkowy
przebieg surowca z wykluczeniem powrotu ta samg drogg p&tprzetwordw i gotowego wyrobu;

Umywalki do mycia rak z doptywem zimnej i cieptej w pomieszczeniach produkcyjnych, ekspedycji i zmywalni;
Umywalki zaopatrzone w mydio w ptynie, recznik papierowy lub suszarke oraz szczoteczke do rak;
Umywalka ponadto wyposazona w pojemnik plastikowy z ptynnym $rodkiem dezynfekcyjnym.

Wentylacja grawitacyjna i nawiewno-wywiewna (dla pracy kuchni) oraz wentylacja ogéina przez wentylator
promieniowy

2/5

magazyn naczyn
stotowych

-podtoga szczelna, gtadka, zmywalna z materiatu nienasigkliwego

-Sciany do wysoko$ci min. 2,0m wyloZzone wyktadzina tatwo zmywalng -np. plytki ceramiczne , powyzej malowane
farba lateksows;

-drzwi gtadkie bez zataman,

-wyposazenie: wenty. grawitacyjna, gniazdka wtykowe, regaty i szafy przelotowe zamykane,

2/6

zmywalnia

-podtoga szczelna, gtadka, zmywalna z materiatu nienasiakliwego

-Sciany do wysoko$ci min. 2,0m wyloZzone wyktadzina tatwo zmywalng -np. plytki ceramiczne , powyzej malowane
farba lateksows;

-drzwi gtadkie bez zataman,

- stot przyScienny z otworem na odpadki, zlew 2-komorowy z wylewka, zmywarka, umywalka do mycia rak,
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llo$¢ urzadzen zostata przyjeta wg ustalonego zapotrzebowania jak dla stotéwki przy zachowaniu rozdziatu

Magazyn art.suchych | poszczegoinych asortymentow artykutow tatwo psujacych sie jak:
/ mag. urzadzen -migsa surowego, podrobéw drobiu biatego-ryb surowych;
chtodniczych - thuszczéw rodlinnych i zwierzecych oraz nabiatu - wedlin i wyrobéw wedliniarskich

W urzadzeniach chtodniczych nalezy zapewni¢ wymagane temperatury w zaleznosci od przechowywanych

artykutéw.

1. Zastrzezenia projektowe. Urzadzenia wskazane w projekcie technologicznym kuchni, stanowig jedynie przyktad, dany
Wykonawcom wytacznie w celu zapoznania sie ze stopniem ztozono$ci przedmiotu opracowania, jak réwniez w celu
wskazania na przyktadzie, jakich urzadzen uzyskano odpowiednie parametry, jednakze urzadzenia te nie stanowig
jedynych, jakie bedg zaakceptowane przez Inwestora i Uzytkownika. Zaznaczy¢ nalezy, iz parametry urzadzen
przedstawionych w projekcie technologii kuchni traktowa¢ nalezy, jako minimalne wymagane parametry. Tym samym
Inwestor i Uzytkownik zaakceptuje urzadzenia, ktdre spetnia¢ bedg wartosci, co najmniej podane w projekcie (réwne lub
wyzsze) po uprzedniej konsultacji. W przypadku gdy zastosowane materiat, wyposazenie, roboty itp. nie beda w petni
zgodne dokumentacjg, projektowa i wplynie to na niezadawalajaca jakos¢, to takie materialy/elementy zostang zastgpione

innymi na koszt Wykonawcy.

8. Wymagania dla stotowek szkolnych:
W rozpoczecia dziatalnosci placowka oferujgca wyzywienie jest zobowigzana do opracowania wiasnego zaktadowego

programu Dobrej Praktyki j Higienicznej i Produkcyjne (GHP i GMP).

lll. NAJWAZNIEJSZE ELEMENTY PODLEGAJACE KONTROLI SANITARNEJ

Kazda placowka oferujgca wyzywienie jest zobowigzana do opracowania wtasnego zaktadowego programu Dobrej Praktyki j
Higienicznej i Produkcyjne (GHP i GMP).

1.Funkcjonalnos¢ pomieszczen — ocena przyjetych w placéwce rozwigzan, majacych na celu unikanie
wszelkich sytuacji, mogacych doprowadzi¢ do wtdrnego zakazenia zywnosci, na skutek np. krzyzowania sie drog
zwigzanych ze ,strefg czynnosci czystych” i strefe czynnosci brudnych”. Podstawowa zasada: Im mniej funkcjonalny
uktad pomieszczen tym bardziej precyzyjne procedury systemowe.

2.Stan techniczno - sanitarny i higieniczno - porzadkowy pomieszczenh magazynowych, kuchennych, oraz
wyposazenia i sprzetu pomocniczego, stan pomieszczen socjalnych

3.Postepowanie z produktami spozywczymi — dostarczanie i przechowywanie. Produkty powinny pochodzi¢
ze sprawdzonego i udokumentowanego zrodta (zasada identyfikowalnosci produktow). Nalezy:

. zwraca¢ uwage na warunki higieniczne i zachowanie wiadciwej temperatury podczas transportu
zywnosci, a takze higiene osobistg dostawcy,

. sprawdzac terminy przydatno$ci do spozycia lub minimalnej trwatosci, Swiadectwa, jakosci zdrowotnej,
stan opakowan dostarczanej zywnosci,

. zapewni¢ prawidtowe warunki przechowywania zywno$ci — z zachowaniem odpowiednich parametrow
temperatury i wilgotnosci w pomieszczeniach, zgodnie z zaleceniami producenta — zapisy,

. zapewni¢ odpowiednig segregacje poszczegolnych rodzajéw Zywno$ci w pomieszczeniach

magazynowych i urzadzeniach chtodniczych — izolowa¢ produkty surowe, wymagajace mycia, gotowania badz innych
zabiegdw, od produktow juz ugotowanych lub przygotowanych na surowo do spozycia,

. kontrolowa¢ terminy przydatnoéci do spozycia produktéw magazynowanych. Produkty w duzych
opakowaniach, ktére bedg zuzywane sukcesywnie, przez diuzszy okres czasu, nalezy oznakowaé datg otwarcia
opakowania.,

. nie zamraza¢ produktéw Swiezych.
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4.Sposdb prowadzenia i higiena proceséw technologicznych i porcjowania positkow

5.Przechowywanie prébek pokarmowych. Probka pokarmowa powinna by¢ pobrana w odpowiedniej ilosci,
umieszczona w sterylnym, przeznaczonym do tego celu pojemniczku — odpowiednio oznakowanym (trwaly opis
zawierajacy date i godzina przygotowania probki, positek, z ktérego probka pochodzi, podpis osoby odpowiedzialnej za
jej przygotowanie) oraz przechowywana - pod nadzorem kierujacego zaktadem, w sposdb wykluczajacy powstanie
wtdrnego ich zanieczyszczenia.

6.Zaopatrzenie w wode o wlasciwej jakosci. Czestotliwos¢ badania wody okresla zaktad w procedurach
kontroli wewnetrznej zaktadu stosownie do istniejgcego zagrozenia.

7.Jakos¢ zdrowotna positkow oferowanych w placowce. Ocenie podlega sposéb prowadzenia dokumentacii
zywieniowej a takze jadtospisy pod katem przestrzegania zasad racjonalnego Zywienia, czestotliwosci podawania
positkow, doboru produktéw spozywczych oraz technik kulinarych, ktére powinny by¢ dostosowane do wieku grupy
zywionych.

8.Higiena personelu kuchni. Osoby zatrudnione przy przyrzadzaniu i porcjowaniu positkéw powinny:

. wykaza¢ aktualno$¢ badan do celéw sanitarno-epidemiologicznych,
o stosowac wtasciwg odziez ochronna,
. przestrzega¢ zasad higieny osobistej.

9. Szkolenia pracownikow. Najwazniejszym warunkiem osiggniecia podstawowego celu, jakim jest zapewnienie
bezpieczenstwa i wysokiej, jakoScig zdrowotnej positkdw, jest dobre przygotowanie i $wiadome dziatania personelu,
posiadajacego niezbedng wiedze. Dlatego dyrektor placéwki powinien zapewni¢ pracownikom szkolenia z dziedziny
stosowania zasad higieny oraz systematycznie organizowa¢ szkolenia wewnetrzne, dostosowane w swej tredci do
konkretnych stanowisk pracy a takze kontrolowaC znajomo$¢ i stosowanie zasad higieny. Oprécz rozpoznania
istniejacych zagrozen oraz zastosowania skutecznych sposobdw zapobiegania ich powstawaniu, konieczne jest takze
eliminowanie wszystkich przypadkowych zdarzen, ktére mogg w konsekwencji doprowadzi¢ do ujemnych skutkow dla
zdrowia dzieci.

10.Realizacja zatozen systemu HACCP. Opracowanie w placowce wtasnego systemu opartego na zasadach
HACCP, musi by¢ poprzedzone wdrozeniem programu warunkdéw wstepnych, czyli zasad GHP i GMP.
Odpowiedzialno$¢ za zorganizowanie, wdrozenie i koordynuje zaktadowego programu bezpieczenstwa zywnosci w
przedszkolu, opartego o zasady GHP, i GMP oraz systemu HACCP, spoczywa na dyrektorze placowki. W stotéwce
szkolnej lub przedszkolnej zakres tego programu powinien obejmowac szczegétowg identyfikacje zagrozen, mogacych
powsta¢ w ciggu catego procesu przechowywania, przygotowania i wydawania positkow oraz opracowanie systemu ich
eliminowania.

IV. PODSTAWOWE DOKUMENTY DO OKAZANIA PODCZAS KONTROLI SANITARNEJ
o Dokumentacja obiektu — plan pomieszczen.

o Instrukcje dotyczaca procesow mycia i dezynfekcji: powierzchni roboczych, naczyh kuchennych i stotowych,
sprzetu i rak personelu.

o Sposob i czestotliwos¢ usuwania odpadéw i Sciekow.

o Wyniki badania wody.

e Sposoby prowadzenia kontroli szkodnikéw i insektow.

e Poswiadczenie odpowiedniego stanu zdrowia personelu - ksigzeczki badan dla celéw sanitarno-
epidemiologicznych.

o Rejestr szkolen wewnetrznych lub zewnetrznych, odbytych przez pracownikéw zewnetrznych z zakresu GHP,
GMP i zasad systemu HACCP.

o Dokumentacja z przyjecia surowcow z mozliwoscig zidentyfikowania dostawcy — faktury.

e Zapisy dotyczace monitorowania temperatur w urzadzeniach chtodniczych i pomieszczeniach magazynowych
réwniez pomiar wilgotnosci).

o Dzienne raporty Zywieniowe.
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9. Zestawienie wyposazenia -

nr
pom
iesz | Ip nazwa ilos¢ Opis/ zdjecie pogladowe dane techniczne
czen
ia
1 | Pietro
217 2 1. Stét ze zlewem 1- 1 Stot ze zlewem 1-komorowym i potka dolng wykonany | Dane techniczne
kom.z potka, ze stali nierdzewnej. Konstrukcja spawana. Komora zlewu | e Wymiary (dt; szer; wys;) : 60x60x85 cm
600x600x850 mm spaw. wykonana z blachy o grubosci 1 mm. Blat z wgfebieniem | Wysokoéé : 85 cm
1,9 cm po obwodzie. Wystep blatu w stosunku do o Dlugosc : 60 cm
podstawy stotu wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5 cm, .
z tytu 8 cm. Nogi wykonane z profili kwadratowych o ° Szerc')kosc +60.cm
wymiarach 40x40 mm przy grubosci minimalnej 1,2 mm. | ® Wymiary komory : 40x40x25 cm
Zaslepiony otwor pod baterie usytuowany centralnie o e Grubos¢ blachy : 1 mm
srednicy 3,3 cm. o Regulacja wys. ndzek : do +2 cm
e Standardowa $r. otworu : 5 cm
e Wys. rantu:4cm
1 o Glebokosc komory : 25 cm
{ e Potka dolna : tak
l e Gwarancja : 12 miesiecy
| {
F..
3 2. Pétka do regatu 4 Pétka do regatu z ze stali chromowanej o wymiarach Dane techniczne
1525%455 mm 152,5x45,5 cm o Wymiary (dt; szer; wys;) : 152.5x45.5 cm
chromowana Regat przeznaczony do uzytku w magazynach, e Szerokosé - 45.5 cm
chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych o e
zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcja i * Gwarancja : 12 miesiecy
wzmacniane potki o duzej nosnoéci umozliwiajg
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
potce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysoko$ci ptek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.
!
4 2a. Stupek do regatu 4 Stupek do regatu z ze stali chromowanej o wysokosci Dane techniczne

1800 mm chromowany

180 cm.
Regat przeznaczony do uzytku w magazynach,

e Wysoko$¢ : 180 cm

data opracowania — maj 2017 r.




J ARCHISSTUDIO
PROJEKT

MGR INZ. ARCH. DOROTA HAMALA-LIS
UL.GWOZDZIOWSKIEGO 4, 39-300 MIELEC

TEL.(017) 788-10-58, 515-123-789, e-mail:archisstudio@gmail.com

chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych
zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcja i
wzmacniane potki o duzej nodnodci umozliwiajq
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
pofce (przy rownomiernie roztozonym cigzarze).
Regulacja wysokosci potek umozliwia przechowywanie
produktéw o rdznych gabarytach.

e Gwarancja : 12 miesiecy
powierzchnie wytrze¢ do sucha.

2/8 5 3. Pdtka do regatu 4 - Potka do regatu z ze stali chromowanej o wymiarach Dane techniczne
1220x455 mm 122,0x45,5 cm o Wymiary (dt; szer; wys;) : 122.5x45.5 cm
chromowana Regat przeznaczony do uzytku w magazynach, e Szerokosé - 45.5 cm

chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych o e
zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcja i * Gwarancja : 12 miesiecy
wzmacniane potki o duzej noSnosci umozliwiaja,
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
potce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysoko$ci ptek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.
4
6 3a. Stupek do regatu 4 Regat przeznaczony do uzytku w magazynach, Dane techniczne
1800 mm chromowany chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych o Wysokosé : 180 cm
zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcjai | o Gwarancja : 12 miesiecy
wzmachniane potki o duzej noSnosci umozliwiaja,
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
potce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysoko$ci potek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.
217 7 4. Szafa mroznicza
(wtasna )
8 5. Szafa chtodnicza (
wiasna)
9 6. Szafa chtodnicza ze 1 Szafa chtodnicza o pojemnosci catkowitej 589 I. Dane techniczne
stali nierdzewnej GN 2/1 Obudowa i wnetrze wykonane ze stali nierdzewnej. Czynnik chiodniczy : R 134 a
7001 Elektroniczny sterownik z wyswietlaczem temperatury.

Automatyczne odszranianie i odparowanie skroplin. Drzwi
samodomykajace si¢ z wyprofilowanym uchwytem wzdtuz
catej wysokosci zamykane kluczem. Dobra izolacja z
pianki poliuretanowej o grubo$ci 6 cm. Nozki ze stali
nierdzewnej z regulowang wysoko$cia,

W wyposazeniu 3 potki GN 2/1 o wymiarach 53x65 cm.

Zasilanie : 230V

Moc : 0.36 kW

Pojemno$¢ catkowita : 589 |
Pojemno$¢ uzytkowa : 444 |
Wymiary zewnetrzne : 74x83x200 cm
Odszranianie : automatyczne
Zakres temperatury : -2 do +8 °C
Zuzycie energii : 683 kWh/rok
Uktad chtodzenia : dynamiczny
Klasa klimatyczna : IV

Zamek : tak

Wymiary pétki : 65x53 cm
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Max. obcigzenie pétki : do 60 kg
Obudowa : stal nierdzewna
Whnetrze : stal nierdzewna

llos¢ czynnika chtodniczego : 380 g
Gwarancja : 12 miesiecy

10 7. Pdtka do regatu Regat przeznaczony do uzytku w magazynach, Dane techniczne
1525x455 mm chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych o Wymiary (dt; szer; wys;) : 152.5x45.5 cm
chromowana zakfadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcjai | ¢  gzerokosé - 45.5 cm

wzmacniane potki o duzej nodnosci umozliwiajg . i
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej * Gwarancja : 12 miesiecy
potce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysokoSci potek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.
| I—— -
e =i
1 7a. Stupek do regatu Regat przeznaczony do uzytku w magazynach, Dane techniczne
1800 mm chromowany chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych o Wysokosé : 180 cm

zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcjai | o Gwarancja : 12 miesiecy
wzmacniane potki o duzej nosnoéci umozliwiajg
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
polce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysoko$ci potek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.

2/6 12 8. Stot przyscienny bez Stot roboczy wykonany ze stali nierdzewnej. Spawany. Dane techniczne

potki 700x600x850 mm
spawany

Blat stotu z blachy o grubosci 1 mm dodatkowo
wzmocniony od spodu podwdjnie laminowang ptytg o
grubosci 18 mm. Obrzeze plyty ostoniete metalowym
profilem, co zabezpiecza przed dostaniem sie wilgoci .
Grubos¢ blatu wynosi 4 cm. Wystep blatu w stosunku do
podstawy stotu lub korpusu szafki wynosi z przodu 3 cm i
po bokach 1,5 cm, z tytu 8 cm.

Nogi wykonane sg z profili kwadratowych o wymiarach
40x40 mm przy grubo$ci minimalnej 1,2 mm. -

Wymiary (d; szer; wys):70x60x85 cm
Wysokos¢:85 cm

Dtugo$¢:70 cm

Szeroko$¢:60 cm

Pdtka dolna: nie

Szafka drzwi otwierane: nie

Szafka drzwi suwane: nie

Szuflada: nie

Blok szuflad: nie
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/-. Ty
d
s =
F:1
13 9. Zmywarka+podstawa
(wtasna)
14 10. Stét ze zlewem 2- 1 Stot ze zlewem 2-komorowym wykonany ze stali Dane techniczne
komorowym (P) E 2230 nierdzewnej chromowo-niklowej przeznaczony do o Wymiary (dt; szer; wys):130x70x85 cm
1300/700/850 profesjonalnej gastronomii. Grubo$¢ blachy komér zlewu | Wysokoéé:85 cm
wynosi od 0,8 do 1 mm. Wyttoczona komora zlewu o o Diugosé:130 m
gtebokosci 25 cm, ktorg wspawuije sie w stelaz, jest e
idealnie gtadka, a taczenie doktadnie wyszlifowane. Stot ° Szergkosc.70 cm
ze zlewem moze by¢ wykonany z blatem roboczym. e Wymiary komory:40x40/40x50 cm
Blacha nierdzewna w tym przypadku jest nieco grubsza — | ® Grubos¢ blachy:1.2 mm
okoto 1,2 do 1,5 mm. Plyte blatu montuje si¢ z niewielkim | e Regulacja wys. nézek:-1 do +2 cm
(7 mm) wgtebieniem, co zapobiega rozlewaniu sig wody | e Standardowa $r. otworu:5 cm
poza obreb stotu. Stelaz stotu ze zlewem opiera sie na o Wys. rantu:4 cm
ksztattownikach o przekroju kwadratowym o wymiarach o Glebokost k 05
40x40 mm, wzmocnienia boczne sg wykonywane z ,Q OKOSC orpory. cm
ksztattownikéw 30x30 mm. e Pdlka dolna: nie
Wykonanie: e Szafka drzwi otwierane: nie
Standardowo stot ze zlewem jest wykonywany z tzw. e Szafka drzwi suwane: nie
rantem tylnym - listwag ogranicznikowg o grubosci 4 cm, e Szuflada: nie
dzieki ktorej za zlew dosuniety do Sciany nie wylewa sie | ¢ Bjok szuflad: nie
woda. W zaleznosci od ustawienia zaleca sie zamawianie
zlewu dodatkowo z rantem lewym lub prawym, co
umozliwi utrzymanie czystosci w kuchni. Mozna réwniez
zamowic zlew bez rantéw.
Otwdr odptywu ma standardowo $rednice 5 cm. W
przypadku montazu mtynka koloidalnego istnieje
mozliwo$¢ wykonania otworu o $rednicy 9 cm.
15 10a. Bateria ze 1 Spryskiwacz z wylewka Bateria stojaca do Dane techniczne
spryskiwaczem i wylewka, zamontowania w zlewie. o Typ baterii : zZlewozmywakowa
) L ) . ) e Gwarancja : 12 miesiecy
Spryskiwacz $wietnie sprawdza sig przy uzywaniu
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zmywarek i piecow konwekcyjno-parowych. Za pomocg,
spryskiwacza usuwa sie resztki jedzenia z talerzy przed
wiasciwym myciem. W przypadku piecéw konwekcyjno-
parowych spryskiwacz sprawdza sie Swietnie podczas
mycia komory.

130

16 11. Stot ze zlewem (P) 1 Stot ze zlewem zostat wykonany z wysokiej jakosci | Dane techniczne
blat nad zmyw E2520 materiatow, gwarantujgcych wytrzymato$S¢ na wiele lat | o \Wymiary (dt; szer; wys):160x60x85 cm
1600/600/850 uzytkowania. Cechg charakterystyczng modelu, Kktry | o \Wysokosé:85 cm
prezentujemy, jest wycigty w blacie otwér na odpadki. | Dhudosé:160 cm
Dzigki niemu w prosty i szybki sposdb mozna zrzuci¢ s g K
$mieci i inne odpady pod blat. ® Szerokos¢:60 cm
e Wymiary komory:40x40 cm
Stot posiada zlew jednokomorowy wykonany ze stali | ® Grubo$¢ blachy:0.8-1.2 mm
kwasoodpornej AISI 304. Komora zlewu moze byC|e Regulacja wys. nozek:-1do +2cm
umiejscowiona po lewej Iub po prawej stronie. Stot| e Standardowa $r. otworu:5 cm
charakteryzuje si¢ takze solidna, spawang konstrukcja, o Wys. rantu:4 om
Otwor na odpadki moze by¢ wyciety centralnie, po lewej * G{QbOKOSC k.omory:25 cm
lub po prawe;j stronie. o Polka dolna: tak
e Szafka drzwi otwierane: nie
SPECYFIKACJA FUNKCJONALNA: o Szafka drzwi suwane: nie
- zlew jednokomorowy ze stali kwasoodpornej AlSI 304 po | ¢ Szuflada: nie
lewej stronie, o Blok szuflad: nie
- wyciety otwor na odpadki - centralnie, po lewej stronie,
- spawana konstrukcja,
- rant tylny,
- regulowane stopki (15 mm).
= : 2l
-
2/5 17 12. Szafa 3 Szafa przelotowa z drzwiami suwanymi — otwarta z Dane techniczne
przelotowa,drzwi suwane dwdch stron (przéd i tyt) — wykonana ze stali nierdzewnej. | o Wymiary (dt; szer; wys;) : 80x70x180 cm
800x700x1800 mm Konstrukcja spawana. Jest przeznaczona do

przechowywania umytych naczyn. Oddziela
pomieszczenie zmywalni od miejsca wydawania positkow.
Takie ustawienie szafy przelotowej zapewnia utrzymanie
standarddow higieny.

Wysoko$¢ : 180 cm
Diugo$é : 80 cm
Szeroko$¢ : 70 cm
Grubos¢ blachy : 0.8-1 mm
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Szafa ma konstrukcje dwudzielng, co gwarantuje
stabilno$¢ mebla. Wyposazona standardowo w dwie
przestawne pétki z blachy o grubosci 0,8-1 mm. Grubos¢
blachy 0,8-1 mm. Nogi i profile z ksztattownikéw o
wymiarach 4x4 cm.

: |

Regulacja wys. nozek : do +2 cm
Liczba pdtek : 2

Drzwi suwane : tak

Drzwi otwierane : nie
Dwudzielna : tak

Gwarancja : 12 miesiecy

18 14. Pétka do regatu 4 Regat przeznaczony do uzytku w magézynach, Dane techniczne
1525x455 mm chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych o Wymiary (dt; szer; wys;) : 152.5x45.5 cm
chromowana zakfadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcjai | o Szerokosé - 45.5 cm

wzmacniane pdtki o duzej nodnosci umozliwiajg . G
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej * Gwarancja : 12 miesiecy
potce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysoko$ci ptek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.
5 -
¥ =1
19 14a. Stupek do regatu 4 Regat przeznaczony do uzytku w magazynach, Dane techniczne

1800 mm chromowany

chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych
zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcja i
wzmacniane pdtki o duzej nodnosci umozliwiajg
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
polce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysoko$ci ptek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.

e Wysoko$¢ : 180 cm
e Gwarancja : 12 miesiecy
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2/4, |20 15. Stét z potka 1 Stot roboczy z pétka doing wykonany ze stali nierdzewnej | Dane techniczne
113 1200x700x850 mm przeznaczony do samodzielnego montazu. Montaz stotu | ¢ Wymiary (dt; szer; wys;) : 120x70x85 cm
sktadany jgst prost'y - nogi z blatem i pé+kq taczy sie za pomocg o Wysokos¢ : 85cm
$rub. Stét standardowo wyposazony w rant tylni. o Diugosé : 120 cm
yr e Szeroko$¢ : 70 cm
e Pétka dolna : tak
o Szafka drzwi otwierane : nie
e Szafka drzwi suwane : nie
e Szuflada : nie
= o Blok szuflad : nie
e Gwarancja : 12 miesiecy
‘aﬁ “'ﬂ-
N
21 16. Stét centralny z potka, | 3 Stot roboczy z pétka doing wykonany ze stali nierdzewnej | Dane techniczne
900x700x850 mm przeznaczony do samodzielnego montazu. Montaz stotu | e Wymiary (dt; szer; wys;) : 90x70x85 cm
spawany jgst prost'y - nogi z blatem i pé+kq taczy sie za pomocg o Wysokos¢ : 85cm
$rub. Stét standardowo wyposazony w rant tylni. o Diugosc : 90 cm
e Szerokos¢: 70 cm
e Pétka dolna : tak
o Szafka drzwi otwierane : nie
e Szafka drzwi suwane : nie
e Szuflada : nie
. o Blok szuflad : nie
y e Gwarancja : 12 miesiecy
1
2/4 22 17. Stét z basenem 1- 1 Stot ze zlewem glebokim (basenem) wykonany ze stali Dane techniczne

kom.800x700x850 mm
h=300 mm

nierdzewnej przeznaczony do samodzielnego montazu.
Montaz stotu ze zlewem jest prosty - nogi z blatem taczy
sie za pomoca $rub.

W blacie na wysoko$ci srodka komory zlewu znajduje sie
za$lepiony otwor pod baterig o $rednicy 3,5 cm.

Wysoko$¢ : 85 cm
Diugo$é : 80 cm
Szeroko$¢ : 70 cm
Gtebokos¢ komory : 30 cm
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Glebokosc komory 30 cm. Posiada regulowane ndzki z
tworzywa.

Stét z basenem sktadany o szerokosci 70 cm i dtugosci 80

Regat magazynowy z potkami azurowymi wykonany ze

23 18. Regat magazynowy, |1 Dane techniczne
potki perforowane stali nierdzewnej przeznaczony do przechowywania o Wymiary (dt, szer; wys;) : 80x70x180 cm
800x700x1800 zywnosci lub naczyni. Regat do samodzielnego montazu. | o \Wysokosé ; 180 cm
g/lrﬁgtaz jest prosty - stupki z potkami taczy sig za pomoca | o Dlugos¢ : 80 cm
Solidna konstrukcja i wzmacniane pétki o duzej no$nosci ¢ Szerok'qéé +70cm
gwarantuja bezpieczne przechowywanie produktow. Nogi | ® Grubosc blachy : 0.8-1 mm
wykonane z ksztattownikdw o wymiarach 3x3 cm. e Regulacja wys. nézek : do +2 cm
Maksymalne obciazenie to 70 kg/m? przy rownomiernym | e Rodzaj potek : azurowe
rozmieszczeniu tovyaru. e Liczba potek : 4
e Gwarancja : 12 miesiecy
» o
| )
| //:
24 19. Pétka do regatu 4 Potka do regatu z ze stali chromowanej o wymiarach Dane techniczne

1220%455 mm
chromowana

1220x45,5 cm

Regat przeznaczony do uzytku w magazynach,
chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych
zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcja i
wzmacniane pdtki o duzej nodnosci umozliwiajg
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
potce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysoko$ci potek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.

o Wymiary (dt; szer; wys;) : 1220x45.5 cm
o Szeroko$¢ : 45.5cm
e Gwarancja : 12 miesiecy
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25 19a. Stupek do regatu 4
1800 mm chromowany

Regat przeznaczony do uzytku w magazynach,
chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych
zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcja i
wzmacniane potki o duzej nodnosci umozliwiajg
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
potce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysoko$ci potek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.

Dane techniczne
e Wysoko$¢ : 180 cm
e Gwarancja : 12 miesiecy

26 20. Stét blok 3 szuflad (P) | 2
potka 1900x700x850 mm

Stét przyscienny z blokiem trzech szuflad i potkg
1900x700x850 mm wykonany z wysokie] jakosci stali
nierdzewnej. Gtebokos¢ szuflad 150 mm. Blok szuflad
z prawej strony.

Dane techniczne

e dtugos¢: 1900 mm

e szeroko$é: 700 mm

e szeroko$é: 700 mm

o il0$¢ potek:1 szt.

e ilos¢ szuflad:3 szt.

e materiat: stal nierdzewna
e rodzaj: przyScienny

e blat: stal nierdzewna

27 21. Stét ze zlewem 1- 3
kom.z potka,
700x700x850 mm spaw.

Stot ze zlewem 1-komorowym i potka dolna wykonany
ze stali nierdzewnej. Konstrukcja spawana. Komora zlewu
wykonana z blachy o grubo$ci 1 mm. Blat z wgtebieniem
1,9 cm po obwodzie. Wystep blatu w stosunku do
podstawy stotu wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5 ¢cm,
z tytu 8 cm. Nogi wykonane z profili kwadratowych o
wymiarach 40x40 mm przy grubo$ci minimalnej 1,2 mm.
Zaslepiony otwor pod baterie usytuowany centralnie o
$rednicy 3,3 cm.

Dane techniczne

Wymiary (d; szer; wys):70x70x85 cm
Wysokos¢:85 cm

Dtugosé:70 cm

Szeroko$¢:70 cm

Wymiary komory:50x50x25 cm
Grubos¢ blachy:1 mm
Regulacja wys. nézek:do +2 cm
Standardowa $r. otworu:5 cm
Wys. rantu:4 cm

Gtebokos¢ komory:25 cm

Pétka dolna: ta
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28 22. Stot przyscienny z 1 Stot roboczy z potka dolng wykonany ze stali Dane techniczne
potka 1200x700x850 mm nierdzewnej. Spawany. Blat stotu z blachy o grubosci 1 o Wymiary (dk; szer; wys):120x70x85 cm
spawany mm dodatkowo wzmochiony od spodu podwojnie o Wysoko$¢:85 cm
laminowang ptyta o grubo$ci 18 mm. Obrzeze piyty o Diugost:120 cm
ostonigte metalowym profilem, co zabezpiecza przed |
dostaniem sie wilgoci . Grubosé blatu wynosi 4 cm. *_Szerokost:70.cm
Wystep blatu w stosunku do podstawy stofu lub korpusu | ® Grubosc blachy:1 mm
szafki wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5¢cm, ztytu8 | ® Regulacja wys. nozek:do +2 cm
cm. e Wys. rantu:4 cm
Nogi wykonane sg z profili kwadratowych o wymiarach o Potka dolna: tak
40x40 mm przy grubo$ci minimalnej 1,2 mm. T T e ———
o Szafka drzwi suwane: nie
e Szuflada: nie
o Blok szuflad: nie
e
29 23. Stot chiodniczy 2 Lada, stot chtodniczy z wymuszonym obiegiem Dane techniczne
satatkowy 2-drzwiowy powietrza przeznaczony do przechowywania i Czynnik chiodniczy : R 134 a
ECO eksponowania satatek. Obudowa i wnetrze wykonane ze

stali nierdzewnej. Pokrywa uchylna wykonana ze stali
nierdzewnej. Komora chtodnicza 2-drzwiowa wykonana w
standardzie GN 1/1. Cze$¢ ekspozycyjna pomiesci 10
pojemnikdw GN 1/4 o maksymalnej gtebokosci 15 cm.
Elektroniczny sterownik w wy$wietlaczem
temperatury.Automatyczne rozmrazanie i odparowanie
skroplin. Agregat chtodniczy umieszczono na spodzie
lady. Od strony obstugi deska — blat z polietylenu.

Wymiary (dt; szer; wys) : 90x70x88.5 cm
Zasilanie : 230V

Pojemno$¢ : 257 |

Zakres temperatury : +2 do +8 °C

Ukfad pojemnikéw GN : 10 GN 1/4

llos¢ czynnika chtodniczego : 150 g
Gwarancja : 12 miesiecy
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30 24. Bemar jezdny, Dane techniczne
jednokomorowy na 3GN( o centralne sterowanie temperatury w komorze | @ Wymiary (d; szer; wys): 120,5x60x85 cm
C) . bemar wodny e \Wysoko$¢:85 cm
. zawor spustowy o Ditugos¢:120 cm
. maksymalna gtebokos¢ pojemnikow GN 3x 1/1 | @ Szeroko$¢:60 cm
200 mm o Grubos¢ blachy:1 mm
U zasilanie 230 V o Gwarancja : 1rok
. skretne kotka e Moc: 3 kW
. obudowa kotka - stal nierdzewna e |los¢ komér: 1
e Konstrukcja: spawanie
e Materiat: stal nierdzewna
31 25. Stot przyscienny 2 - Stot roboczy zabudowany z dwiema Dane techniczne

pétki 2000x600x850 mm
spawany

potkami wykonany ze stali nierdzewnej. Przestawna
$rodkowa pdtka. Konstrukcja spawana. Blat stotu z blachy
0 grubosci 1 mm dodatkowo wzmocniony od spodu
podwajnie laminowang ptyta o grubosci 18 mm. Obrzeze
ptyty ostoniete metalowym profilem, co zabezpiecza przed
dostaniem sie wilgoci . Grubo$¢ blatu wynosi 4 cm.
Wystep blatu w stosunku do podstawy stotu lub korpusu
szafki wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5 cm, z tytu 8
cm.

Nogi wykonane sg z profili kwadratowych o wymiarach
40x40 mm przy grubo$ci minimalnej 1,2 mm.

o Wymiary (d; szer;
wys):2000x60x85 cm

Wysoko$¢:85 cm
Dtugos¢:200 cm
Szeroko$¢:60 cm

Grubos¢ blachy:1 mm
Regulacja wys. ndzek:do +2 cm
Wys. rantu:4 cm

Pétka dolna: tak

Szafka drzwi otwierane: nie
Szafka drzwi suwane: nie
Szuflada: nie

Blok szuflad: nie

Liczba potek: 2
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32 26. Stét przyscienny 2 1 -Stot roboczy zabudowany z dwiema Dane techniczne
pétki 1500x700x850 mm potkami wykonany ze stali nierdzewnej. Przestawna ° Wymiary (df; szer;
spawany srodkowa potka. Konstrukcja spawana. Blat stotu z blachy | wys):1500x60x85 cm
0 grubosci 1 mm dodatkowo wzmocniony od spodu . Wysokos¢:85 cm
podwdjnie laminowang ptytg o grubosci 18 mm. Obrzeze . Dlugos¢: 1500 cm
ptyty ostoniete metalowym profilem, co zabezpiecza przed L,
dostaniem sie wilgoci . Grubos¢ blatu wynosi 4 cm. ° Szerokos¢:70 cm
Wystep blatu w stosunku do podstawy stotu lub korpusu | ® Grubos¢ blachy:1 mm
szafki wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5¢cm, ztylu8 | ® Regulacja wys. ndzek:do +2 cm
cm. ° Wys. rantu:4 cm
Nogi wykonane sg z profili kwadratowych o wymiarach . Potka dolna: tak
40x40 mm przy grubo$ci minimalnej 1,2 mm. . T e g
. Szafka drzwi suwane: nie
. Szuflada: nie
. Blok szuflad: nie
o Liczba potek: 2
e,
= I
r:3
33 27. Kuchnia gazowa 6- 1 profesjonalna kuchnia gazowa 6-palnikowa KG-6 z linii | Dane techniczne

painik. KG-6

700 wykonana ze stali nierdzewnej. Zainstalowane w
palnikach czujniki elektromagnetyczne potaczone z
zaworem skutecznie uniemozliwiajg samoczynny wyptyw
gazu, rowniez w momencie przypadkowego zgasniecia
ptomienia. W kuchni zastosowano zaréwno palniki jedno-
jak i dwukoronowe o wyzszej sprawno$ci i mocy, co czyni
kuchnig bardziej ekonomiczng w eksploatacji.
Urzadzenie mozna postawi¢ w ciagu urzadzen
grzewczych z linii 700 lub jako oddzielne urzadzenie.
Wysokos¢ na podstawie jest dostosowana do
pozostatych urzadzen z linii 700 i wynosi 90 cm.

Wymiary catkowite : 120x70x28 cm
Liczba palnikéw : 6 szt

Moc catkowita : 36 kW

Moc palnikow : 3x4.5+3x7.5 kW
Linia urzadzer : 700 Kromet
Rodzaj zasilania : gazowe
Piekarnik : nie

Gwarancja : 24 miesiecy
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34 27a. Podstawa szafkowa Podstawa szafkowa wykonana ze stali nierdzewne;j. Dane techniczne

S-1200 Przystosowana do urzadzen nastolnych z linii 700. Wymiary (dt; szer; wys;) : 120x60x58 cm
Wysokos¢ : 58 cm

Dtugos¢ : 120 cm

Szeroko$¢ : 60 cm

Linia urzadzen : 700 Kromet

Gwarancja : 12 miesiecy

35 28. Stanowisko robocze | 1 Opis Powierzchnia robocza: 0,26 m? Wymiary typu: 400x700x280
SR-400
36 28a. Podstawa szafkowa |1 Podstawa szafkowa wykonana ze stali nierdzewne;j. Dane techniczne
S-400 Przystosowana do urzadzen nastolnych z linii 700. o Wymiary (dt; szer; wys;) : 40x60x58 cm
o \Wysoko$¢ : 58 cm
e Dlugos¢ : 40 cm
e Szeroko$¢ : 60 cm
e Linia urzadzen : 700 Kromet
e Gwarancja : 12 miesiecy
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37

29. Taboret gazowy 1-
painikowy TGO 110.1

Taboret gazowy TGO-110 o0 mocy palnika 9 kW
wykonany ze stali nierdzewnej. Pprzeznaczony do
profesjonalnej gastronomii. Konstrukcja taboretu pozwala
na gotowanie na nim duzych ilosci potraw w naczyniach o
bardzo duzej pojemnoéci — do 100 | bez koniecznosci
podnoszenia ich na duzg wysoko$¢. Maksymalne
obcigzenie painika wynosi 100 kg.

Zawor odcinajacy doptyw gazu w przypadku zaniku
ptomienia sprawia, Ze taboret gazowy jest urzadzeniem
bezpiecznym w eksploatacji. Zastosowanie w taborecie
grzewczym nowoczesnych palnikéw dwukoronowych (dwa
pierscienie ognia) rwnomiernie ogrzewajacych dno
naczynia znacznie podnosi efektywno$¢ zuzycia gazu, a
tym samym zwieksza szybko$¢ gotowania.

Dane techniczne

Wymiary (d; szer; wys;) : 60x60x35 cm
Moc : 9 kW

Rodzaj zasilania : gazowe

Gwarancja : 12 miesiecy

38

30. Piec konwekcyjno
parowy+podstawa (
wiasny)

39

31. Stét przyscienny z
pétka 600x700x850 mm
spawany

=N

Stot roboczy z potka dolng wykonany ze stali
nierdzewnej. Spawany. Blat stotu z blachy o grubosci 1
mm dodatkowo wzmocniony od spodu podwaojnie
laminowang ptyta o grubo$ci 18 mm. Obrzeze piyty
ostoniete metalowym profilem, co zabezpiecza przed
dostaniem sie wilgoci . Grubo$¢ blatu wynosi 4 cm.
Wystep blatu w stosunku do podstawy stotu lub korpusu
szafki wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5 cm, z tytu 8
cm.

Nogi wykonane sg z profili kwadratowych o wymiarach
40x40 mm przy grubo$ci minimalnej 1,2 mm.

Dane techniczne

Wymiary (d; szer; wys):60x70x85 cm
Wysoko$¢:85 cm

Dtugos¢:60 cm

Szeroko$¢:70 cm

Grubos¢ blachy:1 mm
Regulacja wys. nézek:do +2 cm
Wys. rantu:4 cm

Pétka dolna: tak

Szafka drzwi otwierane: nie
Szafka drzwi suwane: nie
Szuflada: nie
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e Blok szuflad: nie
o Liczba potek: 1

40 32. Patelnia uchylna 1 Patelnia elektryczna na sztywnym stelazu do uzytkuw | Dane techniczne
nierdzewna na stelazu profesjonalnych lokalach gastronomicznych. Misa e Zasilanie : 400V
wykonana ze stali nierdzewnej. W stosunku do modelu o Moc: 5.4 kW
778001 - zwiekszona 0 10% pojemno$¢ misy. o Pojemnosc misy : 40 |
Antyposlizgowe stopki zapobiegajg niekontrolowanemu i o o
przesuwaniu sie urzadzenia. Wbudowany termostat ¢ Poww':rzchnla misy - 0'27 m
zabezpiecza przed przegrzaniem. o Wymiary wewngtrzne misy : 56.7x47.2x15
Wysoka wydajno$¢ patelni sprawia, ze idealnie nadaje sig | ¢M
do smazenia duzej ilosci jednorodnych potraw w krotkim | ©  Wymiary catkowite : 70x78.6x91.2 cm
czasie, np. kotletow, bigosu czy gotgbkéw. W ciagu e Przechyt misy : reczny
godzir;y*mc')zna upiglg cjo. 100 l(lotletéyv. Pe}teilnia rtT;a reczny | e Rodzaj zasilania : elektryczne
przechyt misy umozliwiajacy zlewanie zuzytego tluszczu. . e
Ptynna regulacja temperatury w zakresie do 300° C daje * Gwarancja : 12 miesigcy
szerokie mozliwoSci sporzadzania potraw — od
podgrzewania po smazenie w duzej ilosci thuszczu w
wysokiej temperaturze.
41 33. Okap centralny 1
trapezowy 3500/2000 z
tapaczami
42 PIWNICA
113, - | 43 34. Pétka do regatu 5x4 Regat przeznaczony do uzytku w magazynach,
1/5 1525x455 mm chtodniach, sklepach, piekarniach, masarniach i innych
chromowana zaktadach przemystu spozywczego. Solidna konstrukcja i

wzmacniane pdtki o duzej nodnoéci umozliwiajg
przechowywanie produktow nawet do 200 kg na kazdej
potce (przy rownomiernie roztozonym ciezarze).
Regulacja wysokoSci ptek umozliwia przechowywanie
produktéw o réznych gabarytach.
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kom. (L) 1200x600x900
mm spawany

miejscem na zmywarke gastronomiczng lub
lodéwke. Stot wykonany ze stali nierdzewnej chromowo-
niklowej przeznaczony do profesjonalnej gastronomii.
Grubos$¢ blachy komor zlewu wynosi 0,8 do mm.
Wyttoczona komora zlewu o gteboko$ci 25 cm, ktéra,
wspawuje sie w stelaz, jest idealnie gtadka, a taczenie

44 34a. Stupek do regatu 5x4
1800 mm chromowany
-1/6 |45 35. Stét ze zlewem 1- 1 Stot ze zlewem 1-komorowym i potka dolng wykonany | Dane techniczne
kom.z potkg, ze stali nierdzewnej. Konstrukcja spawana. Komora zlewu | e Wymiary (dt; szer; wys;) : 60x60x85 cm
600x600x850 mm spaw. wykonana z blachy o grubosci 1 mm. Blat z wgtebieniem | Wysokosé : 85 cm
1,9 cm po obwodzie. Wystep blatu w stosunku do o Diugosc : 60 cm
podstawy stotu wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5 cm,
z tytu 8 cm. Nogi wykonane z profili kwadratowych o o Szerokos¢ : 60 cm
wymiarach 40x40 mm przy grubosci minimainej 1,2 mm. | ® Wymiary komory : 40x40x25 cm
Zaslepiony otwor pod baterig usytuowany centralnie o e Grubos¢ blachy : 1 mm
$rednicy 3,3 cm. e Regulacja wys. nézek : do +2 cm
e Standardowa $r. otworu : 5 cm
e Wys. rantu:4cm
1 o Glebokosc komory : 25 cm
{ o Pdtka dolna : tak
l e Gwarancja : 12 miesiecy
| {
-
46 36. Naswietlacz UV (
wiasny)
47 37. Szafa chiodnicza 130 |1 Niewielka chtodziarka podblatowa o pojemnosci Dane techniczne
I catkowitej 130 |. Idealna lodéwka uzupetniajaca e Czynnik chtodniczy : R 134 a
wyposazenie kuchni. Obudowa wykonana z blachy e Zasilanie : 230 V
malowanej proszkowo na kolor biaty. W zestawie 3 e Moc: 0.09 kW
rusztowe potki o nosno$ci do 8 kg kazda. SR
Lodowka ma wymuszony wentylatorem obieg powietrza w * Pojemnos¢ uzytkowa : 78|
komorze. Mozliwos¢ regulacji temperatury w zakresie 0° | ® Wymiary zewngtrzne : 60x60x85 cm
do +10°C, ktérg mozna kontrolowa¢ dzigki e Odszranianie : automatyczne
elektronicznemu wyswietlaczowi. Urzadzenie posiada o Zakres temperatury : 0-10 °C
wbudowany zamek na klucz. o Uklad chiodzenia : dynamiczny
P\ o Zamek : tak
— o Nominalne zuzycie energii : 511 kWh/rok
e Wymiary pétki : 50.5x36.5 cm
e Max. obcigzenie potki : do 8 kg
e Obudowa : blacha biata
o Wnetrze : tworzywo
e [lo8¢ czynnika chtodniczego : 100 g
e Gwarancja : 12 miesiecy
|
TR IR
48 38. Stét ze zlewem 1- 1 Stot ze zlewem 1-komorowym i potka dolna oraz Dane techniczne

Wymiary (df; szer; wys):120x60x90 cm
Wysoko$¢:90cm

Dtugos¢:120 cm

Szeroko$¢:60 cm

Wymiary komory:40x50/50x50 cm
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dokfadnie wyszlifowane. Plyte blatu montuje sie z
niewielkim (7 mm) wgtebieniem, co zapobiega rozlewaniu
sie wody poza obreb stotu. Stelaz stotu ze zlewem opiera
sie na ksztattownikach o przekroju kwadratowym o
wymiarach 40x40 mm, wzmocnienia boczne sg
wykonywane z ksztattownikéw 30x30 mm.

Wykonanie:

Standardowo stot ze zlewem jest wykonywany z tzw.
rantem tylnym - listwg ogranicznikowg o grubo$ci 4 cm,
dzieki ktorej za zlew dosuniety do Sciany nie wylewa sie
woda. W zalezno$ci od ustawienia zaleca si¢ zamawianie
Zlewu dodatkowo z rantem lewym lub prawym, co
umozliwi utrzymanie czystosci w kuchni. Mozna réwniez
zamowic zlew bez rantéw.

Otwor odptywu ma standardowo S$rednice 5 cm. W
przypadku montazu miynka koloidalnego istnieje
mozliwo$¢ wykonania otworu o $rednicy 9 cm.

Komora zlewu moze byé montowana po prawej lub lewej
stronie.

Grubos¢ blachy:0.8-1.2 mm
Regulacja wys. nozek:-1 do +2 cm
Standardowa $r. otworu:5 cm
Wys. rantu:4 cm

Gtebokos¢ komory:25 cm

Potka dolna: tak

Szafka drzwi otwierane: nie
Szafka drzwi suwane: nie
Szuflada: nie

Blok szuflad: nie

=N

49 39. Stét przyscienny z
potka 700x600x850 mm
spawany

Stot roboczy z potkg doing wykonany ze stali
nierdzewnej. Spawany. Blat stotu z blachy o grubosci 1
mm dodatkowo wzmocniony od spodu podwéjnie
laminowana ptyta o grubo$ci 18 mm. Obrzeze piyty
ostoniete metalowym profilem, co zabezpiecza przed
dostaniem sie wilgoci . Grubo$¢ blatu wynosi 4 cm.
Wystep blatu w stosunku do podstawy stotu lub korpusu
szafki wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5 cm, z tytu 8
cm.

Nogi wykonane sg z profili kwadratowych o wymiarach
40x40 mm przy grubo$ci minimalnej 1,2 mm.

Dane techniczne

Wymiary (df; szer; wys) : 70x60x85 cm
Wysoko$¢ : 85 cm

Diugo$¢ : 70 cm

Szeroko$¢ : 60 cm

Grubos¢ blachy : 1 mm
Regulacja wys. nozek : do +2 cm
Wys. rantu : 4 cm

Pétka dolna : tak

Szafka drzwi otwierane : nie
Szafka drzwi suwane : nie
Szuflada : nie

Blok szuflad : nie

Gwarancja : 12 miesiecy
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50 40. Stoét z basenem 1- 1

Basen (zlew gteboki) 1-komorowy wykonany ze stali

Dane techniczne

kom.800x600x850 mm nierdzewnej. Konstrukcja spawana. Wykonany z blachy o | e Wymiary (dt; szer; wys;) : 80x60x85 cm
h=300 mm grubosci okoto 1,5 mm. W blacie na wysokosci $rodka o Wysokos¢ : 85 cm
l'<omo.ry zlewu znajduje sig zaslepiony otwdr pod baterigo | | Dlugos¢ : 80 cm
$rednicy 3,5 cm. Wystep blatu w stosunku do podstawy .,
basenu wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5cm, ztylu 8 | ® Szerokos¢ : 60 cm
e Grubo$¢ blachy : do 1.5 mm
e Regulacja wys. nézek : do +2 cm
e Wys. rantu:4cm
o Glebokos¢ komory : 30 cm
e Typ basenu : 1-komorowy
e Gwarancja : 12 miesiecy
51 41. Obieraczka do 1 Obieraczka do ziemniakéw wykonana ze stali Dane techniczne

ziemniakow 12kg

nierdzewnej. Jednorazowy wsad to ok 12kg ziemniakdw.
Wydajno$¢ orientacyjna 120 kg/godz. Pokrywa z
poliweglanu z wytacznikiem bezpieczenstwa. Czasomierz
z regulacjg do 5 minut. Urzadzenie fatwe do utrzymania w
czystosci.

Wymiary (df; szer; wys) : 45x82x92 cm
Zasilanie : 400 V

Wydajno$¢ orientacyjna : 120 kg/godz.
Moc : 0.55 kW

Jednorazowy wsad : 12 kg

Gwarancja : 12 miesiecy

=N

52 41a. Separator obierzyn

Separator obierzyn wykonany ze stali nierdzewnej

Dane techniczne
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przeznaczony do wspomagania odptywu obierzyn z
obieraczki Stalgast. Niezbedny w przypadku stabo droznej
kanalizacji.

e Gwarancja : 12 miesiecy

53 42. Stot blok 3 szuflad (L) Stét przyscienny z blokiem trzech szuflad i potkg DANE TECHNICZNE
potka 1200x600x850 mm 1900x700x850 mm wykonany z wysokiej jako$ci stali
nierdzewnej. Glgbokos¢ szuflad 150 mm. Blok szuflad | dtugosé: 1900 mm
z lewgj strony. - szeroko$é: 700 mm
szeroko$¢: 700 mm
ilo$¢ potek:1 szt.
ilo$¢ szuflad:3 szt.
materiat: stal nierdzewna
rodzaj: przyscienny
blat: stal nierdzewna
£
-1/4 |54 43. Stét ze zlewem 1- Stot ze zlewem 1-komorowym i potka dolng wykonany | Dane techniczne

kom.z pétkg
600x600x850 mm spaw.

ze stali nierdzewnej. Konstrukcja spawana. Komora zlewu
wykonana z blachy o grubosci 1 mm. Blat z wgtebieniem
1,9 cm po obwodzie. Wystep blatu w stosunku do
podstawy stotu wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5 ¢cm,
z tylu 8 cm. Nogi wykonane z profili kwadratowych o
wymiarach 40x40 mm przy grubo$ci minimalnej 1,2 mm.
Zaslepiony otwor pod baterig usytuowany centralnie o
$rednicy 3,3 cm.

Wymiary (d; szer; wys;) : 60x60x85 cm
Wysokos¢ : 85 cm

Dtugos¢ : 60 cm

Szeroko$¢ : 60 cm

Wymiary komory : 40x40x25 cm
Grubos¢ blachy : 1 mm
Regulacja wys. nozek : do +2 cm
Standardowa $r. otworu : 5 cm
Wys. rantu : 4 cm

Gteboko$¢ komory : 25 cm

Pétka dolna : tak

Gwarancja : 12 miesiecy
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k

J L

-

Stot roboczy z potka doing Mkonany ze stali

umywalka 500/500/2000

nierdzewnej. Konstrukcja spawana. Komora umywalki
obudowana z trzech stron. Wymiary komory 320x300x150
mm. Otwory wentylacyjne. Przestawna pétka.

55 44. Stét przyscienny z 1 Dane techniczne
pétka 1200x600x850 mm nierdzewnej. Spawany. Blat stotu z blachy o grubosci 1 ° Wymiary (df; szer;
spawany mm dodatkowo wzmochiony od spodu podwojnie wys):120x70x85 cm
laminowang ptyta o grubo$ci 18 mm. Obrzeze piyty ° Wysoko$c:85 cm
ostonigte metalowym profilem, co zabezpiecza przed . Dlugos¢:120 cm
dostaniem sie wilgoci . Grubo$¢ blatu wynosi 4 cm. "
Wystep blatu w stosunku do podstawy stotu lub korpusu ° Szeroqusc:70 cm
szafki wynosi z przodu 3 cm i po bokach 1,5cm, ztylu8 | ® Grubos¢ blachy:1 mm
cm. ] Regulacja wys. nézek:do +2 cm
Nogi wykonane sg z profili kwadratowych o wymiarach ° Wys. rantu:4 cm
40x40 mm przy grubosci minimalnej 1,2 mm. . Potka dolna: tak
] Szafka drzwi otwierane: nie
° Szafka drzwi suwane: nie
. Szuflada: nie
. Blok szuflad: nie
e
{‘J s\
15 | 56 45. Szafa porzadkowaz |1 Szafa porzadkowa z umywalka wykonana ze stali Dane techniczne

Wymiary (dt; szer; wys;) : 50x50x200 cm
Wysoko$¢ : 200 cm

Diugo$¢ : 50 cm

Szeroko$¢ : 50 cm

Drzwi suwane : nie

Drzwi otwierane : tak

Dwudzielna : nie

Typ szafy : porzadkowa

Gwarancja : 12 miesiecy
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J ARCHISSTUDIO

PROJEKT "3 chsimonsuiecos sosmecee

TEL.(017) 788-10-58, 515-123-789, e-mail:archisstudio@gmail.com

-1/4 |57 46. Szafa ubraniowa Sum | 2 Dwudrzwiowa szafa ubraniowa na nézkach Dane techniczne

421 W zamek Szafa ubraniowa Sum 421 W gtownie uzywana jako szafa | e Wymiary (dt; szer; wys:) 80x50x194cm

3/pkt.1940/800/500 bhp dla pracownikéw, przegroda wewnatrz szafy pozwala | Wysokos¢ : 194 cm
na przetrzymywanie ubran czystych i brudnych. Szafka o o Glebokos¢ : 50 cm
pojemno$ci modutowej dla dwoch oséb, do wyboru jest .
kilka zamkow i az kilkanascie kolorow. Szafy ubraniowe | ® S26rokos¢: 80 cm
do pomieszczen pracowniczych i szatni. ® Drzwi otwierane : tak
Szafa ubraniowa Sum 421 W specyfikacja: e Dwudzielna : tak
Szafa na nézkach (regulowanych w zakresie 10 mm). o llosc segmentow:2
Szafa wyposazona jest w plastikowy drazek, wieszaki e Typ szafy : porzadkowa
ubraniowe, haczyk na reczni!(, Iuster.ko oraz. o Gwarancja : 24miesiecy
samoprzylepny plastikowy wizytownik. Drzwi szafy z o Waga: 43 kg.

zastrzezong znakiem przemystowym perforacja o
nowoczesnym designie. Swiatto pomiedzy potka
wewnetrzng a wienicem 300 mm. Wszystkie elementy
szafy wykonane z blachy 0,5 mm. Kazda komora szafy
podzielona na dwa przedzialy, umozliwiajace oddzielne
umieszczenie odziezy ochronnej i ubran codziennych.
Nogi z blachy ocynkowanej gr.1,5 mm ze stopka
regulacyjna.

Wersja Ix - korpus i drzwi wykonane z blachy 0,8 mm,
pozostate elementy z blachy 0,5 mm

Metalowe24.pl
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-1/4,
2/8

59

47. Stét 900x900+dwa
krzesta-komplet

Krzesta - dane techniczne
Wysoko$¢ krzesta:80 cm
Wysokos¢ siedziska 46
Szeroko$¢ siedziska 42
Glebokosc¢ siedziska 43
Kolor stelaza szary

ey
Rodzaj tapicerki MDF laminowany
Kolor tapicerki (siedziska) wenge
\ } ‘ Stoly - Dane techniczne
Ksztaft stotu prostokatny

Rodzaj blatu ptyta laminowana
Diugo$¢ stotu 82 cm
Szeroko$¢ stotu 50 cm
Wysokos¢ stotu75 cm

Kolor stotu wenge

Projektant branzy architektonicznej:
mgr inz. arch. DOROTA HAMALA-LIS

nr uprawnien: Rz/A - 07/06 uprawnienia do projektowania
w specjalnosci architektonicznej bez ograniczen
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PRZEBUDOWA CZESCI BUDYNKU ZSO 1 W MIELCU DLA POTRZEB FUNKCJONOWANIA
SZKOLNEJ KUCHNI (WRAZ Z URZADZENIAMI BUDOWLANYMI W TYM M. INNYMI:
WEWNETRZNA INSTALACJA GAZOWA ) W MIELCU PRZY ULICY TANSKIEGO 3 NA DZIALCE
NR EWID. 910/5 (OBREB; 1_STARE MIASTO, JEDN.EWID. 181101_1 MIELEC)

Inwestor:
GMINA MIEJSKA MIELEC,
ul. Zeromskiego 26, 39-300 Mielec

Jednostka projektowa:

ARCHISSTUDIO PROJEKT

mgr inz. arch. Dorota Hamala-Lis

ul. Zeromskiego 19/3, 39-300 Mielec
NIP:817-138-33-25, tel. (017)717-37-83, 515-123-789

Etap: PROJEKT WYKONAWCZY — BRANZA KONSTRUKCJA

Data opracowania: maj 2017R.

Projektant: Sprawdzajacy
mgr inz. LUKASZ MORYL mgr inz. Bogdan Lukaszek
nr upr.: PDK/0167/POOK/09 uprawnienia do projektowania PDK/0187/PWOK/05
w specjalnosci konstrukcyjno-budowlanej bez ograniczen uprawnienia budowlane do projektowania bez ograniczen w

specjalnosci konstrukcyjno-budowlanej

Prawa autorskie ©: Projekt Wykonawczy podlega ochronie zgodnie z ustawa z dnia 04.02.1994 roku o prawie autorskim i prawach pokrewnych Dz.U.Nr 24,
poz. 83 z pdzniejszymi zmianami. Dokonywanie w projekcie zmian, uzupetnien, uszczegétowien bez zgody autora jest zabronione. Opracowanie stanowi
skonczong cato$¢.

UWAGA!
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Wszystkie przywotane w tresci dokumentacji ( opis + rysunki ) nazwy wtasne wyrobéw i materiatdw budowlanych oraz ich producentéw , nalezy traktowac
jako przyktadowe wskazanie standardu jako$ciowego i propozycje techniczng rozwigzania budowlanego . W realizacji obiektu mozna stosowa¢ materiaty
zamienne o parametrach rownowaznych nie gorszych od wskazanych. Wszelkie produkty powinny posiada¢ dopuszczenia do stosowania na terenie RP i
posiada¢ Aprobate Techniczng. Uwaga dotyczy projektéw wszystkich branz.

Spis zawartosci opracowania projektu

ETAP - projekt wykonawczy— BRANZA KONSTRUKCJA
czesc¢ opisowa
1. DANE OGOLNE

1.1. Przedmiot opracowania
1.2. Podstawa opracowania

1.3. Uwagi ogdine

2. OPIS TECHNICZNY
2.1. Uktad konstrukcyjny.

2.2. Zastosowane schematy statyczne
2.3. Podstawowe obcigzenia konstrukcji
2.4. Kategoria geotechniczna

2.5. Materiaty konstrukcyjne

2.6. Roboty ziemne

2.7. Elementy konstrukcyjne

2.8. Uwagi koricowe

czes¢ rysunkowa

uzupetnienie stropow 1:20 ‘ K1 ‘

Opis techniczny zostat sporzadzony w oparciu 0 rozporzadzenie ministra infrastruktury z dnia 3 lipca 2003r. z pézniejszymi
zmianami, w sprawie szczegotowego zakresu i formy projektu budowlanego i zawiera opis projektu wg kolejnosci okreslonej
W rozporzadzeniu.

1. DANE OGOLNE

1.1. Przedmiot opracowania

Przedmiotem opracowania jest projekt wykonawczy branzy: konstrukcja dotyczacy inwestycji rozbiérki dwéch nieczynnych
wind towarowych wraz z przebudowa pomieszczen (kond. piwnicy i parteru oraz kond. piwnicy, parteru i 1pietra ) w
budynku ZSO przy ul. Tafiskiego 3 w Mielcu na dziatce nr ewid.910/5 (obreB: 1_Stare Miasto , jedn. ewid. 181101_1
Mielec).
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1.2. Podstawa opracowania
- Wytyczne Inwestora i Uzytkownika
- Obowigzujace przepisy oraz normy, m.in. :
=» obcigzenia state wg PN-82/B-02001
=» obcigzenia zmienne wg PN-82/B-02003
= obcigzenia $niegiem wg PN-80/B-02010/Az1:2006 (I strefa)
=» obcigzenia wiatrem wg PN-77/B-02011 (Il strefa)
=» posadowienie fundamentow wg PN-81/B-03020
1.3. Uwagi ogolne
Opis techniczny wraz z czeScig rysunkowa, stanowi integralng cze$¢ wielobranzowego Projektu Budowlanego i nalezy je
rozpatrywac tacznie z opisem i rysunkami projektow branzowych.
Wszelkie roboty wykonywa¢ pod nadzorem uprawnionej osoby, zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym m.in. Prawem
Budowlanym, normami, warunkami technicznymi wykonania i odbioru rob6t budowlano-montazowych, przepisami BHP oraz

instrukcjami producentéw materiatéw i urzadzen.

PRZEDMIOTOWY BUDYNEK JEST STALE UZYTKOWANY. W ZWIAZKU, Z CZYM NA ETAPIE PRZYGOTOWYWANIA
NINIEJSZEJ DOKUMENTACJI NIE ISTNIALA MOZLIWOSC PRZEPROWADZENIA SZCZEGOLOWYCH OGLEDZIN
ORAZ STOSOWNYCH ODKRYWEK POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW KONSTRUKCYJINYCH. W ZWIAZKU Z
POWYZSZYM PRZYJETO PEWNE ZALOZENIA KONSTRUKCYJNE (WSTEPNE), KTORE MUSZA PODLEGAC (W
MOMENCIE ZAISTNIENIA OKOLICZNOSCI SPRZYJAJACYCH WYKONANIU STOSOWNYCH ODKRYWEK
ELEMENTOW KONSTRUKCYJNYCH) ANALIZIE STANU FAKTYCZNEGO RZECZYWISTYCH UKLADOW
KONSTRUKCYJNYCH ORAZ FAKTYCZNEGO STANU TECHNICZNEGO POSZCZEGOLNYCH ELEMENTOW
NOSNYCH UMOZLIWIAJACYCH DEMONTAZ WSKAZANYCH SZYBOW WINDOWYCH WIND TOWAROWYCH.

2. OPIS TECHNICZNY
21. Uktad konstrukcyjny

Projektowana inwestycja zaktada rozbiorke dwoch wind towarowych wraz z szybem windowym oraz przebudowe
pomieszczen w ktérych sie znajduja. Projektowane roboty budowlane nie zakiadajg ingerencji w pozostate

elementy konstrukcji budynku.,

2.2 Zastosowane schematy statyczne

Wypetnienie otworéw w istniejacych stropach po demontowanym szybie windowym (winda towarowa - otwér o
wymiarach okoto 180x130cm oraz okoto 90x130cm) wypetniony stropem drewnianym o konstrukcji belkowej —
jedno przestowej wolno podpartej wspartej na walcowanych profilach L 80x80x6 kotwionych stalowymi kotwami do
istniejacej konstrukcji stropu.

Obliczenia statyczne i wymiarowanie elementoéw znajduja sie w egzemplarzu archiwalnym w biurze projektéw

2.3. Kategoria geotechniczna
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Zgodnie z § 7 rozporzadzenia Ministra Spraw Wewnetrznych i Administracji z dnia 24 wrzesnia 1998r. w sprawie
ustalania geotechnicznych warunkéw posadawiania obiektéw budowlanych (Dz. U. Nr 126, poz. 839)
przedmiotowq inwestycje zaliczono do drugiej kategorii geotechnicznej — jest to obiekt budowlany o statycznie
wyznaczalnych schematach obliczeniowych, posadowiony w prostych warunkach gruntowych wynikajacych z
jednorodnych i przewaznie ciagtych warstw oraz z zalegania zwierciadta wody gruntowej ponizej projektowanego

poziomu posadowienia. Planowane roboty budowlane nie zaktadajg zmian w posadowieniu budynku.

24 Materialy konstrukcyjne
Stal konstrukcyjna - L80x80x6 ST3SX — wsparcie stropu drewnianego
Wypetnienie otworu w istniejacym stropie — konstrukcja drewniana - belkowa - drewno C-27

2.5. Elementy konstrukcyjne.
=> fundamenty - planowane roboty budowlane nie zaktadajg ingerencji w przedmiotowy element

=> $ciany nosne (cze$¢ konstrukcyjna $ciany) - planowane roboty budowlane nie zaktadajg ingerencji w
przedmiotowy element

=> stupy i trzpienie — planowane roboty budowlane nie zaktadajg ingerencji w przedmiotowy element

=> stropy, podciagi oraz belki -- planowane roboty budowlane nie zaktadajg ingerencji w przedmiotowy
element

=> schody wewnetrzne - planowane roboty budowlane nie zaktadajg ingerencji w przedmiotowy element
=> konstrukcja dachu - planowane roboty budowlane nie zaktadajg ingerencji w przedmiotowy element

=> wypetnienie otworu w istniejacym stropie po demontowanym szybie windowym (winda towarowa -
otwor o wymiarach okoto 180x130cm oraz okoto 90x130cm) wypetniony stropem drewnianym (C27) o

konstrukciji belkowej — kantowki 8x20cm w rozstawie osiowym co 40cm — na na walcowanych profilach L

80x80x6 (ST3SX) kotwionych stalowymi kotwami @12 co 20cm do istniejacej konstrukji stropu — zgodnie z

rysunkami szczegotowymi.

2.6. Uwagi kohcowe.

Obliczenia statyczne i wymiarowanie elementéw znajdujg si¢ w egzemplarzu archiwalnym w biurze
projektow. Roboty budowlano-montazowe nalezy wykona¢ zgodnie z ,warunkami technicznymi wykonania
i odbioru robot” i sztuka budowlang. Wszelkie odstepstwa od projektu nalezy konsultowaé z projektantem.
Dodatkowo nalezy stosowa¢ odpowiednie Polskie Normy dotyczace wykonania robot:

PN-63/B-06251 — Roboty betonowe i zelbetowe. Wymagania techniczne.

PN-B-06200:2002 ,Konstrukcje stalowe budowlane - Warunki wykonania

i odbioru - Wymagania podstawowe”

Projektant: Sprawdzajacy
mgr inz. LUKASZ MORYL mgr inz. Bogdan Lukaszek
nr upr.: PDK/0167/POOK/09 uprawnienia do projektowania PDK/0187/PWOK/05
w specjalnosci konstrukcyjno-budowlanej bez ograniczen uprawnienia budowlane do projektowania bez ograniczen w
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specjalnosci konstrukcyjno-budowlanej
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