Zarzadzenie Nr 0050.96.2020
Burmistrza Wyrzyska

z dnia 17 kwietnia 2020 r.

zmieniajgce zarzadzenia Burmistrza Wyrzyska Nr 0050.77.2020 z dnia 12 marca 2020 r.

w sprawie zawieszenia handlu na targowisku miejskim przy ul. Targowisko w Wyrzysku

Na podstawie art. 7 ust. 1 pkt 11, art. 30 ust. 1 1 art. 31 ustawy z dnia 08 marca 1990 r.
o samorzadzie gminnym (Dz.U. z 2019 r., poz. 506 z p6zn. zm.) oraz § 1 ust. 2 zalacznika
Nr2 do Uchwaty XVII/104/2000 Rady Miejskiej w Wyrzysku z dnia 21 lutego 2000 r.
w sprawie utworzenia targowiska miejskiego w Wyrzysku i ustalenia regulaminu
porzadkowego w zwigzku z rozporzadzeniem Rady Ministrow z dnia 31 marca 2020 r.
w sprawie ustanowienia okreslonych ograniczen, nakazéw 1 zakazow w zwigzku

z wystapieniem stanu epidemii ( Dz. U. z 2020 r. , poz. 566 )

zarzadzam, co nastepuje:

Wydaje si¢ nowe brzmienie § 1 zarzadzenia Burmistrza Wyrzyska Nr 0050.77.2020 z dnia
12 marca 2020 r. w sprawie zawieszenia handlu na targowisku miejskim przy ul. Targowisko
w Wyrzysku.

§ 1. Umozliwia si¢ handel na wydzielonej czesSci dzialki o numerze geodezyjnym 394/2
w Wyrzysku zgodnie z zalgcznikiem nr 1.

§ la. Zobowiazuje si¢ handlujacych do przestrzegania wytycznych Glownego Inspektora
Sanitarnego z dnia 25 marca 2020 r. (zatacznik nr 2).

§ 2. Zarzadzenie wchodzi w zycie z dniem podpisania i podlega ogloszeniu na tablicy

ogloszen Urzedu Miejskiego w Wyrzysku oraz w Biuletynie Informacji Publiczne;.

BURMISTRZ

(-) Bogustawa Jagodzinska
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Zalacznik nr 2
do Zarzadzenia Burmistrza Wyrzyska

Nr Nr 0050.96.2020 z dnia 17.04.2020 .

Targowiska, bazary, na ktérych sprzedawana jest zywnos¢ — zalecane
dzialania zapobiegajace zagroieniu epidemiologicznemu COVID- 19

(koronawirus)
25.03.2020

Targowiska i bazary sa specyvficenymi miejscami obrotu Zywnodcia. Moga byé
zorganizowane w rozny sposéb — jako obszary zadaszone ilub place na wolnym
powictrzu. Na ich ferenie mogg znajdowad sie zardwno wicksze sklepy, sklepiki jak
rownicz stragany z produktami spozywezymi. W celu zapobiegania zagrozeniu jakim
jest ryzyko zakazenia COVID-19 w tych micjscach handlu, rekomenduje si¢ ich
zarzadeom stosowanie w rvgorystyvezny sposob wymagan higienicznych omdéwionych
ponizej.

Aktualna sytuacja powinna byé motywacja dla branzy spozyweze), aby jeszcrze
skrupulatnicj przestrzega¢ wymagan sanitarnych i higienicznych na kazdym etapie
lancucha zywnosciowego. Przepisy prawa Zywnosciowego nakladaja na przedsiebiorcow
wymagania  higieniczne, ktdrych celem jest zapobieganie zanieczyszezeniu
mikrobiologicznemu zywnosci. W okresie aktualnego zagrozenia epidemiologicznego,
nalezy zadbaé o stosowanie tych wymagan, aby zapobiec nie tylko zakazeniu
koronawirusem, ale przede wszystkim réwniez innym  zanieczyszczeniom
mikrobiologicznym Zywnosci, ktdre narazaja zdrowie konsumentéw i moga prowadzicé
do zatrué¢ pokarmowych.

Dlatego tex nalezy:

Stosowac wlasciwyg higieng rak

L.

2. Stosowac higiene kaszlu 1 oddychania

3. Stosowac zasady bezpieczenstwa zywnosci — restrvkeyjnie i 7z petna swiadomoscia
4. Ograniczyc bliski kontakt z kazda osoba. kiora ma objawy chorobowe ze strony

uktadu oddechowego

5. Zachowaé bezpieczna odleghosé klient-klient, klient-sprzedawca. sprzedawca-
sprecdawca (min. 1.5 metra)

6. W miarg mozliwosci korzystac glownie z platnosci bezgotowkowych

UWAGA!

Osoby wykazujace wszelkie objawy chorobowe nie moga pracowaé przy
obrocie/produkeji #ywnosci!

1. Higiena rak:
Osoby majace kontakt z Zywnoscig, musza czesto mvé rece:
» Przed rozpoczeciem pracy:

+ Przed kontaktem z Zywnoscia, kidra jest przeznaczona do bezposredniego spozycia,
» Poobrobee lub kontakeie z Zywnoscia surowa, nieprzetworzong;



Po zajmowaniu sie odpadami/émieciami;

Po zakonczeniu procedur czyszezenia/dezynlekeiji;
Po skorzystaniu z toalety:

Po kaszlu. kichaniu, wydmuchaniu nosa;

Po jedzeniu, piciu, lub paleniu;

Po kontakeie z pienigdzmi.

W przypadku straganow na bazarze/targowisku np. z warzvwami i owocami, gdzie
dostep do wody jest utrudniony — nalezy rece dezynfekowaé przy uzyciu plynow
dezynfekujacych lub chusteczek nasaczonych takim plynem

2. Higiena kaszlu i oddychania:

Podczas kaszlu i kichania nalezy zakrv¢ usta i nos zgietym lokciem lub chusteczka —
jak najszybeiej wyrzué chusteczke do zamknic¢tego kosza 1 umy<¢ rece. uiywajac
mydla i wody lub zdezynlekowad je srodkami na bazie alkoholu (min. 60%).

Nie obawiaé si¢ zwracac uwagi wspdtpracownikowi i klientowi, aby nie kaslal i nie
kichat w naszym kierunku ani na produkty spozywcze.

3. Zasady bezpieczenstwa zywnosci — restrykeyjnie i z pelna swiadomoseia:

Osoby pracujace przy dostawie 1 sprzedazy zywnosci na targowiskach, bazarach — na
straganach, w sklepikach, stoiskach ete. -powinny zwerylikowaé wprowadzone dobre
praktyki higieniczne. tak aby:

zaktualizowag je. jesli jest o uzasadnione,

przypomniec sprzedawcom i pracownikom wdrozone wymagania higieniczne
rygorvsiycznic je stosowad,

zapewni¢ wlasciwe warunki przechowywania produkiow — etykiety produktow
zawieraja wskazowki w jakie] temperaturze nalezy je przechowywac, co ma kluczowe
znaczenie w przypadku zywnosci nietrwalej mikrobiologicznie jak np. produkty i
wyroby migsne, mleko, jogurty i inne produkty mleczne, salatki, kielki, soki
jednodniowe ete. ):

weryfikowac terminy przydatnosci do spozycia. ma to szczegdlne znaczenie w
przypadku ww. produktow nietrwalych mikrobiologicznie. Nie wolno oferowaé (np.
przy kasie, na ladzie). bez zapewnienia warunkdw chiodniczych produktow o krotkim
terminie przydatnosel do spozycia, ktore powinny by przechowywane w loddwee.
zapobieganie zakazeniom krzyzowym | niewlasciwym praktykom:

prevkiady:

o

jaja nie powinny by¢ przekfadane do innych opakowan, niz te w ktorych zostaty

dostarczone. po kontakeie dionie-jaja nalezy umy¢ lub zdezynfekowaé rece;

nie nalezy klasé produktow tj. ser, wedliny, migso etc. bezposrednio na wadze,
SUrOWe migso i jaja sa potencjalnym zrodlem zanieczyszezen mikrobiologicznych,
nalezy zapobiegac ich kontaktowi z Zywnoscia przeznaczona do bezposredniego
spozycia (np. ser, wedliny). Jest ona spozywana bezposrednio, bez obrobki cieplnej, a
wice zanicczyszezenie mikrobiologiczne moze byé realnym zagrozeniem dla
konsumenta;



o stosowanie rekawiczek jednorazowveh w sposob higieniczny, gdyz stosowane
niewlasciwe moga by¢ nosnikiem groznych bakterii — np. dotykanie miesa w
rekawiczee jednorazowego uzytku, ktorg nastepnie pobieramy pieniadze a potem
nakfadamy na wage wedling powoduje, #e bakierie wystgpujace na migsie i na
pieniadzach zoslana przeniesione na wedling, podobnie jak w przypadku nie umytych
rak.

«  Produkty spozyvweze musza byé identyfikowalne, mie€ okreslony termin przydatnosci
do spoveialdate minimalnej trwalosci. Nie wolno handlowaé zywnoscia
niewiadomego pochodzenia, z niclegalnych zrodel — to nielegalne i niebezpieczne!
{poza wysokim ryzykiem dotyczacym potencjalnych negatywnych skutkéw
zdrowotnych dla konsumenta istotne jest rowniez ryzyko rozprzestrzeniania sie ASF
poprzez obrot nielegalna dziczyzna i produktami wieprzowymi);

o przestrzega¢ obowiazku odsuniccia od pracy z zywnoscia w przypadku zlego staniu
zdrowia — nie tylko objawéw koronawirusa, ale réwniez wszelkich innych objawow ze
strony ukladu pokarmowego. oddechowego, chorobowych zmian skornych i innych
choréh zakaznych;

= wzmoc nadzor nad przestrzeganiem zasad higieny, potencjalnie zapobiegajacym
rozprzestrzenianiu sig wirusa, w szczegolnosci;

a) w sklepikach i sklepach oraz budkach na bazarach/targowiskach:

» zintensyfikowaé procesy mycia i dezynfekeji — podiog, lad, uzywanego sprzetu
sklepach, koszykéw sklepowych, kas, tadm przy kasach, poreczy, uchwytow, terminali
platniczych etc.;

s ograniczaé w miare mozliwosci ckspozyveje zywnosci nicopakowane] przcznaczong]
do bezposredniego spozycia tj. pieczywa, ciast np. przez przykrycie folig opakowan.
przestawienie tych produktéw w miejsce oddalone od konsumenta, tak aby nic lezala
ona obok miejsca podawania produktow;

« Zaleca sig ograniczanie mozliwoscl samoobstugowezo zakupu wyrobow
pickarniczych. cukierniczych picczywa — wskazane jest podawanie i pakowanie przez
sprzedajacego produkty tj. picczywo, wyroby cukiemicze. butki. tak aby ograniczyé
kontakt klienta z zyvwnoécia;

b) na straganach i stoiskach np. z owocami | warzywami:
» podawa 1 pakowa¢ produkty przez sprzedajacego, tak aby ograniczy¢ kontakt klienta
7 F¥YWNoscia;

o dezynlekowad rece po kazdym kontakeie z pienigdzmi.

4. Ograniczy¢ bliski kontakt z kazda osoba, ktora ma objawy chorobowe tj.: gorgezka,
kaszel, dusznoscé.

Nie dopuszezad do kontakiu z surowceem lub produkiem oséb, ktore maja objawy zakazenia
drog oddechowych, nawet fagodny kaszel albo goraczke.

W przypadku nieprzestrzegania tvch zasad nie obawiac sie zwracac uwagi
wspotpracownikowi i klientowi.



5. Zachowa¢ bezpieczna odleglos¢ klient-klient, klient-sprzedawca, sprzedawca-
sprzedawca (min. 1,5 metra).

Dotyezy to zardwno osob w sklepikach i sklepach jak rownieZ na terenie calego targowiska.
gdzie nic powinno si¢ znajdowaé zhyt wiele osob.

Osoby, ktére oczekuja na swoja kolej po zakupy rowniez powinny zachowa¢ dystans 1.5m. W
sklepach i sklepikach naleiy zachowac ten odstgp migdzy klientami, jak réwniez od osob
sprzedajacych.

Poza czestym myciem i dezynfekcja. w sklepach/sklepikach w miarg mozliwosci zaleca sie
wietrzenic pomicszczen.

6. W miar¢ mozliwosci korzystaé gléwnie z platnosci bezgotowkowych w placéwkach
handlowych

Platnosci bezgotéwkowe sa bezpiecznicjsze, jednakze trzeba mieé na uwadze np. seniorow,
ktory czesto nie korzystaja z platnosci karta. Powinni mie¢ oni mozliwos¢ dokonania
platnodei. dlatego tez po kazdym kontakcie 7 gotowka, nalezy my¢ rece lub przynajmniej je
zdemynfekowad preparatem na bazie 60% alkoholu.

Mozliwe jest ez zorganizowanie dowozu towaru do klientow — w miarg mozliwosci
kadrowych/transportowych.

Zarzgdceo! Bardzo wazna jest dbalosé¢ o czystosé i higieng calego targowiska, zarzadzanie
odpadami — wywoz smieci, regularne sprzatanie, a takze zintensyfikowanie mycia i
dezynfekcji toalet, wskazane jest ustalenie harmonogramow dezynfekeji obiektow
ogolnodostepnymi srodkami, dbaloéé o odstepy miedzy klientami (np. informacje w
formie plakatow jak my¢ rece w toaletach ogélnodostepnych, wywieszki, a jesli to
konieczne ograniczenie liczby klientow przebywajacych jednoczesnie na
targowisku/bazarze, zapewnienie przy wejsciu na bazar/targowisko pojemnikéw z
plynem dezynfekeyjnym).

W przypadku gdy powyisze wymagania nie moga by¢ przestrzegane, zarzadcea
targowiska powinien podjac¢ decyzje, w trosce o dobro i bezpieczenstwo konsumentow, o
ograniczeniu dzialania czesci lub calosei targowiska/bazaru.

Zywnosé a koronawirus

Europejski Urzad ds. Bezpieczenstwa Zywnoscei (EFSA) opublikowal w dniu 9.03.2020
stanowisko. iz zgodnie z aktualna wiedza nie ma dowoddéw na to, Zze Zyvwnosé moze byé
zrodtem lub posrednim ogniwem transmisji wirusa SARS COV-2.



Informacja EFSA: https://www.efsa.europa.cu/en/news/coronavirus-no-evidence-food-source-
or-transmission-route

W zachowaniu bezpieczenstwa mikrobiologicznego zywnosci istotne jest rygorystyczne
zachowanie podstawowych zasad bezpicczenstwa zywnoscei, kidre sluza zapobieganiu jej
zanieczyszezeniu, w tym rowniez wtornemu zanieczyszczeniu na etapie dystrybucji i
sprzedazy, o czym mowa w powyzszych zaleceniach.



