BGN-II-341-17/09
Torzym, 2009-11-23
SPECYFIKACJA ISTOTNYCH WARUNKÓW ZAMÓWIENIA

w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego. Nazwa zadania: dostawa i montaż wyposażenia technicznego kuchni przy obiektach oświatowych Gminy Torzym. nr sprawy: BGN-II-341-17/09.
I. Nazwa (firma) i adres zamawiającego:

Gmina Torzym

ul. Wojska Polskiego 32

66-235 Torzym

Strona www.torzym.pl

E-mail: uzrzad@torzym.pl
Godziny urzędowania: 7:15 – 15:15 

II. Tryb udzielenia zamówienia
Postępowanie prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego o wartości szacunkowej poniżej progów ustalonych na podstawie art. 11 ust. 8 Prawa zamówień publicznych

Podstawa prawna udzielenia zamówienia publicznego: art. 39 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamówień publicznych (t. j. Dz. U z 2007 r. Nr 223 poz. 1655 ze zm.).

Podstawa prawna opracowania specyfikacji istotnych warunków zamówienia:

  1) Ustawa z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (t. j. Dz. U z 2007 r. Nr 223 poz. 1655 z p. zm)  

  2) Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 maja 2006 r. w sprawie rodzajów dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy, oraz form, w jakich te dokumenty mogą być składane (Dz. U. z 2006 r. Nr 87, poz. 605),  

  3) Rozporządzenie Prezesa Rady Ministrów z dnia 22 maja 2006 r. w sprawie średniego kursu złotego w stosunku do euro stanowiącego podstawę przeliczania wartości zamówień publicznych (Dz. U. z 2006 r. Nr 87 poz. 610) ,  

III. Opis przedmiotu zamówienia

1. Wyposażenie techniczne z montażem kuchni przy placówkach oświatowych w Gminie Torzym.
Szczegółowy zakres i ilość wyposażenia zawarte w załączniku nr 1 do SIWZ.

2. Kod CPV 36131000-8 (meble i wyposażenie kuchni)
3. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert częściowych.
4. Zamawiający nie dopuszcza możliwości składania ofert wariantowych.  

5. Przedmiotem niniejszego postępowania nie jest zawarcie umowy ramowej. 

6. Zamawiający dopuszcza możliwość udzielenia zamówień uzupełniających w wysokości do 20%. 

7. Wymagania stawiane Wykonawcy:

   7.1 Wykonawca jest odpowiedzialny za jakość, zgodność z warunkami technicznymi i jakościowymi opisanymi dla przedmiotu zamówienia.  

   7.2 Wymagana jest należyta staranność przy realizacji zobowiązań umowy,  

   7.3 Ustalenia i decyzje dotyczące wykonywania zamówienia uzgadniane będą przez zamawiającego z ustanowionym przedstawicielem wykonawcy.  

   7.4 Określenie przez Wykonawcę telefonów kontaktowych i numerów fax. oraz innych ustaleń niezbędnych dla sprawnego i terminowego wykonania zamówienia.  

   7.5 Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za szkody wyrządzone przez Wykonawcę podczas wykonywania przedmiotu zamówienia.  

IV. Termin wykonania zamówienia
2009-12-28
V. Opis warunków udziału w postępowaniu oraz opis sposobu dokonywania oceny spełnienia tych warunków:
1. O udzielenie zamówienie mogą ubiegać się wykonawcy potwierdzający spełnienie warunków:

1.1 Posiadający uprawnienia do wykonywania określonej działalności lub czynności, jeżeli ustawy nakładają obowiązek posiadania takich uprawnień;

1.2 Posiadający niezbędna wiedzę i doświadczenie oraz dysponujący potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia; lub którzy przedstawią pisemne zobowiązanie innych podmiotów do udostępnienia potencjału technicznego i osób zdolnych do wykonania zamówienia.

1.3 Znajdujący się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia;

1.4 Nie podlegający wykluczeniu z postępowania o udzielenie zamówienia.  

2. Z ubiegania się o zamówienia publicznego wyklucza się wykonawców, którzy:

2.1 nie spełniają warunków udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne z art. 22 Prawa zamówień publicznych opisanych w ppkt. 1.1 do 1.4.

2.2 podlegają  wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust. 1 Prawa zamówień publicznych.

2.3 wykonywali bezpośrednio czynności związane z przygotowaniem prowadzonego postępowania, lub posługiwali się w celu sporządzenia oferty osobami uczestniczącymi w dokonywaniu tych czynności chyba, że udział tych wykonawców w postępowaniu nie utrudnia uczciwej konkurencji.

2.4 złożyli nieprawdziwe informacje mające wpływ na wynik prowadzonego postępowania. 

2.5 nie złożyli oświadczenia o spełnianiu warunków udziału w postępowaniu lub dokumentów potwierdzających spełnianie tych warunków z zastrzeżeniem art. 26 ust. 3 Prawa zamówień publicznych.

2.6 nie zgodzili się na przedłużenie okresu związania ofertą. 

3. Zamawiający odrzuca ofertę jeżeli:

3.1 jest niezgodną z ustawą lub jej treść nie odpowiada treści specyfikacji istotnych warunków zamówienia, 

3.2 jej złożenie stanowi czyn nieuczciwej konkurencji w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji 

3.3 zawiera rażąco niską cenę w stosunku do przedmiotu zamówienia,  

3.4 została złożona przez wykonawcę wykluczonego z udziału w postępowaniu o udzielenie zamówienia lub niezaproszonego do składania ofert 

3.5 zawiera omyłki rachunkowe w obliczeniu ceny, których nie można poprawić na podstawie art. 88 Prawa zamówień publicznych, lub błędy w obliczeniu ceny 

3.6 wykonawca w terminie 7 dni od dnia otrzymania zawiadomienia nie zgodził się na poprawienie omyłki rachunkowej w obliczeniu ceny 

3.7 jest nieważna na podstawie odrębnych przepisów, 

4. Ofertę wykonawcy wykluczonego uznaje się za odrzuconą

5. Ocena spełnienia warunków udziału w postępowaniu dokonywana będzie w oparciu o dokumenty złożone przez wykonawcę w niniejszym postępowaniu metodą warunku granicznego - spełnia/niespełna.

VI. Wykaz oświadczeń lub dokumentów, jakie mają dostarczyć wykonawcy w celu potwierdzenia spełnienia warunków udziału w postępowaniu

A. Na ofertę składają się następujące dokumenty i załączniki: 
a.1) Formularz ofertowy - wypełniony i podpisany przez wykonawcę - zał. nr 2
a.2) Formularz cenowy - wypełniony i podpisany przez wykonawcę – zał. nr 3 
a.3) Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu – zał. nr 4
a.4) parafowany projekt umowy – zał nr 5   

B. W celu potwierdzenia, że wykonawca posiada uprawnienie do wykonywania określonej działalności lub czynności oraz nie podlega wykluczeniu na podstawie art. 24 Prawa zamówień publicznych składa następujące dokumenty:

  B.1) Aktualny odpis z właściwego rejestru albo aktualne zaświadczenie o wpisie do ewidencji działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub zgłoszenia do ewidencji działalności gospodarczej, wystawione nie wcześniej niż 6 miesięcy przed upływem terminu składania ofert.  
  B.2) Dokumenty potwierdzające posiadanie uprawnień/pełnomocnictw osób składających ofertę, o ile nie wynika to z przedstawionych dokumentów rejestrowych.  

  B.3) Aktualne zaświadczenie właściwego naczelnika urzędu skarbowego oraz właściwego oddziału Zakładu Ubezpieczeń Społecznych lub Kasy Rolniczego Ubezpieczenia Społecznego potwierdzające odpowiednio, że wykonawca nie zalega z opłacaniem podatków, opłat oraz składek na ubezpieczenie zdrowotne lub społeczne, lub zaświadczenia, że uzyskał przewidziane prawem zwolnienie, odroczenie lub rozłożenie na raty zaległych płatności lub wstrzymanie w całości wykonania decyzji właściwego organu - wystawione nie wcześniej niż 3 miesiące przed upływem terminu składania ofert.  

  B.4) Oświadczenie Wykonawcy o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu z art. 22 Prawa zamówień publicznych.   

C.W celu potwierdzenia spełnienia warunku znajdowania się przez wykonawcę w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia należy złożyć następujące dokumenty:

C.1) Polisa, a w przypadku jej braku innego dokumentu potwierdzającego, że wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności.  

D. Dokumenty wymagane w przypadku składania oferty wspólnej: 

D.1 Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia, w takim przypadku dla ustanowionego pełnomocnika do oferty należy załączyć pełnomocnictwo do reprezentowania w postępowaniu lub do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy

  - Oferta winna zawierać: oświadczenia i dokumenty dla każdego partnera z osobna, pozostałe dokumenty składane są wspólnie   

E. Postanowienia dotyczące składanych dokumentów

E.1 Wyżej wymienione dokumenty mogą być złożone w formie oryginałów lub kserokopii potwierdzonych za zgodność przez Wykonawcę lub osobę / osoby uprawnione do podpisania oferty z dopiskiem "za zgodność z oryginałem".

E.2 Dokumenty sporządzone w języku obcym są składane wraz z tłumaczeniem na język polski, poświadczonym przez wykonawcę 

VII. Informacja o sposobie porozumiewania się zamawiającego z wykonawcami oraz przekazywania oświadczeń lub dokumentów, a także wskazanie osób uprawnionych do porozumiewania się z wykonawcami 
1. Wszelkie oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiający i Wykonawcy przekazują pisemnie. Pytania muszą być skierowane na:

  Adres zamawiającego podany w pkt. I niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia. 

2. Zamawiający dopuszcza porozumiewanie się za pomocą faksu na nr 068 34 13 181.  

3. Każda ze stron na żądanie drugiej niezwłocznie potwierdza fakt otrzymania oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz innych informacji przekazanych za pomocą faksu lub drogą elektroniczną
4. Osobą ze strony zamawiającego upoważnioną do kontaktowania się z wykonawcami jest:

stanowisko

Z-ca burmistrza 

imię i nazwisko
Bogdan Szczepaniak 


tel.


0 68 34 13 012 


fax. 


0 68 34 13 181


w godz. pomiędzy 9.30 a 11.30 


5. Osobą ze strony zamawiającego upoważnioną do potwierdzenia wpływu oświadczeń, wniosków, zawiadomień oraz innych informacji przekazanych za pomocą teleksu, telefaksu lub drogą elektroniczną jest: jak wyżej
VIII. Wymagania dotyczące wadium
1. Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium   

IX. Termin związania ofertą
Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz z upływem terminu składania ofert.

Wykonawca pozostaje związany ofertą przez okres 30 dni od upływu terminu składania ofert.
W uzasadnionych przypadkach, na co najmniej 7 dni przed upływem terminu związania ofertą zamawiający może tylko raz zwrócić się do wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni.

X. Opis sposobu przygotowania oferty
A. Przygotowanie oferty

1) Wykonawca może złożyć jedną ofertę, w formie pisemnej, w języku polskim, pismem czytelnym.

2) Koszty związane z przygotowaniem oferty ponosi składający ofertę.

3) Oferta oraz wymagane formularze, zestawienia i wykazy składane wraz z ofertą wymagają podpisu osób uprawnionych do reprezentowania firmy w obrocie gospodarczym, zgodnie z aktem rejestracyjnym oraz przepisami prawa.

4) Oferta podpisana przez upoważnionego przedstawiciela wykonawcy wymaga załączenia właściwego pełnomocnictwa lub umocowania prawnego.

5) Oferta powinna zawierać wszystkie wymagane dokumenty, oświadczenia, załączniki i inne dokumenty, o których mowa w treści niniejszej specyfikacji.

6) Dokumenty winny być sporządzone zgodnie z zaleceniami oraz przedstawionymi przez zamawiającego wzorcami (załącznikami), zawierać informacje i dane określone w tych dokumentach.

7) Poprawki w ofercie muszą być naniesione czytelnie oraz opatrzone podpisem osoby/ osób podpisującej ofertę. 

8) Wszystkie strony oferty powinny być spięte (zszyte) w sposób trwały, zapobiegający możliwości dekompletacji zawartości oferty.

B. Oferta wspólna

W przypadku, kiedy ofertę składa kilka podmiotów, oferta tych wykonawców musi spełniać następujące warunki:

1. Oferta winna być podpisana przez każdego z wykonawców występujących wspólnie lub upoważnionego przedstawiciela / partnera wiodącego.

2. Upoważnienie do pełnienia funkcji przedstawiciela / partnera wiodącego wymaga podpisu prawnie upoważnionych przedstawicieli każdego z wykonawców występujących wspólnie/ partnerów - należy załączyć do oferty

3. Przedstawiciel / wiodący partner winien być upoważniony do reprezentowania wykonawców w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. 

podmioty występujące wspólnie ponoszą solidarną odpowiedzialność za niewykonanie lub nienależyte wykonanie zobowiązań  

w przypadku dokonania wyboru oferty wykonawcy występującego wspólnie przed przystąpieniem do zawarcia umowy o zamówienie publiczne przedłożona zostanie umowa regulującą współpracę wykonawców występujących wspólnie. Termin, na jaki została zawarta umowa wykonawców nie może być krótszy od terminu określonego na wykonanie zamówienia.  

XI. Miejsce i termin składania i otwarcia ofert
Oferty należy składać do dnia: 2009-12-02 do godz. 10 : 00
  w siedzibie zamawiającego:

Urząd Miejski
ul. Wojska Polskiego 32
66-235 Torzym
Pokój nr 14 (sekretariat)
Oferty zostaną otwarte dnia: 2009-12-02, o godz. 10 : 05
  w siedzibie zamawiającego

Urząd Miejski
ul. Wojska Polskiego 32
66-235 Torzym
Pokój nr 11 (Sala posiedzeń)
XII. Opis sposobu obliczenia ceny
 Cena oferty uwzględnia wszystkie zobowiązania, musi być podana w PLN cyfrowo i słownie, z wyodrębnieniem należnego podatku VAT - jeżeli występuje.  
Cena podana w ofercie powinna obejmować wszystkie koszty i składniki związane z wykonaniem zamówienia oraz warunkami stawianymi przez Zamawiającego.  

Cena może być tylko jedna za oferowany przedmiot zamówienia, nie dopuszcza się wariantowości cen. 

Cena nie ulega zmianie przez okres ważności oferty (związania ofertą). 

  Cenę za wykonanie przedmiotu zamówienia należy przedstawić w „Formularzu ofertowym" stanowiącym załącznik do niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia. 

XIII. Opis kryteriów, którymi zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty, wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów i sposobu oceny ofert 
1. Kryteria oceny ofert - zamawiający uzna oferty za spełniające wymagania i przyjmie do szczegółowego rozpatrywania, jeżeli:

1.1.
oferta, spełnia wymagania określone niniejszą specyfikacją,

1.2.
oferta została złożona, w określonym przez Zamawiającego terminie,

1.3.
wykonawca przedstawił ofertę zgodną co do treści z wymaganiami Zamawiającego.

  1.4.
wniesiono poprawnie wadium, 

2. Kryteria oceny ofert - stosowanie matematycznych obliczeń przy ocenie ofert, stanowi podstawową zasadę oceny ofert, które oceniane będą w odniesieniu do najkorzystniejszych warunków przedstawionych przez wykonawców w zakresie każdego kryterium.

3. Za parametry najkorzystniejsze w danym kryterium, oferta otrzyma maksymalną ilość punktów ustaloną w poniższym opisie, pozostałe będą oceniane odpowiednio - proporcjonalnie do parametru najkorzystniejszego, wybór oferty dokonany zostanie na podstawie opisanych kryteriów i ustaloną punktację: punktacja 0-100 (100%=100pkt).

4. Za najkorzystniejszą zostanie uznana oferta, która uzyska najwyższą liczbę punktów obliczonych w oparciu o ustalone kryteria przedstawione w tabeli:

	Nazwa kryterium
	Waga

	cena
	100%


#393
5. Oferta wypełniająca w najwyższym stopniu wymagania określone w każdym kryterium otrzyma maksymalną liczbę punktów. Pozostałym wykonawcom, wypełniającym wymagania kryterialne przypisana zostanie odpowiednio mniejsza (proporcjonalnie mniejsza) liczba punktów. Wynik będzie traktowany jako wartość punktowa oferty. 

6. Zamawiający dla potrzeb oceny oferty, której wybór prowadziłby do powstania obowiązku podatkowego dla zamawiającego, zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług w zakresie dotyczącym wewnątrz wspólnotowego nabycia towarów, doliczy do przedstawionej w niej ceny należny podatek od towarów i usług zgodnie z obowiązującymi w przedmiocie zamówienia przepisami prawa.

7. Zastosowane wzory do obliczenia punktowego.

(Cn : Cb) x 100 (waga procentowa)

Cn – cena oferty o najniższej cenie

Cb – cena oferty badanej#394
8. Wynik- oferta, która przedstawia najkorzystniejszy bilans (maksymalna liczba przyznanych punktów w oparciu o ustalone kryteria) zostanie uznana za najkorzystniejszą, pozostałe oferty zostaną sklasyfikowane zgodnie z ilością uzyskanych punktów. Realizacja zamówienia zostanie powierzona Wykonawcy, którego oferta uzyska najwyższą ilość punktów.

  9.1. Zamawiający nie przewiduje przeprowadzenia aukcji elektronicznej w celu wyboru najkorzystniejszej spośród ofert uznanych za ważne,  

XIV. Informacja o formalnościach, jakie powinny zostać dopełnione po wyborze oferty w celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego
1. Umowa w sprawie realizacji zamówienia publicznego zawarta zostanie z uwzględnieniem postanowień wynikających z treści niniejszej SIWZ oraz danych zawartych w ofercie.

2. Zamawiający podpisze umowę z Wykonawcą, który przedłoży najkorzystniejszą ofertę z punktu widzenia kryteriów przyjętych w niniejszej specyfikacji.

3. W przypadku gdyby wyłoniona w prowadzonym postępowaniu oferta została złożona przez dwóch lub więcej wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia publicznego zamawiający zażąda umowy regulującej współpracę tych podmiotów przed przystąpieniem do podpisania umowy o zamówienie publiczne.

4. Zamawiający niezwłocznie po wyborze najkorzystniejszej oferty zawiadomi Wykonawców podając w szczególności:

1) nazwę (firmę) i adres wykonawcy, którego ofertę wybrano, oraz uzasadnienie jej wyboru, a także nazwy (firmy), siedziby i adresy wykonawców, którzy złożyli oferty wraz ze streszczeniem oceny i porównania złożonych ofert zawierającym punktację przyznaną ofertom w każdym kryterium oceny ofert i łączną punktację

2) uzasadnienie faktyczne i prawne wykluczenia wykonawców, jeżeli takie będzie miało miejsce, 

3) uzasadnienie faktyczne i prawne odrzucenia ofert, jeżeli takie będzie miało miejsce.

5. Zawiadomienie o wyborze najkorzystniejszej oferty zostanie:

      5.1 zamieszczone w siedzibie Zamawiającego poprzez wywieszenie informacji na tablicy ogłoszeń,  

      5.2 zamieszczone na stronach internetowych zamawiającego, 

6. O unieważnieniu postępowania o udzielenie zamówienia zamawiający zawiadomi równocześnie wszystkich wykonawców, którzy:

1) ubiegali się o udzielenie zamówienia - w przypadku unieważnienia postępowania przed upływem terminu składania ofert

2) złożyli oferty - w przypadku unieważnienia postępowania po upływie terminu składania ofert

podając uzasadnienie faktyczne i prawne

7. W przypadku unieważnienia postępowania o udzielenie zamówienia, zamawiający na wniosek wykonawcy, który ubiegał się o udzielenie zamówienia, zawiadomi o wszczęciu kolejnego postępowania, które dotyczy tego samego przedmiotu zamówienia lub obejmuje ten sam przedmiot zamówienia.

8. Umowa zostanie zawarta w formie pisemnej po upływie terminu przewidzianego na wniesienie protestu. O miejscu i terminie podpisania umowy Zamawiający powiadomi wybranego wykonawcę.

XV. Wymagania dotyczące zabezpieczenia należytego wykonania umowy
  1. Zamawiający przewiduje wniesienie zabezpieczenia należytego wykonania umowy, które służyć będzie pokryciu roszczeń z tytułu niewykonania lub nienależytego umowy, a jeżeli wykonawca jest jednocześnie gwarantem również pokryciu roszczeń z tytułu gwarancji jakości. 
2. Od wykonawcy, którego oferta zostanie uznana jako najkorzystniejsza wymagane będzie wniesienie przed podpisaniem umowy zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości: 5 % ceny ofertowej brutto przedstawionej przez Wykonawcę.
3. Zabezpieczenie należytego wykonania umowy wnoszone jest w jednej lub kilku następujących formach:

3.1) w pieniądzu, sposób przekazania: 
na konto: Bank Spółdzielczy w Krośnie Odrzańskim o/Torzym                                                nr 7096 5600 0820 6002 7120 0000 03

3.2) w poręczeniach bankowych lub poręczeniach spółdzielczej kasy oszczędnościowo - kredytowej, z tym, że zobowiązanie kasy jest zobowiązaniem pieniężnym, 

3.3) w gwarancjach bankowych, 

3.4) w gwarancjach ubezpieczeniowych 

3.5) w poręczeniach udzielanych przez podmioty, o których mowa w art. 6b ust. 5 pkt 2 ustawy z dnia 9 listopada 2000 r. o utworzeniu Polskiej Agencji Rozwoju Przedsiębiorczości (Dz.U. Nr 109, poz. 1158, z p. zm.) sposób przekazania: W kasie urzędu pok. nr 17 

  Dopuszcza się również:
3.6) w wekslach z poręczeniem wekslowym banku lub spółdzielczej kasy oszczędnościowo - kredytowej,
3.7) przez ustanowienie zastawu na papierach wartościowych emitowanych przez Skarb Państwa lub jednostkę samorządu terytorialnego,

3.8) przez ustanowienie zastawu rejestrowego na zasadach określonych w przepisach o zastawie rejestrowym i rejestrze zastawów,
Sposób przekazania zabezpieczenia w formie innej niż pieniądz: 

W kasie urzędu pok. nr 17.
XVI. Istotne dla stron postanowienia, które zostaną wprowadzone do treści zawieranej umowy
Postanowienia umowy zawarto w:

projekcie umowy, który stanowi załącznik numer: załącznik nr 5
XVII. Pouczenie o środkach ochrony prawnej.
1. Środki ochrony prawnej (protest, odwołanie, skarga do sądu) w niniejszym postępowaniu przysługują wykonawcom, a także innym osobom, jeżeli ich interes prawny w uzyskaniu zamówienia doznał lub może doznać uszczerbku w wyniku naruszenia przez zamawiającego przepisów ustawy Prawo zamówień publicznych. 

2. Wobec treści ogłoszenia o zamówieniu, postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia, czynności podjętych przez zamawiającego w toku postępowania oraz w przypadku zaniechania przez Zamawiającego czynności, do której jest obowiązany na podstawie ustawy, można wnieść protest do Zamawiającego. 
3. Protest wskazujący na oprotestowaną czynność lub zaniechanie zamawiającego, zawierający żądanie, zwięzłe przytoczenie zarzutów oraz uzasadnienie wniesienia protestu (okoliczności faktyczne i prawne) może być wniesiony w ciągu 7 dni od dnia, w którym powzięto lub przy zachowaniu należytej staranności można było powziąć wiadomość o okolicznościach stanowiących podstawę jego wniesienia, chyba, że:

a) protest dotyczy treści ogłoszenia, w takim przypadku wnosi się go w terminie 7 dni od dnia jego publikacji w Dzienniku Urzędowym Unii Europejskiej. 

b) protest dotyczy postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia, w takim przypadku wnosi się go w terminie 7 dni od dnia jej zamieszczenia na stronie internetowej.                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                
4. Zamawiający dopuszcza możliwość wnoszenia przez Wykonawcę protestów w formie:

  4.1 pisemnej 

  4.2 faksem na nr faksu: 068 34 13 181
  podany w pkt. I niniejszej specyfikacji istotnych warunków zamówienia. 

5. Protest uważa się za wniesiony z chwilą, gdy dotarł on do zamawiającego w taki sposób, że mógł zapoznać się z jego treścią przed wymaganym terminem.

6. Zamawiający przekaże Kopię protestu jednocześnie wszystkim wykonawcom uczestniczącym w postępowaniu, a jeżeli protest dotyczy ogłoszenia lub postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia zamieści ją również na stronie internetowej, wzywając wykonawców do wzięcia udziału w postępowaniu toczącym się w wyniku wniesienia protesu.

Od oddalenia lub odrzucenia protestu przysługuje odwołanie. 

7. Odwołanie wnosi się do Prezesa Urzędu w terminie 5 dni od dnia doręczenia rozstrzygnięcia protestu lub upływu terminu do rozstrzygnięcia protestu, jednocześnie przekazując jego kopie zamawiającemu.

8. Zamawiający przekaże Kopię odwołania jednocześnie wszystkim uczestnikom postępowania toczącego się w wyniku wniesienia protestu. Wykonawca może zgłosić, przystąpienie do postępowania odwoławczego najpóźniej do czasu otwarcia posiedzenia składu orzekającego Izby, wskazując swój interes prawny w przystąpieniu i stronę, do której przystępuje. Zgłoszenie przystąpienia doręcza się Prezesowi Urzędu, przekazując jego kopię zamawiającemu oraz wykonawcy wnoszącemu odwołanie. Czynności wykonawcy, który przystąpił do postępowania odwoławczego nie mogą pozostawać w sprzeczności z czynnościami i oświadczeniami strony, do której przystąpił.

9. Pozostałe informacje dotyczące środków ochrony prawnej znajdują się w Dziale VI Prawa zamówień publicznych „Środki ochrony prawnej".

XVIII. Postanowienia końcowe
1. Uczestnicy postępowania mają prawo wglądu do treści protokołu postępowania, ofert od chwili ich otwarcia w trakcie prowadzonego postępowania z wyjątkiem dokumentów stanowiących załączniki do protokołu (jawne po zakończeniu postępowania) oraz stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji zastrzeżonych przez uczestników postępowania. 

2. Udostępnienie zainteresowanym odbywać się będzie wg poniższych zasad:

   zamawiający udostępnia wskazane dokumenty po złożeniu pisemnego wniosku 

   zamawiający wyznacza termin, miejsce oraz zakres udostępnianych dokumentów  

   zamawiający wyznaczy członka komisji, w którego obecności udostępnione zostaną dokumenty 

   zamawiający umożliwi kopiowanie dokumentów odpłatnie, cena za 1 stronę cena zł
   udostępnienie może mieć miejsce w siedzibie zamawiającego oraz w czasie godzin jego urzędowania 

     Inne 

W sprawach nieuregulowanych zastosowanie mają przepisy ustawy Prawo zamówień publicznych oraz Kodeks cywilny.

   3. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztów udziału w postępowaniu.  

XIX. Załączniki
Załączniki składające się na integralną cześć specyfikacji:
1) Szczegółowy zakres i ilość wyposażenia - załącznik nr 1 .

2) Formularz ofertowy – załącznik nr 2

3) Formularz cenowy – załącznik nr 3
4) Oświadczenie o spełnieniu warunków udziału w postępowaniu o zamówienie publiczne – załącznik nr 4

 5) Projekt umowy – załącznik nr 5
____________________________________

Kierownik Zamawiającego










Załącznik nr 1
BGN-II-341-17/09
Szczegółowy zakres i ilość wyposażenia technicznego kuchni przy placówkach oświatowych Gminy Torzym.
wyposażenie techniczne kuchni – Gimnazjum w Torzymiu

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Szatkownica o wydajności ok. 100 kg/h, do obróbki dużych i małych warzyw z dwoma otworami wsadowymi np. 160x75 mm, okrągły Ø 50 mm z zestawem 7 tarcz (wiórki 2 mm, wiórki 4 mm, wiórki 6 mm, plastry 2 mm, plastry 4 mm, kostka 8 mm)
	-
	230 V
	1

	2.
	Pojemnik aluminiowy GN 1/1 z powłoką teflonową H-20 mm
	-
	-
	2

	3.
	Pojemnik aluminiowy GN 1/1 z powłoką teflonową H- 40 mm
	-
	-
	2

	4.
	Pojemnik perforowany GN 1/1 o poj. ok. 14 l, H – 100 mm
	-
	-
	2

	5.
	Pojemnik na produkty sypkie z szufelką, uchylna dwuczęściowa pokrywa, przezroczyste okienko do identyfikacji zawartości, samonastawne kółka, zaokrąglone krawędzie ułatwiające mycie
	ok. W- 390, D- 740, H- 710
	-
	1

	6.
	Obierak do ziemniaków ze stali nierdzewnej
	-
	-
	4

	7.
	Obierak do warzyw „T” ze stali nierdzewnej
	
	
	4

	8.
	Widelec do przewracania ze stali nierdzewnej o dł. ok. 320 mm
	-
	-
	3

	9.
	Łyżka do serwowania ze stali nieraz. o dł. ok. 330 mm
	-
	-
	3

	10.
	Nóż do obierania warzyw z zieloną rękojeścią, ostrze ze stali chromowo-molibdenowej, z możliwością wyparzania
	-
	-
	6

	11.
	Nóż do nacinania z zieloną rękojeścią, ostrze ze stali chromowo-molibdenowej, z możliwością wyparzania, dł. ok. 180 mm
	-
	-
	6

	12.
	Nóż kolebkowy z dwoma ostrzami o dł. ok. 180 mm 
	-
	-
	1

	13.
	Taca do serwowania z chromowanymi rączkami, Ø ok. 480 mm, wys. ok. 60 mm
	
	-
	3

	14.
	Talerz deserowy duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 195 mm
	-
	-
	160

	15.
	Talerz głęboki duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 215 mm
	-
	-
	160

	16.
	Talerz płytki duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 235 mm
	-
	-
	160

	17.
	Zaparzacz do zaparzania kawy, herbaty oraz gotowania wody z automatycznym przełączaniem się na podgrzewanie, wskaźnik poziomu napoju w zbiorniku, termostat bezpieczeństwa, bezkroplowy kranik, poj. 15 l, podgrzewanie w temp. 70-80°C
	-
	-
	1

	18.
	Patera obrotowa do ciast ze stali nieraz. Ø ok. 300 mm
	-
	-
	2

	19.
	Kuchenka mikrofalowa o mocy 900 W, pojemność komory 30 l.komora oraz obudowa ze stali nieraz. 10 zakresów mocy, szybkie rozmrażanie, zegar 0-12 godz.
	-
	-
	1

	20.
	Maszynka do mielenia mięsa, obudowa z polerowanego aluminium, noże tnące i sito ze stali nieraz. wyposażona w nóż samo ostrzący, otwór wsadowy ok. 56 mm, siatka z oczkiem 6 mm
	-
	230 V
	1

	21.
	Kosz do zmywarki na sztućce 
	W-500, D-500, H-87 
	-
	2


wyposażenie techniczne kuchni – Publiczne Przedszkole w Gądkowie Wielkim
	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Chłodziarka do przechowywania próbek żywności, wnętrze podzielone na dwie komory, z kompletem kaset z pojemnikami, poj. ok. 120 l, na drzwiach instrukcja pobierania próbek, flamaster oraz gąbka do ścierania flamastra
	
	230 V
	1

	2.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	-
	-
	1

	3.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 15 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 340 mm 
	-
	-
	1

	4.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 5 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm 
	-
	-
	1

	5.
	Garnek  z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 4 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm
	-
	-
	1

	6.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,30 l
	-
	-
	1

	7.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,15 l
	-
	-
	1

	8.
	Zmywarka do naczyń z funkcją wypażania, spełniająca wymogi technologiczne konieczne przy wdrażaniu systemu HACAP, moc ok. 6,7 kW, z dozownikami  do płynów i płyny: myjący i nabłyszczający po 5 l. 
	-
	-
	1

	9.
	Podstawa pod zmywarkę
	-
	-
	1

	10.
	Kosze do zmywarki (talerze, sztućce, szkło – 16 elementów) o wym. 500x500
	-
	-
	1

	11.
	Szufladowy naświetlacz do jaj UV, jednorazowy wsad 30 szt.
	-
	-
	1

	12.
	Odkurzacz klasyczny, o mocy nie mniejszej jak 2000 W, wskaźnik napełniania worka, zwijacz przewodu , rura teleskopowa, wąż elastyczny, szczotka do dywanów i podłóg, końcówka do szczelin z nakładką do mebli, ssawka do dywanów, z zapasem 15 szt. worków
	-
	-
	1

	13.
	Mop z mikrowłókien, stelaż aluminiowy, przegub uniwersalny z 180° skrętem, kształt trapezu, kij lekki aluminiowy, ergonomicznie wygięcie minimalizujące zmęczenie ręki
	-
	-
	1

	14.
	Wiadrowa wyciskarka do mopów na kółkach, lekka łatwa do czyszczenia konstrukcja, tarkowata powierzchnia ułatwiająca usuwanie brudu z mopa, o wym. ok. 670x370x410 mm, kolor czerwony 
	-
	-
	4

	15.
	Robot wielofunkcyjny (cutter) do mielenia i siekania mięsa, warzyw, wyrabiania ciasta, ubijania piany, mieszania i miksowania składników potraw o wydajności do 40 kg/h, wyposażony w tarcze (plastry – 2 mm, wiórki – 2 mm, słupki 4x4 mm)
	-
	-
	1


wyposażenie techniczne kuchni – Szkoła Podstawowa w Gądkowie Wielkim

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	-
	-
	6

	2.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	-
	-
	6

	3.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	-
	-
	6

	4.
	Bezprzewodowy czajnik elektryczny, moc 200 W, poj. ok. 1,7 l, czytelny wodowskaz wbudowany w ściankę boczną, filtr osadów, lampka kontrolna zasilania, automatyczne wyłączanie po zagotowaniu wody
	-
	-
	2

	5.
	Termos stalowy z przyciskiem, pokrywa i uchwyt z poliwęglanu o poj. 2 l
	-
	-
	4

	6.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. o poj. ok. 20 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 320 mm 
	-
	-
	1

	7.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,20 l, dł. ok. 450 mm
	-
	-
	1

	8.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,20 l, dł. ok. 250 mm
	-
	-
	1

	9.
	Odkurzacz klasyczny, o mocy nie mniejszej jak 2000 W, wskaźnik napełniania worka, zwijacz przewodu , rura teleskopowa, wąż elastyczny, szczotka do dywanów i podłóg, końcówka do szczelin z nakładką do mebli, ssawka do dywanów, z zapasem 15 szt. worków
	-
	-
	1

	10.
	Metalowy uchylny kosz na śmieci o poj. 15 l
	-
	-
	2

	11.
	Kubek arcoroc biały o poj. ok. 0,2 l
	-
	-
	50

	12.
	Filiżanka ze spodkiem, białe, arcoroc o poj. ok. 0,2 l
	-
	-
	50

	13.
	Talerz deserowy biały, arcoroc, Ø ok. 200 mm
	-
	-
	50

	14.
	Dzbanek do napojów z poliwęglanu o poj. 1,7 l
	-
	-
	6

	15.
	  Koszyki do pieczywa polipropylenowe z możliwością mycia w zmywarkach o wym. ok. W-230 mm, D- 150 mm, H – 70 mm
	-
	-
	4

	16.
	Wisząca podwójna suszarka do naczyń z ociekaczem, chromowana o dł. ok. 80 cm
	-
	-
	1

	17.
	Nóż do bułek, rękojeść koloru białego dł. ok. 90 mm
	-
	-
	1

	18.
	Mop z mikrowłókien, stelaż aluminiowy, przegub uniwersalny z 180° skrętem, kształt trapezu, kij lekki aluminiowy, ergonomicznie wygięcie minimalizujące zmęczenie ręki
	-
	-
	3

	19.
	Wiadrowa wyciskarka do mopów na kółkach, lekka łatwa do czyszczenia konstrukcja, tarkowata powierzchnia ułatwiająca usuwanie brudu z mopa, o wym. ok. 670x370x410 mm, kolor czerwony 
	-
	-
	3

	20.
	Noże ze stali kutej do mięsa gotowanego, kuchenny L = ok. 250 mm, do szynki L = ok. 260 mm, do oddzielania kości L = ok. 130 mm
	-
	-
	1 kpl.

	21.
	Noże ze stali kutej do sera, rękojeść koloru białego, kuchenny L = ok. 210 mm, klasyfikator L = ok. 250 mm, nóż do sera L = ok. 260 mm
	-
	-
	1 kpl.

	22.
	Deska do krojenia z polietylenu brązowa o wym. 450x300
	-
	-
	1

	23.
	Deska do krojenia z polietylenu biała o wym. 450x300
	-
	-
	1


wyposażenie techniczne kuchni – Publiczne Przedszkole w Boczowie

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Stół przyścienny z dwoma szufladami ze stali nieraz. o wym. 
	455x600x850
	-
	1

	2.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 400 mm, dno ok. 320 mm, h- ok. 50 mm, 4 litrów
	-
	-
	2

	3.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 360 mm, dno ok. 280 mm, h- ok. 55 mm, 5 litry
	-
	-
	2

	4.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 280 mm, dno ok. 210 mm, h- ok. 45 mm, 2 litry
	-
	-
	2

	5.
	Stół centralny z półką ze stali nieraz. o wym. 1600x800x850 mm 
	1600x800x850
	-
	1

	6.
	Czajnik ze stali nieraz. z pokrywką o poj. 5 l
	-
	-
	2

	7.
	Ubijak do piany z kulką  ze stali nieraz. (ok. 20 drutów) o dł. ok. 270 mm
	-
	-
	1

	8.
	Ubijak do ziemniaków ze stali nieraz. o dł. 800 mm, szer. ubijaka ok. 150 mm
	-
	-
	1

	9.
	Kubek porcelanowy z możliwością piętrowania, biały, o poj. 0,3 l
	-
	-
	60

	10.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 15 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 280 mm, H = 250 mm, 
	-
	-
	3

	11.
	Garnek średni z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 22 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 360 mm, H = 250 mm, 
	-
	-
	3

	12.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 9 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 240 mm, H = 200 mm, 
	-
	-
	3

	13.
	Garnek niski z pokrywką ze stali nieraz. satynowane o poj. ok. 3 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm, H = 100 mm,
	-
	-
	3

	14.
	Kuchnia elektryczna malowana proszkowo, kolor biały, czteropalnikowa z piekarnikiem elektrycznym, płyty grzejne z żeliwa
	-
	230 V
	1

	15.
	Waga elektroniczna sklepowa, zakres ważenia do 10 kg, szafka ze stali nieraz., zasilanie bateryjne lub z zasilacza sieciowego
	-
	-
	1 

	16.
	Bezprzewodowy czajnik elektryczny, moc 200 W, poj. ok. 1,7 l, czytelny wodowskaz wbudowany w ściankę boczną, filtr osadów, lampka kontrolna zasilania, automatyczne wyłączanie po zagotowaniu wody
	-
	230 V
	3

	17.
	Aluminiowy tłuczek do mięsa
	-
	-
	1

	18.
	Tarka do warzyw sześciokątna H = ok. 190 mm
	-
	-
	1

	19.
	Maszynka do mięsa typu „wilk” do mielenia mięsa surowego, gotowanego, ryb, ziemniaków i gotowanych warzyw, wyposażona w wyciszoną przekładnię zębatą, otwór wsadowy Ø ok. 50 mm, w komplecie 2 sitka Ø 8 i 5 mm oraz zapasowy nożyk. Wydajność ok. 40 kg/h, zasilanie 230V
	-
	230 V
	1

	20.
	Miska ze stali nieraz. o poj. ok. 5 l, Ø ok. 280 mm, H = ok. 110 mm
	-
	-
	3

	21.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	-
	-
	10

	22.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	-
	-
	14

	23.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	-
	-
	14

	24.
	Zestaw mop z dwoma wiadrami (dwa wiadra ok. 18 l, 3-częściowy kij do mopa z rączką, antybakteryjny mop płaski, stelaż do mopa, wyciskarka, wózek z uchwytem do prowadzenia
	-
	-
	1

	25.
	Metalowy uchylny kosz na śmieci o poj. 15 l
	-
	-
	5

	26.
	Taca prostokątna ze stali nieraz. o wym. 600x470x25
	-
	-
	2

	27.
	Wiadro z pokrywą ze stali nieraz. o poj. 10 l z podziałką wewnątrz wiadra
	-
	-
	2

	28.
	Pojemnik na sztućce, czteroczęściowy z kubkami metalowymi ażurowanymi
	-
	-
	2

	29.
	Filiżanka ze spodkiem (komplet) biała arcoroc
	-
	-
	60

	30.
	Porcelanowa cukiernica z pokrywką, biała o poj. ok. 0,3 l i wys. ok. 100 mm
	-
	-
	5

	31.
	Łyżeczka do kawy ze stali nieraz. o dł. ok. 110 mm
	-
	-
	60

	32.
	Łyżeczka do herbaty ze stali nieraz. o dł. ok. 150 mm
	-
	-
	60

	33.
	Dzbanek z poliwęglanu o poj. ok. 1,7 l
	-
	-
	6

	34.
	Dzbanek do mleka ze stali nieraz. o poj. 0,8 l
	-
	-
	4

	35.
	Patera na owoce ze stali nieraz. – 3 misy Ø 220/300/380 mm i wys. ok. 550 mm
	-
	-
	3

	36.
	Serwetnik płaski ze stali nieraz.
	-
	-
	5

	37.
	Talerz płytki, arcoroc, biały Ø ok. 230 mm
	-
	-
	60

	38.
	Talerz głęboki, arcoroc, biały Ø ok. 210 mm
	-
	-
	60


wyposażenie techniczne kuchni – Szkoła Podstawowa w Boczowie
	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Szufladowy naświetlacz do jaj UV, jednorazowy wsad 30 szt.,
	-
	230 V
	1

	2.
	Kubek z uchem o poj. 250 ml – duralex, arcoroc, luminarc
	-
	-
	150

	3.
	Mata antypoślizgowa o wym. 110x50 cm
	-
	-
	2

	4.
	Mata antypoślizgowa o wym. 100x50
	-
	-
	2

	5.
	Mata antypoślizgowa o wym. 70x50 cm
	-
	-
	2

	6.
	Chłodziarka do przechowywania próbek żywności, wnętrze podzielone na dwie komory, z kompletem kaset z pojemnikami, poj. ok. 120 l, na drzwiach instrukcja pobierania próbek, flamaster oraz gąbka do ścierania flamastra
	-
	230 V
	1

	7.
	Kij aluminiowy, uniwersalny, wyparzanie do 100 st. C, do szczotek i ściągaczek
	-
	-
	3

	8.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 ze stali nierdzewnej o poj. 19 l.
	-
	-
	1

	9.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 ze stali nierdzewnej o poj. 26 l.
	-
	-
	1

	10.
	 Elektroniczna waga magazynowa, zasilanie 230 V zakres ważenia 60 kg
	-
	-
	1

	11.
	Kuchenna waga elektroniczna – zakres ważenia 2 kg
	-
	-
	1

	12.
	Drabina aluminiowa z półką o wys. 1,5 m
	-
	-
	1

	13.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	-
	-
	1

	14.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	-
	-
	2

	15.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	-
	-
	2

	16.
	Obieraczka do ziemniaków z możliwością obierania warzyw korzeniowych, poj. ok. 20 l, czas obierania 90-180 sek.
	-
	230 V
	1

	17.
	Stół do pracy z półką ze stali nierdzewnej o wym. 
	1400x700x850
	-
	1

	18.
	Szczypce metalowe uniwersalne o dł. ok. 24 cm
	-
	-
	4

	19.
	Garnek metalowy wysoki o poj. 45 l z pokrywką
	-
	-
	1

	20.
	Cedzak z uchwytami ze stali nieraz. Ø ok. 370 mm
	-
	-
	1

	21.
	Patery standardowe 3 stopniowe ze stali nieraz. wys. ok. 30 cm, Ø22 cm, Ø 26 cm, Ø 30 cm
	-
	-
	4

	22.
	Dzbanek ze stali nieraz. o poj. 2l
	-
	-
	5

	23.
	Cukiernica ze stali nieraz. z łyżeczką w komplecie
	-
	-
	4

	24.
	Pojemnik do zmywarki na sztućce o wym. W- 430,      D-210, H-150
	-
	-
	2

	25.
	Termometr sonda do mierzenia temp. potraw, obudowa ze stali nierdzewnej
	-
	-
	1

	26.
	Termometr lodówkowy, obudowa ze stali nierdzewnej
	-
	-
	4

	27.
	Nożyk do obierania
	-
	-
	2

	28.
	Nożyk do oczkowania
	-
	-
	2

	29.
	Cedzak ze stali nieraz. z rączką Ø 260 mm, L – 260 mm
	-
	-
	1


wyposażenie techniczne kuchni – Publiczne Przedszkole w Torzymiu

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN ¼ (265x162) o poj. 2,8 l i wys. 100 mm
	-
	-
	1

	2.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN ¼ (265x162) o poj. 2,5 l i wys. 100 mm z pokrywą
	-
	-
	1

	3.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN 1/2 (325x262) o poj. 10,0 l i wys. 150 mm
	-
	-
	3

	4.
	Pojemnik do żywności z poliwęglanu z pokrywką, o poj. ok. 5,7 l, zakres temperatur - 40°C + 99°C
	-
	-
	1

	5.
	Waza ze stali nieraz. o poj. ok. 3,0 l z pokrywą i chochelką o poj. ok. 0,1 l
	-
	-
	1 kpl.

	6.
	Czapka z siatką w kolorze białym, szerokość obwodu regulowana gumką
	-
	-
	1

	7.
	Rękawice z naturalnego kauczuku, powlekane od wewnątrz bawełną, rozmiar L
	-
	-
	1 para

	8.
	Profesjonalny mikser gastronomiczny Bamix Gastro. W zestawie 3 końcówki (nóż gwiazka, nóż ubijający, nóż miksujący). Długość ramienia ok. 190 mm.
	-
	230 V
	1

	9.
	Szufelka stalowa
	-
	-
	1

	10.
	Środek do pielęgnacji stali nierdzewnej (1 kg) ze ścierką do stali
	-
	-
	1 kpl.

	11
	Ociekacz na dno pojemnika  GN/1/4
	-
	-
	1

	12.
	Chochla monoblok, standardowa, L = ok. 27 cm, poj. 0,07 l
	-
	-
	1

	13.
	Chochla monoblok, standardowa, L = ok. 34 cm, poj. 0,25 l
	
	
	2

	14.
	Sito z siatką, Ø ok. 12 cm, L ok. 14 cm
	-
	-
	1

	15.
	Garnek do duszenia ze stali nieraz. Ø ok. 36 cm z pokrywą
	-
	-
	1

	16.
	Pokrywa Ø 16 cm
	-
	-
	1

	17.
	Patelnia nieprzywierajaca, Ø ok. 28 cm, wykonana ze stali węglowej
	-
	-
	1

	18.
	Wiadro bez pierścienia ze stali nieraz. o poj. 10 l z pokrywą
	-
	-
	1

	19.
	Misa ze stali nieraz. Ø ok. 16 cm, poj. ok. 1 l
	-
	-
	1

	20.
	Misa ze stali nieraz. Ø ok. 24 cm, poj. ok. 3 l
	-
	-
	1

	21.
	Szczypce z tworzywa, przystosowane do mycia w zmywarce, odporność termiczna + 220° C L= ok. 25 cm
	-
	-
	1

	22.
	Nóż do krojenia, rękojeść brązowa, L = ok. 27 cm
	-
	-
	1

	23.
	Nóż do krojenia pieczywa L = ok. 17 cm
	-
	-
	1

	24.
	Nóż do krojenia ryb L = ok. 21 cm
	-
	-
	1

	25.
	Nóż kuchenny do drobiu L = ok. 25 cm
	-
	-
	1

	26.
	Nóż do mięsa szynki, rękojeść czerwona L = ok. 26 cm
	-
	-
	1

	27.
	Nożyk do obierania warzyw, rękojeść zielona
	-
	-
	1

	28.
	Nóż do krojenia warzyw, rękojeść zielona L = ok. 27 cm
	-
	-
	1

	29.
	Nóż kuchenny ze stali kutej, L = ok. 20 cm
	-
	-
	1

	30.
	Widelec ze stali kutej L = ok. 18 cm
	-
	-
	1

	31.
	Łyżka cedzakowa monoblok L = ok. 30 cm, Ø ok. 10 cm
	-
	-
	1

	32.
	Szczotka do zamiatania podłogi, poliester, w kolorze białym, wyparzanie do 121° C, W = 30 cm, D = 7 cm, H = 11,5 cm
	-
	-
	1

	33.
	Gąbka do ścierania markerów
	-
	-
	2

	34.
	Dzbanek miarka ze stali nieraz. z podziałka wewnątrz, o poj. 1 l
	-
	-
	1

	35.
	Miska ze stali nieraz. Ø 90 cm, poj. ok. 90 l
	-
	-
	1

	36.
	Wanna okrągła ze stali nieraz. Ø 50 cm, poj. ok. 32 l
	-
	-
	1

	37.
	Siatka do pizzy, aluminiowa, Ø 46 cm
	-
	-
	2


Zamawiane wyposażenie kuchni winno spełniać wymagania HACCP.

BGN-II-341-17/09
Załącznik Nr. 2                   

FORMULARZ OFERTOWY WYKONAWCY 

Dane dotyczące wykonawcy

Nazwa:
......................................................................................................
Siedziba:
.....................................................................................................


Adres poczty elektronicznej: 
................................................



Strona internetowa:

................................................



Numer telefonu:

…….. ...................................... 


Numer faksu:


…….. ......................................


Numer REGON:

................................................

Numer NIP:


................................................


Dane dotyczące zamawiającego

Gmina Torzym
ul. Wojska Polskiego
66-235 Torzym
Zobowiązania wykonawcy

Nawiązując do ogłoszenia o zamówieniu publicznym na dostawę i montaż wyposażenia technicznego kuchni przy placówkach oświatowych Gminy Torzym, numer sprawy: BGN-II-341-17/09, oferujemy wykonanie zamówienia, zgodnie z wymogami Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia za cenę:

Cena oferty

cena netto...........................................................................................................zł 

(słownie: ..............................................................................................................)

podatek VAT.......................................................................................................zł

cena brutto..........................................................................................................zł

(słownie: ...............................................................................................................)

Oświadczam, że:

   Wykonam zamówienie publiczne w terminie do dnia: …………………………….  

   Termin płatności:.................... dni  

   Okres gwarancji (wyrażony w liczbie miesięcy):......................... 

   Reklamacje będą załatwiane w terminie:………….......... .......... dni 

- sposób zgłaszania problemów w przypadku uzasadnionych reklamacji: .......... .......... .................... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .................... .......... .......... .......... .......... .......... .......... 

- załatwienie wykonania reklamacji: .......... .......... .......... .......... .......... .................... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... ..........   

Osoby do kontaktów z Zamawiającym

Osoba do kontaktów z Zamawiającym odpowiedzialne za wykonanie zobowiązań umowy:

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... tel. kontaktowy, faks: .......... .......... ..........  zakres odpowiedzialności

Pełnomocnik w przypadku składania oferty wspólnej

Nazwisko, imię ....................................................................................................

Stanowisko ...........................................................................................................

Telefon...................................................Fax.........................................................

Zakres*:

- do reprezentowania w postępowaniu

- do reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy

- do zawarcia umowy

Oświadczenie dotyczące postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

1. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się ze specyfikacją istotnych warunków zamówienia, nie wnosimy żadnych zastrzeżeń oraz uzyskaliśmy niezbędne informacje do przygotowania oferty.

2. Oświadczamy, że uważamy się za związanych z ofertą przez czas wskazany w specyfikacji istotnych warunków zamówienia.

3. Poświadczam wniesienie wadium w wysokości:

....................................., w formie: ...................................................................................... 

4. Bank i numer konta, na które ma zostać zwrócone wadium:………………………..…. 

5. Oświadczamy, że załączone do specyfikacji istotnych warunków zamówienia projekt umowy został przez nas zaakceptowany bez zastrzeżeń i zobowiązujemy się w przypadku wyboru naszej oferty do zawarcia umowy w miejscu i terminie wyznaczonym przez Zamawiającego. 

Dokumenty

Na potwierdzenie spełnienia wymagań do oferty załączam: 

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... ..........

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... 

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... 

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... 

.......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... .......... 

Zabezpieczenie należytego wykonania umowy:

  Zobowiązuję się do wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy w wysokości: 5% wartości zamówienia, w formie: ........................................................  
Zastrzeżenie wykonawcy
Niżej wymienione dokumenty składające się na ofertę nie mogą być ogólnie udostępnione:

………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

Inne informacje wykonawcy: 
………………………………………………………………………………………………

………………………………………………………………………………………………

…………………………………………………………………………………………………

.................................................................................
(data i czytelny podpis wykonawcy)
BGN-II-341-17/09
Załącznik Nr. 3

FORMULARZ CENOWY
Nazwa wykonawcy
.................................................................................................

Adres wykonawcy
.................................................................................................

Miejscowość ................................................


Data .....................

Cenowa ofertowa za dostawę i montaż wyposażenia technicznego kuchni przy placówkach oświatowych Gminy Torzym.

Szczegółowy zakres i ilość wyposażenia technicznego kuchni przy placówkach oświatowych Gminy Torzym.

wyposażenie techniczne kuchni – Gimnazjum w Torzymiu

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	

	
	
	Ilość
	Cena netto
	VAT
	Cena

brutto

	1.
	Szatkownica o wydajności ok. 100 kg/h, do obróbki dużych i małych warzyw z dwoma otworami wsadowymi np. 160x75 mm, okrągły Ø 50 mm z zestawem 7 tarcz (wiórki 2 mm, wiórki 4 mm, wiórki 6 mm, plastry 2 mm, plastry 4 mm, kostka 8 mm)
	1
	
	
	

	2.
	Pojemnik aluminiowy GN 1/1 z powłoką teflonową H-20 mm
	2
	
	
	

	3.
	Pojemnik aluminiowy GN 1/1 z powłoką teflonową H- 40 mm
	2
	
	
	

	4.
	Pojemnik perforowany GN 1/1 o poj. ok. 14 l, H – 100 mm
	2
	
	
	

	5.
	Pojemnik na produkty sypkie z szufelką, uchylna dwuczęściowa pokrywa, przezroczyste okienko do identyfikacji zawartości, samonastawne kółka, zaokrąglone krawędzie ułatwiające mycie
	1
	
	
	

	6.
	Obierak do ziemniaków ze stali nierdzewnej
	4
	
	
	

	7.
	Obierak do warzyw „T” ze stali nierdzewnej
	4
	
	
	

	8.
	Widelec do przewracania ze stali nierdzewnej o dł. ok. 320 mm
	3
	
	
	

	9.
	Łyżka do serwowania ze stali nieraz. o dł. ok. 330 mm
	3
	
	
	

	10.
	Nóż do obierania warzyw z zieloną rękojeścią, ostrze ze stali chromowo-molibdenowej, z możliwością wyparzania
	6
	
	
	

	11.
	Nóż do nacinania z zieloną rękojeścią, ostrze ze stali chromowo-molibdenowej, z możliwością wyparzania, dł. ok. 180 mm
	6
	
	
	

	12.
	Nóż kolebkowy z dwoma ostrzami o dł. ok. 180 mm 
	1
	
	
	

	13.
	Taca do serwowania z chromowanymi rączkami, Ø ok. 480 mm, wys. ok. 60 mm
	3
	
	
	

	14.
	Talerz deserowy duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 195 mm
	160
	
	
	

	15.
	Talerz głęboki duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 215 mm
	160
	
	
	

	16.
	Talerz płytki duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 235 mm
	160
	
	
	

	17.
	Zaparzacz do zaparzania kawy, herbaty oraz gotowania wody z automatycznym przełączaniem się na podgrzewanie, wskaźnik poziomu napoju w zbiorniku, termostat bezpieczeństwa, bezkroplowy kranik, poj. 15 l, podgrzewanie w temp. 70-80°C
	1
	
	
	

	18.
	Patera obrotowa do ciast ze stali nieraz. Ø ok. 300 mm
	2
	
	
	

	19.
	Kuchenka mikrofalowa o mocy 900 W, pojemność komory 30 l.komora oraz obudowa ze stali nieraz. 10 zakresów mocy, szybkie rozmrażanie, zegar 0-12 godz.
	1
	
	
	

	20.
	Maszynka do mielenia mięsa, obudowa z polerowanego aluminium, noże tnące i sito ze stali nieraz. wyposażona w nóż samo ostrzący, otwór wsadowy ok. 56 mm, siatka z oczkiem 6 mm
	1
	
	
	

	21.
	Kosz do zmywarki na sztućce 
	2
	
	
	

	RAZEM
	
	
	


wyposażenie techniczne kuchni – Publiczne Przedszkole w Gądkowie Wielkim
	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	

	
	
	Ilość
	Cena netto
	VAT
	Cena

brutto

	1.
	Chłodziarka do przechowywania próbek żywności, wnętrze podzielone na dwie komory, z kompletem kaset z pojemnikami, poj. ok. 120 l, na drzwiach instrukcja pobierania próbek, flamaster oraz gąbka do ścierania flamastra
	1
	
	
	

	2.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	1
	
	
	

	3.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 15 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 340 mm 
	3
	
	
	

	4.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 5 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm 
	2
	
	
	

	5.
	Garnek  z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 4 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm
	1
	
	
	

	6.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,30 l
	2
	
	
	

	7.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,15 l
	1
	
	
	

	8.
	Zmywarka do naczyń z funkcją wypażania, spełniająca wymogi technologiczne konieczne przy wdrażaniu systemu HACAP, moc ok. 6,7 kW, z dozownikami  do płynów i płyny: myjący i nabłyszczający po 5 l. 
	1
	
	
	

	9.
	Podstawa pod zmywarkę
	1
	
	
	

	10.
	Kosze do zmywarki (talerze, sztućce, szkło – 16 elementów) o wym. 500x500
	1 kpl.
	
	
	

	11.
	Szufladowy naświetlacz do jaj UV, jednorazowy wsad 30 szt.
	1
	
	
	

	12.
	Odkurzacz klasyczny, o mocy nie mniejszej jak 2000 W, wskaźnik napełniania worka, zwijacz przewodu , rura teleskopowa, wąż elastyczny, szczotka do dywanów i podłóg, końcówka do szczelin z nakładką do mebli, ssawka do dywanów, z zapasem 15 szt. worków
	1
	
	
	

	13.
	Mop z mikrowłókien, stelaż aluminiowy, przegub uniwersalny z 180° skrętem, kształt trapezu, kij lekki aluminiowy, ergonomicznie wygięcie minimalizujące zmęczenie ręki
	2
	
	
	

	14.
	Wiadrowa wyciskarka do mopów na kółkach, lekka łatwa do czyszczenia konstrukcja, tarkowata powierzchnia ułatwiająca usuwanie brudu z mopa, o wym. ok. 670x370x410 mm, kolor czerwony 
	2
	
	
	

	15.
	Robot wielofunkcyjny (cutter) do mielenia i siekania mięsa, warzyw, wyrabiania ciasta, ubijania piany, mieszania i miksowania składników potraw o wydajności do 40 kg/h, wyposażony w tarcze (plastry – 2 mm, wiórki – 2 mm, słupki 4x4 mm)
	1
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wyposażenie techniczne kuchni – Szkoła Podstawowa w Gądkowie Wielkim

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	

	
	
	Ilość
	Cena netto
	VAT
	Cena

brutto

	1.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	6
	
	
	

	2.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	6
	
	
	

	3.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	6
	
	
	

	4.
	Bezprzewodowy czajnik elektryczny, moc 200 W, poj. ok. 1,7 l, czytelny wodowskaz wbudowany w ściankę boczną, filtr osadów, lampka kontrolna zasilania, automatyczne wyłączanie po zagotowaniu wody
	2
	
	
	

	5.
	Termos stalowy z przyciskiem, pokrywa i uchwyt z poliwęglanu o poj. 2 l
	4
	
	
	

	6.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. o poj. ok. 20 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 320 mm 
	1
	
	
	

	7.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,20 l, dł. ok. 450 mm
	1
	
	
	

	8.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,20 l, dł. ok. 250 mm
	1
	
	
	

	9.
	Odkurzacz klasyczny, o mocy nie mniejszej jak 2000 W, wskaźnik napełniania worka, zwijacz przewodu , rura teleskopowa, wąż elastyczny, szczotka do dywanów i podłóg, końcówka do szczelin z nakładką do mebli, ssawka do dywanów, z zapasem 15 szt. worków
	1
	
	
	

	10.
	Metalowy uchylny kosz na śmieci o poj. 15 l
	2
	
	
	

	11.
	Kubek arcoroc biały o poj. ok. 0,2 l
	50
	
	
	

	12.
	Filiżanka ze spodkiem, białe, arcoroc o poj. ok. 0,2 l
	50
	
	
	

	13.
	Talerz deserowy biały, arcoroc, Ø ok. 200 mm
	50
	
	
	

	14.
	Dzbanek do napojów z poliwęglanu o poj. 1,7 l
	6
	
	
	

	15.
	  Koszyki do pieczywa polipropylenowe z możliwością mycia w zmywarkach o wym. ok. W-230 mm, D- 150 mm, H – 70 mm
	4
	
	
	

	16.
	Wisząca podwójna suszarka do naczyń z ociekaczem, chromowana o dł. ok. 80 cm
	1
	
	
	

	17.
	Nóż do bułek, rękojeść koloru białego dł. ok. 90 mm
	1
	
	
	

	18.
	Mop z mikrowłókien, stelaż aluminiowy, przegub uniwersalny z 180° skrętem, kształt trapezu, kij lekki aluminiowy, ergonomicznie wygięcie minimalizujące zmęczenie ręki
	3
	
	
	

	19.
	Wiadrowa wyciskarka do mopów na kółkach, lekka łatwa do czyszczenia konstrukcja, tarkowata powierzchnia ułatwiająca usuwanie brudu z mopa, o wym. ok. 670x370x410 mm, kolor czerwony 
	3
	
	
	

	20.
	Noże ze stali kutej do mięsa gotowanego, kuchenny L = ok. 250 mm, do szynki L = ok. 260 mm, do oddzielania kości L = ok. 130 mm
	1 kpl.
	
	
	

	21.
	Noże ze stali kutej do sera, rękojeść koloru białego, kuchenny L = ok. 210 mm, klasyfikator L = ok. 250 mm, nóż do sera L = ok. 260 mm
	1 kpl.
	
	
	

	22.
	Deska do krojenia z polietylenu brązowa o wym. 450x300
	1
	
	
	

	23.
	Deska do krojenia z polietylenu biała o wym. 450x300
	1
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wyposażenie techniczne kuchni – Publiczne Przedszkole w Boczowie

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	

	
	
	Ilość
	Cena netto
	VAT
	Cena

brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Stół przyścienny z dwoma szufladami ze stali nieraz. o wym. 
	1
	
	
	

	2.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 400 mm, dno ok. 320 mm, h- ok. 50 mm, 4 litrów
	2
	
	
	

	3.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 360 mm, dno ok. 280 mm, h- ok. 55 mm, 5 litry
	2
	
	
	

	4.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 280 mm, dno ok. 210 mm, h- ok. 45 mm, 2 litry
	2
	
	
	

	5.
	Stół centralny z półką ze stali nieraz. o wym. 1600x800x850 mm 
	1
	
	
	

	6.
	Czajnik ze stali nieraz. z pokrywką o poj. 5 l
	2
	
	
	

	7.
	Ubijak do piany z kulką  ze stali nieraz. (ok. 20 drutów) o dł. ok. 270 mm
	1
	
	
	

	8.
	Ubijak do ziemniaków ze stali nieraz. o dł. 800 mm, szer. ubijaka ok. 150 mm
	1
	
	
	

	9.
	Kubek porcelanowy z możliwością piętrowania, biały, o poj. 0,3 l
	60
	
	
	

	10.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 15 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 280 mm, H = 250 mm, 
	3
	
	
	

	11.
	Garnek średni z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 22 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 360 mm, H = 250 mm, 
	3
	
	
	

	12.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 9 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 240 mm, H = 200 mm, 
	3
	
	
	

	13.
	Garnek niski z pokrywką ze stali nieraz. satynowane o poj. ok. 3 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm, H = 100 mm,
	3
	
	
	

	14.
	Kuchnia elektryczna malowana proszkowo, kolor biały, czteropalnikowa z piekarnikiem elektrycznym, płyty grzejne z żeliwa
	1
	
	
	

	15.
	Waga elektroniczna sklepowa, zakres ważenia do 10 kg, szafka ze stali nieraz., zasilanie bateryjne lub z zasilacza sieciowego
	1 
	
	
	

	16.
	Bezprzewodowy czajnik elektryczny, moc 200 W, poj. ok. 1,7 l, czytelny wodowskaz wbudowany w ściankę boczną, filtr osadów, lampka kontrolna zasilania, automatyczne wyłączanie po zagotowaniu wody
	3
	
	
	

	17.
	Aluminiowy tłuczek do mięsa
	1
	
	
	

	18.
	Tarka do warzyw sześciokątna H = ok. 190 mm
	1
	
	
	

	19.
	Maszynka do mięsa typu „wilk” do mielenia mięsa surowego, gotowanego, ryb, ziemniaków i gotowanych warzyw, wyposażona w wyciszoną przekładnię zębatą, otwór wsadowy Ø ok. 50 mm, w komplecie 2 sitka Ø 8 i 5 mm oraz zapasowy nożyk. Wydajność ok. 40 kg/h, zasilanie 230V
	1
	
	
	

	20.
	Miska ze stali nieraz. o poj. ok. 5 l, Ø ok. 280 mm, H = ok. 110 mm
	3
	
	
	

	21.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	10
	
	
	

	22.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	14
	
	
	

	23.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	14
	
	
	

	24.
	Zestaw mop z dwoma wiadrami (dwa wiadra ok. 18 l, 3-częściowy kij do mopa z rączką, antybakteryjny mop płaski, stelaż do mopa, wyciskarka, wózek z uchwytem do prowadzenia
	1
	
	
	

	25.
	Metalowy uchylny kosz na śmieci o poj. 15 l
	5
	
	
	

	26.
	Taca prostokątna ze stali nieraz. o wym. 600x470x25
	2
	
	
	

	27.
	Wiadro z pokrywą ze stali nieraz. o poj. 10 l z podziałką wewnątrz wiadra
	2
	
	
	

	28.
	Pojemnik na sztućce, czteroczęściowy z kubkami metalowymi ażurowanymi
	2
	
	
	

	29.
	Filiżanka ze spodkiem (komplet) biała arcoroc
	60
	
	
	

	30.
	Porcelanowa cukiernica z pokrywką, biała o poj. ok. 0,3 l i wys. ok. 100 mm
	5
	
	
	

	31.
	Łyżeczka do kawy ze stali nieraz. o dł. ok. 110 mm
	60
	
	
	

	32.
	Łyżeczka do herbaty ze stali nieraz. o dł. ok. 150 mm
	60
	
	
	

	33.
	Dzbanek z poliwęglanu o poj. ok. 1,7 l
	6
	
	
	

	34.
	Dzbanek do mleka ze stali nieraz. o poj. 0,8 l
	4
	
	
	

	35.
	Patera na owoce ze stali nieraz. – 3 misy Ø 220/300/380 mm i wys. ok. 550 mm
	3
	
	
	

	36.
	Serwetnik płaski ze stali nieraz.
	5
	
	
	

	37.
	Talerz płytki, arcoroc, biały Ø ok. 230 mm
	60
	
	
	

	38.
	Talerz głęboki, arcoroc, biały Ø ok. 210 mm
	60
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wyposażenie techniczne kuchni – Szkoła Podstawowa w Boczowie
	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Ilość
	Cena netto
	VAT
	Cena

brutto

	1.
	Szufladowy naświetlacz do jaj UV, jednorazowy wsad 30 szt.,
	1
	
	
	

	2.
	Kubek z uchem o poj. 250 ml – duralex, arcoroc, luminarc
	150
	
	
	

	3.
	Mata antypoślizgowa o wym. 110x50 cm
	2
	
	
	

	4.
	Mata antypoślizgowa o wym. 100x50
	2
	
	
	

	5.
	Mata antypoślizgowa o wym. 70x50 cm
	2
	
	
	

	6.
	Chłodziarka do przechowywania próbek żywności, wnętrze podzielone na dwie komory, z kompletem kaset z pojemnikami, poj. ok. 120 l, na drzwiach instrukcja pobierania próbek, flamaster oraz gąbka do ścierania flamastra
	1
	
	
	

	7.
	Kij aluminiowy, uniwersalny, wyparzanie do 100 st. C, do szczotek i ściągaczek
	3
	
	
	

	8.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 ze stali nierdzewnej o poj. 19 l.
	1
	
	
	

	9.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 ze stali nierdzewnej o poj. 26 l.
	1
	
	
	

	10.
	 Elektroniczna waga magazynowa, zasilanie 230 V zakres ważenia 60 kg
	1
	
	
	

	11.
	Kuchenna waga elektroniczna – zakres ważenia 2 kg
	1
	
	
	

	12.
	Drabina aluminiowa z półką o wys. 1,5 m
	1
	
	
	

	13.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	1
	
	
	

	14.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	2
	
	
	

	15.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	2
	
	
	

	16.
	Obieraczka do ziemniaków z możliwością obierania warzyw korzeniowych, poj. ok. 20 l, czas obierania 90-180 sek.
	1
	
	
	

	17.
	Stół do pracy z półką ze stali nierdzewnej o wym. 
	1
	
	
	

	18.
	Szczypce metalowe uniwersalne o dł. ok. 24 cm
	4
	
	
	

	19.
	Garnek metalowy wysoki o poj. 45 l z pokrywką
	1
	
	
	

	20.
	Cedzak z uchwytami ze stali nieraz. Ø ok. 370 mm
	1
	
	
	

	21.
	Patery standardowe 3 stopniowe ze stali nieraz. wys. ok. 30 cm, Ø22 cm, Ø 26 cm, Ø 30 cm
	4
	
	
	

	22.
	Dzbanek ze stali nieraz. o poj. 2l
	5
	
	
	

	23.
	Cukiernica ze stali nieraz. z łyżeczką w komplecie
	4
	
	
	

	24.
	Pojemnik do zmywarki na sztućce o wym. W- 430,      D-210, H-150
	2
	
	
	

	25.
	Termometr sonda do mierzenia temp. potraw, obudowa ze stali nierdzewnej
	1
	
	
	

	26.
	Termometr lodówkowy, obudowa ze stali nierdzewnej
	4
	
	
	

	27.
	Nożyk do obierania
	2
	
	
	

	28.
	Nożyk do oczkowania
	2
	
	
	

	29.
	Cedzak ze stali nieraz. z rączką Ø 260 mm, L – 260 mm
	1
	
	
	

	RAZEM
	
	
	


wyposażenie techniczne kuchni – Publiczne Przedszkole w Torzymiu
	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Ilość
	Cena netto
	VAT
	Cena

brutto

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN ¼ (265x162) o poj. 2,8 l i wys. 100 mm
	1
	
	
	

	2.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN ¼ (265x162) o poj. 2,5 l i wys. 100 mm z pokrywą
	1
	
	
	

	3.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN 1/2 (325x262) o poj. 10,0 l i wys. 150 mm
	3
	
	
	

	4.
	Pojemnik do żywności z poliwęglanu z pokrywką, o poj. ok. 5,7 l, zakres temperatur - 40°C + 99°C
	1
	
	
	

	5.
	Waza ze stali nieraz. o poj. ok. 3,0 l z pokrywą i chochelką o poj. ok. 0,1 l
	1 kpl.
	
	
	

	6.
	Czapka z siatką w kolorze białym, szerokość obwodu regulowana gumką
	1
	
	
	

	7.
	Rękawice z naturalnego kauczuku, powlekane od wewnątrz bawełną, rozmiar L
	1 para
	
	
	

	8.
	Profesjonalny mikser gastronomiczny Bamix Gastro. W zestawie 3 końcówki (nóż gwiazka, nóż ubijający, nóż miksujący). Długość ramienia ok. 190 mm.
	1
	
	
	

	9.
	Szufelka stalowa
	1
	
	
	

	10.
	Środek do pielęgnacji stali nierdzewnej (1 kg) ze ścierką do stali
	1 kpl.
	
	
	

	11.
	Ociekacz na dno pojemnika  GN/1/4
	1
	
	
	

	12.
	Chochla monoblok, standardowa, L = ok. 27 cm, poj. 0,07 l
	1
	
	
	

	13.
	Chochla monoblok, standardowa, L = ok. 34 cm, poj. 0,25 l
	2
	
	
	

	14.
	Sito z siatką, Ø ok. 12 cm, L ok. 14 cm
	1
	
	
	

	15.
	Garnek do duszenia ze stali nieraz. Ø ok. 36 cm z pokrywą
	1
	
	
	

	16.
	Pokrywa Ø 16 cm
	1
	
	
	

	17.
	Patelnia nieprzywierajaca, Ø ok. 28 cm, wykonana ze stali węglowej
	1
	
	
	

	18.
	Wiadro bez pierścienia ze stali nieraz. o poj. 10 l z pokrywą
	1
	
	
	

	19.
	Misa ze stali nieraz. Ø ok. 16 cm, poj. ok. 1 l
	1
	
	
	

	20.
	Misa ze stali nieraz. Ø ok. 24 cm, poj. ok. 3 l
	1
	
	
	

	21.
	Szczypce z tworzywa, przystosowane do mycia w zmywarce, odporność termiczna + 220° C L= ok. 25 cm
	1
	
	
	

	22.
	Nóż do krojenia, rękojeść brązowa, L = ok. 27 cm
	1
	
	
	

	23.
	Nóż do krojenia pieczywa L = ok. 17 cm
	1
	
	
	

	24.
	Nóż do krojenia ryb L = ok. 21 cm
	1
	
	
	

	25.
	Nóż kuchenny do drobiu L = ok. 25 cm
	1
	
	
	

	26.
	Nóż do mięsa szynki, rękojeść czerwona L = ok. 26 cm
	1
	
	
	

	27.
	Nożyk do obierania warzyw, rękojeść zielona
	1
	
	
	

	28.
	Nóż do krojenia warzyw, rękojeść zielona L = ok. 27 cm
	1
	
	
	

	29.
	Nóż kuchenny ze stali kutej, L = ok. 20 cm
	1
	
	
	

	30.
	Widelec ze stali kutej L = ok. 18 cm
	1
	
	
	

	31.
	Łyżka cedzakowa monoblok L = ok. 30 cm, Ø ok. 10 cm
	1
	
	
	

	32.
	Szczotka do zamiatania podłogi, poliester, w kolorze białym, wyparzanie do 121° C, W = 30 cm, D = 7 cm, H = 11,5 cm
	1
	
	
	

	33.
	Gąbka do ścierania markerów
	2
	
	
	

	34.
	Dzbanek miarka ze stali nieraz. z podziałka wewnątrz, o poj. 1 l
	1
	
	
	

	35.
	Miska ze stali nieraz. Ø 90 cm, poj. ok. 90 l
	1
	
	
	

	36.
	Wanna okrągła ze stali nieraz. Ø 50 cm, poj. ok. 32 l
	1
	
	
	

	37.
	Siatka do pizzy, aluminiowa, Ø 46 cm
	1
	
	
	

	RAZEM
	
	
	


Zsumowane wartości z pozycji Razem należy przenieść do formularza ofertowego. 
.................................................................................
(data i czytelny podpis dostawcy)
BGN-II-341-17/09
Załącznik nr załącznik 4

OŚWIADCZENIE O SPEŁNIENIU WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU O ZAMÓWIENIE PUBLICZNE

Przedmiot zamówienia: dostawa i montaż wyposażenia technicznego kuchni przy placówkach oświatowych Gminy Torzym.

Data:...............................................................................................................

Nazwa wykonawcy........................................................................................

Adres wykonawcy..........................................................................................

Oświadczam, że spełniam niżej wymienione warunki udziału w postępowaniu, a mianowicie: 

1.
Posiadam uprawnienia do wykonywania wymaganej przedmiotem zamówienia działalności, czynności zgodnie z wymogami ustawowymi, 

2.
Posiadam niezbędną wiedzą i doświadczenie oraz dysponuję potencjałem technicznym, i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia,

3.
Znajduję się w sytuacji ekonomicznej i finansowej zapewniającej wykonanie zamówienia,

4.
Nie podlegam wykluczeniu z postępowania o zamówienie publiczne na podstawie art. 24 prawa zamówień publicznych

Na każde żądanie Zamawiającego dostarczymy niezwłocznie odpowiednie dokumenty potwierdzające prawdziwość każdej z kwestii zawartych w oświadczeniu, wszystkie informacje są zgodne z prawdą. 

______________________
                      ________________________________

Imiona i nazwiska osób uprawnionych 

Podpisy osób uprawnionych do

do reprezentowania Wykonawcy


 reprezentowania Wykonawcy











Załącznik nr 5











(PROJEKT)
Umowa 

na wyposażenie techniczne kuchni w oparciu o postępowanie przetargowe nr BGN-II-341-17/09 z dn. …/.../2009r
zawarta w dniu 2009-…-… w Torzymiu

pomiędzy

Gminą Torzym, zwaną dalej „Zamawiającym” i reprezentowanym przez: Burmistrza Ryszarda Stanulewicza 

przy kontrasygnacie Skarbnika Gminy – Marka Sodela,

a …………………….. reprezentowaną zgodnie z wpisem do rejestru przez ………………, zwanym dalej „Dostawcą”, wyłonioną w rezultacie dokonanego przetargu w trybie przetargu nieograniczonego, zgodnie z art. 39 Prawa zamówień publicznych (Dz.U. z 2007 r. nr 223 poz. 1165 ze zm.) została zawarta umowa o następującej treści:

§ 1.

1. Przedmiotem umowy jest dostawa i montaż wyposażenia technicznego kuchni przy placówkach oświatowych Gminy Torzym.

2. Szczegółowy zakres przedmiotu umowy opisany jest w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia oraz załącznik nr 1 do niniejszej umowy.
§ 2

1) Uprawnionymi do reprezentowania stron i odpowiedzialnymi za przebieg oraz realizację umowy są: z ramienia Zamawiającego Z-ca burmistrza Bogdan Szczepaniak, z ramienia Dostawcy ………………….
§ 3

Termin wykonania umowy ustala się na dzień … stycznia  2010 roku.

§ 4

1. Dostawca dostarczy przedmiot umowy na koszt własny.
2. Dostawca zobowiązuje się dostarczyć przedmiot umowy wraz z wymaganymi certyfikatami i atestami.

3. Dostawca zawiadomi zamawiającego na 3 dni przed dostawą o dostarczeniu przedmiotu umowy.

§ 5

1. Zamawiający reprezentowany przez przedstawiciela Urzędu Miejskiego w Torzymiu wraz z przedstawicielem Dostawcy dokona komisyjnego odbioru przedmiotu dostawy oraz robót montażowych.

2. Z odbioru zostanie sporządzony protokół wraz z ustaleniem ewentualnych wad i usterek oraz terminu ich usunięcia.

§ 6

Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie 30 dni od powzięcia wiadomości o wystąpieniu istotnej zmiany okoliczności powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w chwili zawarcia umowy. W takim przypadku Dostawcy przysługuje wynagrodzenie należne z tytułu wykonania udokumentowanej części umowy.
§ 7
1. Za wykonanie przedmiotu niniejszej umowy Inwestor zapłaci Dostawcy wynagrodzenie w wysokości …………….. zł netto (słownie: ………………………. złotych 00/100) + VAT w wysokości 22% tj. ……….. zł (słownie; ………………….. złotych 00/100). Łącznie wynagrodzenie brutto wynosi …………… zł (słownie: ……………………….. złotych 00/100 brutto).
2. Należność będzie płatna przelewem na konto Dostawcy nr konta ………………………………………………………………………………………..
3. Termin zapłaty nastąpi w ciągu … dni od dnia ostatniej dostawy.

4. Podstawą zapłaty wynagrodzenia będzie wystawiona przez Dostawcę faktura obejmująca przedmiot dostawy wraz z protokołem odbioru.
§ 8
1. Strony ustalają 12 m-czny okres gwarancji, rękojmia zgodnie z przepisami kc, termin liczy się od dnia odbioru i wynosi 6 m-cy od dnia zakończenia gwarancji.
2. W okresie gwarancji i rękojmi Dostawca zobowiązuje się do nieodpłatnego usuwania stwierdzonych wad.

3. W przypadku nie usunięcia wad w zakreślonym terminie Zamawiający może je usunąć na koszt Dostawcy.
§ 9
1. Dostawca najpóźniej w dniu podpisania umowy zobowiązany jest wnieść zabezpieczenie należytego wykonania umowy w wysokości 5% wartości przedmiotu dostawy określonej w § 7, tj.  zł (słownie: ……. złotych 00/100)
2 . Strony ustalają, że:

70% wniesionego zabezpieczenia tj. kwota ………… zł stanowi zabezpieczenie zgodnego z umową wykonania dostawy, która zostanie zwrócona w ciągu 30 dni od odbioru dostawy.

30% wniesionego zabezpieczenia tj. kwota ……… zł stanowi pokrycie roszczeń z tytułu rękojmi i gwarancji, która zostanie zwrócona w terminie 15 dni po upływie okresu rękojmi.
§ 10

Strony ustalają następujące kary umowne:
1. w wysokości 5% wartości umowy, gdy Zamawiający odstąpi od umowy z powodu okoliczności za które odpowiada Dostawca.

2. w wysokości 0,05 wartości umowy, w przypadku nieuzasadnionej zwłoki w przekroczeniu terminu określonego w § 3 liczone za każdy dzień zwłoki.

3. w przypadku odstąpienia od umowy z przyczyn niezależnych od zamawiającego, Dostawcy przysługuje wynagrodzenie za wykonana i potwierdzoną przez Zamawiającego część umowy.
§ 6

 1. W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową będą miały zastosowanie

    przepisy kodeksu cywilnego.

2. Wszelkie zmiany i uzupełnienia treści zawartej umowy wymagają formy 

    pisemnej w postaci zawartego przez Strony aneksu pod rygorem
    nieważności.

3. Sprawy sporne wynikłe z zawartej umowy rozstrzygane będą przez Sąd

    Powszechny właściwy dla Zamawiającego
§ 7

Umowę sporządzono w trzech jednobrzmiących egzemplarzach - jeden egzemplarz dla Dostawcy i dwa egzemplarze dla Zamawiającego.

DOSTAWCA:


       
 ZAMAWIAJĄCY:



..................................................


...............................................

..................................................


...............................................

Załącznik nr 1 do umowy na dostawę i montaż wyposażenia technicznego kuchni przy placówkach oświatowych w Gminie Torzym w oparciu o postępowanie przetargowe Ne BGN-II-341-17/09
wyposażenie techniczne kuchni – Gimnazjum w Torzymiu

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Szatkownica o wydajności ok. 100 kg/h, do obróbki dużych i małych warzyw z dwoma otworami wsadowymi np. 160x75 mm, okrągły Ø 50 mm z zestawem 7 tarcz (wiórki 2 mm, wiórki 4 mm, wiórki 6 mm, plastry 2 mm, plastry 4 mm, kostka 8 mm)
	-
	230 V
	1

	2.
	Pojemnik aluminiowy GN 1/1 z powłoką teflonową H-20 mm
	-
	-
	2

	3.
	Pojemnik aluminiowy GN 1/1 z powłoką teflonową H- 40 mm
	-
	-
	2

	4.
	Pojemnik perforowany GN 1/1 o poj. ok. 14 l, H – 100 mm
	-
	-
	2

	5.
	Pojemnik na produkty sypkie z szufelką, uchylna dwuczęściowa pokrywa, przezroczyste okienko do identyfikacji zawartości, samonastawne kółka, zaokrąglone krawędzie ułatwiające mycie
	ok. W- 390, D- 740,       H- 710
	-
	1

	6.
	Obierak do ziemniaków ze stali nierdzewnej
	-
	-
	4

	7.
	Obierak do warzyw „T” ze stali nierdzewnej
	
	
	4

	8.
	Widelec do przewracania ze stali nierdzewnej o dł. ok. 320 mm
	-
	-
	3

	9.
	Łyżka do serwowania ze stali nieraz. o dł. ok. 330 mm
	-
	-
	3

	10.
	Nóż do obierania warzyw z zieloną rękojeścią, ostrze ze stali chromowo-molibdenowej, z możliwością wyparzania
	-
	-
	6

	11.
	Nóż do nacinania z zieloną rękojeścią, ostrze ze stali chromowo-molibdenowej, z możliwością wyparzania, dł. ok. 180 mm
	-
	-
	6

	12.
	Nóż kolebkowy z dwoma ostrzami o dł. ok. 180 mm 
	-
	-
	1

	13.
	Taca do serwowania z chromowanymi rączkami, Ø ok. 480 mm, wys. ok. 60 mm
	
	-
	3

	14.
	Talerz deserowy duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 195 mm
	-
	-
	160

	15.
	Talerz głęboki duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 215 mm
	-
	-
	160

	16.
	Talerz płytki duralex, arcoroc, luminarc, Ø ok. 235 mm
	-
	-
	160

	17.
	Zaparzacz do zaparzania kawy, herbaty oraz gotowania wody z automatycznym przełączaniem się na podgrzewanie, wskaźnik poziomu napoju w zbiorniku, termostat bezpieczeństwa, bezkroplowy kranik, poj. 15 l, podgrzewanie w temp. 70-80°C
	-
	-
	1

	18.
	Patera obrotowa do ciast ze stali nieraz. Ø ok. 300 mm
	-
	-
	2

	19.
	Kuchenka mikrofalowa o mocy 900 W, pojemność komory 30 l.komora oraz obudowa ze stali nieraz. 10 zakresów mocy, szybkie rozmrażanie, zegar 0-12 godz.
	-
	-
	1

	20.
	Maszynka do mielenia mięsa, obudowa z polerowanego aluminium, noże tnące i sito ze stali nieraz. wyposażona w nóż samo ostrzący, otwór wsadowy ok. 56 mm, siatka z oczkiem 6 mm
	-
	230 V
	1

	21.
	Kosz do zmywarki na sztućce 
	W-500, D-500, H-87 
	-
	2


wyposażenie techniczne kuchni – Publiczne Przedszkole w Gądkowie Wielkim

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Chłodziarka do przechowywania próbek żywności, wnętrze podzielone na dwie komory, z kompletem kaset z pojemnikami, poj. ok. 120 l, na drzwiach instrukcja pobierania próbek, flamaster oraz gąbka do ścierania flamastra
	
	230 V
	1

	2.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	-
	-
	1

	3.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 15 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 340 mm 
	-
	-
	1

	4.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 5 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm 
	-
	-
	1

	5.
	Garnek  z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 4 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm
	-
	-
	1

	6.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,30 l
	-
	-
	1

	7.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,15 l
	-
	-
	1

	8.
	Zmywarka do naczyń z funkcją wypażania, spełniająca wymogi technologiczne konieczne przy wdrażaniu systemu HACAP, moc ok. 6,7 kW, z dozownikami  do płynów i płyny: myjący i nabłyszczający po 5 l. 
	-
	-
	1

	9.
	Podstawa pod zmywarkę
	-
	-
	1

	10.
	Kosze do zmywarki (talerze, sztućce, szkło – 16 elementów) o wym. 500x500
	-
	-
	1

	11.
	Szufladowy naświetlacz do jaj UV, jednorazowy wsad 30 szt.
	-
	-
	1

	12.
	Odkurzacz klasyczny, o mocy nie mniejszej jak 2000 W, wskaźnik napełniania worka, zwijacz przewodu , rura teleskopowa, wąż elastyczny, szczotka do dywanów i podłóg, końcówka do szczelin z nakładką do mebli, ssawka do dywanów, z zapasem 15 szt. worków
	-
	-
	1

	13.
	Mop z mikrowłókien, stelaż aluminiowy, przegub uniwersalny z 180° skrętem, kształt trapezu, kij lekki aluminiowy, ergonomicznie wygięcie minimalizujące zmęczenie ręki
	-
	-
	1

	14.
	Wiadrowa wyciskarka do mopów na kółkach, lekka łatwa do czyszczenia konstrukcja, tarkowata powierzchnia ułatwiająca usuwanie brudu z mopa, o wym. ok. 670x370x410 mm, kolor czerwony 
	-
	1,5 kW
	4

	15.
	Robot wielofunkcyjny (cutter) do mielenia i siekania mięsa, warzyw, wyrabiania ciasta, ubijania piany, mieszania i miksowania składników potraw o wydajności do 40 kg/h, wyposażony w tarcze (plastry – 2 mm, wiórki – 2 mm, słupki 4x4 mm)
	-
	-
	1


wyposażenie techniczne kuchni – Szkoła Podstawowa w Gądkowie Wielkim

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	-
	-
	6

	2.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	-
	-
	6

	3.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	-
	-
	6

	4.
	Bezprzewodowy czajnik elektryczny, moc 200 W, poj. ok. 1,7 l, czytelny wodowskaz wbudowany w ściankę boczną, filtr osadów, lampka kontrolna zasilania, automatyczne wyłączanie po zagotowaniu wody
	-
	-
	2

	5.
	Termos stalowy z przyciskiem, pokrywa i uchwyt z poliwęglanu o poj. 2 l
	-
	-
	4

	6.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. o poj. ok. 20 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 320 mm 
	-
	-
	1

	7.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,20 l, dł. ok. 450 mm
	-
	-
	1

	8.
	Chochla monoblok o poj. ok. 0,20 l, dł. ok. 250 mm
	-
	-
	1

	9.
	Odkurzacz klasyczny, o mocy nie mniejszej jak 2000 W, wskaźnik napełniania worka, zwijacz przewodu , rura teleskopowa, wąż elastyczny, szczotka do dywanów i podłóg, końcówka do szczelin z nakładką do mebli, ssawka do dywanów, z zapasem 15 szt. worków
	-
	-
	1

	10.
	Metalowy uchylny kosz na śmieci o poj. 15 l
	-
	-
	2

	11.
	Kubek arcoroc biały o poj. ok. 0,2 l
	-
	-
	50

	12.
	Filiżanka ze spodkiem, białe, arcoroc o poj. ok. 0,2 l
	-
	-
	50

	13.
	Talerz deserowy biały, arcoroc, Ø ok. 200 mm
	-
	-
	50

	14.
	Dzbanek do napojów z poliwęglanu o poj. 1,7 l
	-
	-
	6

	15.
	  Koszyki do pieczywa polipropylenowe z możliwością mycia w zmywarkach o wym. ok. W-230 mm, D- 150 mm, H – 70 mm
	-
	-
	4

	16.
	Wisząca podwójna suszarka do naczyń z ociekaczem, chromowana o dł. ok. 80 cm
	-
	-
	1

	17.
	Nóż do bułek, rękojeść koloru białego dł. ok. 90 mm
	-
	-
	1

	18.
	Mop z mikrowłókien, stelaż aluminiowy, przegub uniwersalny z 180° skrętem, kształt trapezu, kij lekki aluminiowy, ergonomicznie wygięcie minimalizujące zmęczenie ręki
	-
	-
	3

	19.
	Wiadrowa wyciskarka do mopów na kółkach, lekka łatwa do czyszczenia konstrukcja, tarkowata powierzchnia ułatwiająca usuwanie brudu z mopa, o wym. ok. 670x370x410 mm, kolor czerwony 
	-
	-
	3

	20.
	Noże ze stali kutej do mięsa gotowanego, kuchenny L = ok. 250 mm, do szynki L = ok. 260 mm, do oddzielania kości L = ok. 130 mm
	-
	-
	1 kpl.

	21.
	Noże ze stali kutej do sera, rękojeść koloru białego, kuchenny L = ok. 210 mm, klasyfikator L = ok. 250 mm, nóż do sera L = ok. 260 mm
	-
	-
	1 kpl.

	22.
	Deska do krojenia z polietylenu brązowa o wym. 450x300
	-
	-
	1

	23.
	Deska do krojenia z polietylenu biała o wym. 450x300
	-
	-
	1


wyposażenie techniczne kuchni – Publiczne Przedszkole w Boczowie

	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Stół przyścienny z dwoma szufladami ze stali nieraz. o wym. 
	455x600x850
	-
	1

	2.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 400 mm, dno ok. 320 mm, h- ok. 50 mm, 4 litrów
	-
	-
	2

	3.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 360 mm, dno ok. 280 mm, h- ok. 55 mm, 5 litry
	-
	-
	2

	4.
	Patelnia aluminiowa z powłoką teflonową Ø 280 mm, dno ok. 210 mm, h- ok. 45 mm, 2 litry
	-
	-
	2

	5.
	Stół centralny z półką ze stali nieraz. o wym. 1600x800x850 mm 
	1600x800x850
	-
	1

	6.
	Czajnik ze stali nieraz. z pokrywką o poj. 5 l
	-
	-
	2

	7.
	Ubijak do piany z kulką  ze stali nieraz. (ok. 20 drutów) o dł. ok. 270 mm
	-
	-
	1

	8.
	Ubijak do ziemniaków ze stali nieraz. o dł. 800 mm, szer. ubijaka ok. 150 mm
	-
	-
	1

	9.
	Kubek porcelanowy z możliwością piętrowania, biały, o poj. 0,3 l
	-
	-
	60

	10.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 15 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 280 mm, H = 250 mm, 
	-
	-
	3

	11.
	Garnek średni z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 22 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 360 mm, H = 250 mm, 
	-
	-
	3

	12.
	Garnek wysoki z pokrywką ze stali nieraz. satynowanej o poj. ok. 9 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 240 mm, H = 200 mm, 
	-
	-
	3

	13.
	Garnek niski z pokrywką ze stali nieraz. satynowane o poj. ok. 3 l, dno wielowarstwowe Ø ok. 200 mm, H = 100 mm,
	-
	-
	3

	14.
	Kuchnia elektryczna malowana proszkowo, kolor biały, czteropalnikowa z piekarnikiem elektrycznym, płyty grzejne z żeliwa
	-
	230 V
	1

	15.
	Waga elektroniczna sklepowa, zakres ważenia do 10 kg, szafka ze stali nieraz., zasilanie bateryjne lub z zasilacza sieciowego
	-
	-
	1 

	16.
	Bezprzewodowy czajnik elektryczny, moc 200 W, poj. ok. 1,7 l, czytelny wodowskaz wbudowany w ściankę boczną, filtr osadów, lampka kontrolna zasilania, automatyczne wyłączanie po zagotowaniu wody
	-
	230 V
	3

	17.
	Aluminiowy tłuczek do mięsa
	-
	-
	1

	18.
	Tarka do warzyw sześciokątna H = ok. 190 mm
	-
	-
	1

	19.
	Maszynka do mięsa typu „wilk” do mielenia mięsa surowego, gotowanego, ryb, ziemniaków i gotowanych warzyw, wyposażona w wyciszoną przekładnię zębatą, otwór wsadowy Ø ok. 50 mm, w komplecie 2 sitka Ø 8 i 5 mm oraz zapasowy nożyk. Wydajność ok. 40 kg/h, zasilanie 230V
	-
	230 V
	1

	20.
	Miska ze stali nieraz. o poj. ok. 5 l, Ø ok. 280 mm, H = ok. 110 mm
	-
	-
	3

	21.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	-
	-
	10

	22.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	-
	-
	14

	23.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	-
	-
	14

	24.
	Zestaw mop z dwoma wiadrami (dwa wiadra ok. 18 l, 3-częściowy kij do mopa z rączką, antybakteryjny mop płaski, stelaż do mopa, wyciskarka, wózek z uchwytem do prowadzenia
	-
	-
	1

	25.
	Metalowy uchylny kosz na śmieci o poj. 15 l
	-
	-
	5

	26.
	Taca prostokątna ze stali nieraz. o wym. 600x470x25
	-
	-
	2

	27.
	Wiadro z pokrywą ze stali nieraz. o poj. 10 l z podziałką wewnątrz wiadra
	-
	-
	2

	28.
	Pojemnik na sztućce, czteroczęściowy z kubkami metalowymi ażurowanymi
	-
	-
	2

	29.
	Filiżanka ze spodkiem (komplet) biała arcoroc
	-
	-
	60

	30.
	Porcelanowa cukiernica z pokrywką, biała o poj. ok. 0,3 l i wys. ok. 100 mm
	-
	-
	5

	31.
	Łyżeczka do kawy ze stali nieraz. o dł. ok. 110 mm
	-
	-
	60

	32.
	Łyżeczka do herbaty ze stali nieraz. o dł. ok. 150 mm
	-
	-
	60

	33.
	Dzbanek z poliwęglanu o poj. ok. 1,7 l
	-
	-
	6

	34.
	Dzbanek do mleka ze stali nieraz. o poj. 0,8 l
	-
	-
	4

	35.
	Patera na owoce ze stali nieraz. – 3 misy Ø 220/300/380 mm i wys. ok. 550 mm
	-
	-
	3

	36.
	Serwetnik płaski ze stali nieraz.
	-
	-
	5

	37.
	Talerz płytki, arcoroc, biały Ø ok. 230 mm
	-
	-
	60

	38.
	Talerz głęboki, arcoroc, biały Ø ok. 210 mm
	-
	-
	60


wyposażenie techniczne kuchni – Szkoła Podstawowa w Boczowie
	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Szufladowy naświetlacz do jaj UV, jednorazowy wsad 30 szt.,
	-
	230 V
	1

	2.
	Kubek z uchem o poj. 250 ml – duralex, arcoroc, luminarc
	-
	-
	150

	3.
	Mata antypoślizgowa o wym. 110x50 cm
	-
	-
	2

	4.
	Mata antypoślizgowa o wym. 100x50
	-
	-
	2

	5.
	Mata antypoślizgowa o wym. 70x50 cm
	-
	-
	2

	6.
	Chłodziarka do przechowywania próbek żywności, wnętrze podzielone na dwie komory, z kompletem kaset z pojemnikami, poj. ok. 120 l, na drzwiach instrukcja pobierania próbek, flamaster oraz gąbka do ścierania flamastra
	-
	230 V
	1

	7.
	Kij aluminiowy, uniwersalny, wyparzanie do 100 st. C, do szczotek i ściągaczek
	-
	-
	3

	8.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 ze stali nierdzewnej o poj. 19 l.
	-
	-
	1

	9.
	Pojemnik gastronomiczny GN 1/1 ze stali nierdzewnej o poj. 26 l.
	-
	-
	1

	10.
	 Elektroniczna waga magazynowa, zasilanie 230 V zakres ważenia 60 kg
	-
	-
	1

	11.
	Kuchenna waga elektroniczna – zakres ważenia 2 kg
	-
	-
	1

	12.
	Drabina aluminiowa z półką o wys. 1,5 m
	-
	-
	1

	13.
	Podajnik skrzynkowy do ręczników papierowych składanych w Z
	-
	-
	1

	14.
	Podajnik papieru toaletowego Ø 125 mm – mała rolka
	-
	-
	2

	15.
	Dozownik sanitarny do mydła w płynie o poj. 1 l
	-
	-
	2

	16.
	Obieraczka do ziemniaków z możliwością obierania warzyw korzeniowych, poj. ok. 20 l, czas obierania 90-180 sek.
	-
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	1

	17.
	Stół do pracy z półką ze stali nierdzewnej o wym. 
	1400x700x850
	-
	1

	18.
	Szczypce metalowe uniwersalne o dł. ok. 24 cm
	-
	-
	4

	19.
	Garnek metalowy wysoki o poj. 45 l z pokrywką
	-
	-
	1

	20.
	Cedzak z uchwytami ze stali nieraz. Ø ok. 370 mm
	-
	-
	1

	21.
	Patery standardowe 3 stopniowe ze stali nieraz. wys. ok. 30 cm, Ø22 cm, Ø 26 cm, Ø 30 cm
	-
	-
	4

	22.
	Dzbanek ze stali nieraz. o poj. 2l
	-
	-
	5

	23.
	Cukiernica ze stali nieraz. z łyżeczką w komplecie
	-
	-
	4

	24.
	Pojemnik do zmywarki na sztućce o wym. W- 430,      D-210, H-150
	-
	-
	2

	25.
	Termometr sonda do mierzenia temp. potraw, obudowa ze stali nierdzewnej
	-
	-
	1

	26.
	Termometr lodówkowy, obudowa ze stali nierdzewnej
	-
	-
	4

	27.
	Nożyk do obierania
	-
	-
	2

	28.
	Nożyk do oczkowania
	-
	-
	2

	29.
	Cedzak ze stali nieraz. z rączką Ø 260 mm, L – 260 mm
	-
	-
	1
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	L.p
	Wyszczególnienie zakresu rzeczowego
	Mierniki rzeczowe

	
	
	Wymiary

w mm
	Moc, napięcie
	Ilość

	1.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN ¼ (265x162) o poj. 2,8 l i wys. 100 mm
	-
	-
	1

	2.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN ¼ (265x162) o poj. 2,5 l i wys. 100 mm z pokrywą
	-
	-
	1

	3.
	Pojemnik gastronomiczny z poliwęglanu GN 1/2 (325x262) o poj. 10,0 l i wys. 150 mm
	-
	-
	3

	4.
	Pojemnik do żywności z poliwęglanu z pokrywką, o poj. ok. 5,7 l, zakres temperatur - 40°C + 99°C
	-
	-
	1

	5.
	Waza ze stali nieraz. o poj. ok. 3,0 l z pokrywą i chochelką o poj. ok. 0,1 l
	-
	-
	1 kpl.

	6.
	Czapka z siatką w kolorze białym, szerokość obwodu regulowana gumką
	-
	-
	1

	7.
	Rękawice z naturalnego kauczuku, powlekane od wewnątrz bawełną, rozmiar L
	-
	-
	1 para

	8.
	Profesjonalny mikser gastronomiczny Bamix Gastro. W zestawie 3 końcówki (nóż gwiazka, nóż ubijający, nóż miksujący). Długość ramienia ok. 190 mm.
	
	230 V
	

	9.
	Szufelka stalowa
	-
	-
	1

	10.
	Środek do pielęgnacji stali nierdzewnej (1 kg) ze ścierką do stali
	-
	-
	1 kpl.

	11
	Ociekacz na dno pojemnika  GN/1/4
	-
	-
	1

	12.
	Chochla monoblok, standardowa, L = ok. 27 cm, poj. 0,07 l
	-
	-
	1

	13.
	Chochla monoblok, standardowa, L = ok. 34 cm, poj. 0,25 l
	
	
	2

	14.
	Sito z siatką, Ø ok. 12 cm, L ok. 14 cm
	-
	-
	1

	15.
	Garnek do duszenia ze stali nieraz. Ø ok. 36 cm z pokrywą
	-
	-
	1

	16.
	Pokrywa Ø 16 cm
	-
	-
	1

	17.
	Patelnia nieprzywierajaca, Ø ok. 28 cm, wykonana ze stali węglowej
	-
	-
	1

	18.
	Wiadro bez pierścienia ze stali nieraz. o poj. 10 l z pokrywą
	-
	-
	1

	19.
	Misa ze stali nieraz. Ø ok. 16 cm, poj. ok. 1 l
	-
	-
	1

	20.
	Misa ze stali nieraz. Ø ok. 24 cm, poj. ok. 3 l
	-
	-
	1

	21.
	Szczypce z tworzywa, przystosowane do mycia w zmywarce, odporność termiczna + 220° C L= ok. 25 cm
	-
	-
	1

	22.
	Nóż do krojenia, rękojeść brązowa, L = ok. 27 cm
	-
	-
	1

	23.
	Nóż do krojenia pieczywa L = ok. 17 cm
	-
	-
	1

	24.
	Nóż do krojenia ryb L = ok. 21 cm
	-
	-
	1

	25.
	Nóż kuchenny do drobiu L = ok. 25 cm
	-
	-
	1

	26.
	Nóż do mięsa szynki, rękojeść czerwona L = ok. 26 cm
	-
	-
	1

	27.
	Nożyk do obierania warzyw, rękojeść zielona
	-
	-
	1

	28.
	Nóż do krojenia warzyw, rękojeść zielona L = ok. 27 cm
	-
	-
	1

	29.
	Nóż kuchenny ze stali kutej, L = ok. 20 cm
	-
	-
	1

	30.
	Widelec ze stali kutej L = ok. 18 cm
	-
	-
	1

	31.
	Łyżka cedzakowa monoblok L = ok. 30 cm, Ø ok. 10 cm
	-
	-
	1

	32.
	Szczotka do zamiatania podłogi, poliester, w kolorze białym, wyparzanie do 121° C, W = 30 cm, D = 7 cm, H = 11,5 cm
	-
	-
	1

	33.
	Gąbka do ścierania markerów
	-
	-
	2

	34.
	Dzbanek miarka ze stali nieraz. z podziałka wewnątrz, o poj. 1 l
	-
	-
	1

	35.
	Miska ze stali nieraz. Ø 90 cm, poj. ok. 90 l
	-
	-
	1

	36.
	Wanna okrągła ze stali nieraz. Ø 50 cm, poj. ok. 32 l
	-
	-
	1

	37.
	Siatka do pizzy, aluminiowa, Ø 46 cm
	-
	-
	2


Zamawiane wyposażenie kuchni winno spełniać wymagania HACCP
str. 3

