i O Usml.ercam

Dobra prakt‘yka w pcstgpnwanm z zywymi rybami bedacym: przedmiotem
sprzedazy detalicznej.

Majqc na uwadze, iz w okres1e przedsww,l:ecznym zmeksza sie. sprzedaz zywych
karpi w punktach sprzedazy detahcznej, Glowny Lekarz Weterynarii mformu;e co

nastepuje.
W zwiazku z tym, 2 przepisy prawa, w tym pI”ZEplSY o ochronie zwierzat, nie
reguluja szczcgoiowo spasobu postepowama. Z. zywyml rybarm bt:dacyml
przedrmotem sprzedazy detslu:znej, aw szczcgclnosm w czasie 1ch usmiercania,
nalezy stosowaé ogclne zasady xvynmaJaCe z ustawy 'z dnia 21 s1erpma 1997 1.
o ochronie zw:erzqt {Dz‘ U. 32003 T hr 106, poz. 1002 ze zm } ;

: gryh w punktach sprzedazy detahcznej

Metoda - Uderzenie w czc;sc czoIowa czasz]n lub poddanxe dzmlamu prs,du

'elektrycznego powodujace utrate przytomnosm w po!s,czeniu z uszkodzemem___

osrodkowego ukladu nerwowego lub przerwamem rdzenia kregowego albo_

"ttekapxta.c_;a. _ &

= Usm1erca.rue ryb powmno odbywac sie w sposob huxnamtarny polegaja.cy na

rmmmahzacgl c1erpxema Usmlerc:ame ryb uzywanych w procedurach na.ukowych

-_-Mxejsce wydz:e]one, np. za para.wanem, przenosna scxankq Tub mnym

elementem konstrukc_ji sklepu, zapobmga]acym udzialowi oséb postronnych

:-Zabromone jest usrmcrcame zw:lerzat kr@gowych a w1¢c rowniez ryb w obecnosc1-._

i usrmercama zw1erzat zaleca 31¢, aby m1ejsce: m1ercama ryb byto wydzxe]c)ne np.
za parawanem, przenosna, sc:anka. lub innym- eiementem konstrukq1 sklepu, tak, :
aby uémiercanie nie odbywa}.o sie w obecnosci ‘oséb postronnych W tym

w szczegolnosci dzieci. 5 ’
41 i » +.
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2. Personel )
* ukoficzone 18 lat,
. wyksztalceme co najmniej zasadnicze zawodowe lub 3—letn:|e dosmadczeme

przy hodowli ryb.

3. Warun]ci przeh*.z'y'iﬁ"ywa'ii:ia zywych ryb L
. baseny - szczelne, o gladkxch $cianach i i gladku zakanczonych krawgdzmch

. _woda — czysta, natlenowana lub napuwietrzana' wymm_n._a_wqdy_. me__ rzad_z:e_] E

'mz co48h

. zageszczeme - maksymalne zagc:szczeme przy stosowanm nat]enowama'

wady lkg masy/lwody, = :
. optymalna temp wody 10°C (+l 5°C}

ryb'y bez mdocznych uszkodzen — ryby i inne

W razie: Sprzedazy zywych ryb sposob ich pakowama mua: uwzgtedmac dobrostan

- ¥

zwxerza,t oraz wykluczac narazanie ich na mepotrzebne merpxemc

. hez wudy, pozwalagqce karpxom ‘na wykorz stan:ie na.turah_;g_; wy:mxany

--gazowaj przez pow:erzchme skury - zasada stosowama taluego opakawama
- jest to, aby ryba nie stykal’a sie ca}a, pomerzchma skory z opakowamem jak to

“Np. ma n-ue}sce, gcly ryba zostame ammt:ta torba folwwa. W celu zapewnienia

. ‘Wymiany gazowq upakowame pomnno pos1adaé elementy odsuwajace cialo ryby

od pomerzchm opakowana np. pcuemmkl iz ozebrowamem Iub odpowxedmo_

: perforowany w | z tworzywa umieszczony wi

ot cxa%a tyby Dodaﬂcawo torba,
w ktOI"C_] unneszczona Jjestryba, musi pozostawa niezawigzana. :

.z wodq - podstawowe ‘Znaczenie ma zapememe'tyble mozhwosc1 przy_]ecla'

naturalnej pozycii, dlatego kluczowym jest: -rozmiar opakowama tak aby ryba

nie znajdowala sie ‘W nienaturalnej pozycji- ub nie byla wyg;teta bez ‘mozliwosci
-?zm:any pozycii - dotyczy to w- szczegolnosc: pojemnikéw o....ﬁztywrxych Scianach,
chociaz takze ma z:naczeme W przypadku folmwych toreb z uwagi na brak
mozliwosci stalego napow:etrzanza ilos¢ wody w opakowa.mu pomnna byc co

na;mmeJ w stosunku 1:2 masy karp:a do masy wody




6. Zaléc'ég'ia dia jkonsuinbnta clotyb:z_aicé przenoszenia zywych ryb po
zakupienin ich w sklepie | A .
Zaleca sie: :
¢ aby czas przen'os'zenia ﬁyﬁej ryby z ﬁﬁéjsca zakupu do domu, niezaleznie od’
zastosowa.nego opakowama byt jak na_]krotszy, _ . : .
.- aby po za.kuple zywej ryby, OpakowaneJ W sposob op1sany w pkt Bk me
zrmemac ww. sposobu npa.kowama w czasie. dostarczania zyweJ ryby domu
o W przypadku opakowan bez Qdy nie usuwac elementéw pozwa.lajacych

na mdsumec;e maia ryby od opakowama, - '
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