INFORMACJA DLA OSOB
PROWADZACYCH DZIALALNOSC W ZAKRESIE PRODUKCJI PIERWOTNEJ
ORAZ DOSTAW BEZPOSREDNICH
(np. uprawa zb6z, warzyw, owocOw, zbior runa lesnego)

Osoby zajmujace si¢ produkcja pierwotng sg zobowigzane do zglaszania si¢ do siedziby
wiasciwej terenowo POWIATOWEJ STACJI SANITARNO — EPIDEMIOLOGICZNEJ
celem dokonania rejestracji prowadzonej dziatalnosci

REJESTRACJA JEST BEZPLATNA

NIEDOKONANIE W/W OBOWIAZKU BEDZIE SKUTKOWAC NAKLADANIEM KAR
PIENIEZNYCH

Zgodnie z obowigzujagcymi przepisami prawa zywnos$ciowego, konieczne jest podjecie
wszystkich mozliwych $rodkow w celu zapewnienia konsumenta, ze Zywno$¢ znajdujaca si¢
w sprzedazy jest bezpieczna dla zdrowia.

Produkcja pierwotna

Produkcja pierwotna (lub podstawowa) oznacza uprawe roslin lub chow 1 hodowlg zwierzat
w celu pozyskania tzw. produktow pierwotnych. Produkcja pierwotna obejmuje takze
fowiectwo, rybotowstwo 1 zbieranie runa lesnego. Do produktow pierwotnych zaliczamy
produkty:

e pochodzenia roslinnego, czyli zboza, owoce, warzywa, ziota, grzyby hodowlane,

e pochodzenia zwierzgcego, czyli jaja, surowe mleko, midd, produkty rybotowstwa,

e zbierane w ich naturalnym $rodowisku (rosngce w warunkach naturalnych), zar6wno
pochodzenia roslinnego, jak 1 zwierzecego, czyli grzyby, jagody, slimaki itp.

Produkcja pierwotna obejmuje dzialalno$¢ na poziomie gospodarstw lub na podobnym
poziomie obejmujacg m.in. produkcje, hodowle 1 uprawe produktéw roslinnych, jak rowniez
ich transport wewnetrzny, magazynowanie 1 postgpowanie z produktami (bez znaczacej
zmiany ich charakteru) w gospodarstwie 1 ich dalszy transport do zakladu przetworczego.

Podstawowe wymagania dla produkcji pierwotnej okresla zatagcznik I Rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) Nr 852/2004 z dnia 29.04.2004 r. w sprawie higieny
srodkow spozywczych (Dz. U. UE L 139 z dnia 30 kwietnia 2004 r.). W tresci ww. zalacznika
okreslono ogblne przepisy higieny dla produkcji podstawowej 1 powigzanych dziatan.

Sprzedaz bezposrednia

Sprzedaz bezposrednia to sprzedaz matych iloSci surowcoéw, czyli produktow produkcji
pierwotnej do konsumenta koncowego lub lokalnego zaktadu detalicznego bezposrednio
zaopatrujagcego konsumenta koncowego. Dostawcami bezposrednimi sg zatem producenci
matych ilosci zywnoSci nieprzetworzonej pochodzenia ros$linnego, sprzedawanej
konsumentowi finalnemu, tj. osobom indywidualnym, np. na targowiskach, placach
targowych, w bramach wtasnych gospodarstw rolnych, handlu obwoznym, jak réwniez
lokalnym sklepom 1 zaktadom gastronomicznym (restauracje, bary, stotowki szkolne 1 inne).



Dostawy bezposrednie nie dotyczg produktéw pierwotnych wprowadzanych do obrotu przez
zaklad podmiotu dziatajagcego na rynku w ramach prowadzonej dziatalno$ci gospodarcze;.

W celu zapewnienia bezpieczenstwa zywnosci oferowanej konsumentom konieczne jest
uwzglednienie wszystkich etapow w tancuchu produkcji zywnosci zgodnie z zasadg ,,0d pola
do stolu". Skazenie lub zanieczyszczenie surowca roslinnego moze nastgpi¢ na kazdym etapie
poczawszy od produkcji podstawowej, az do dostawy zywnos$ci do konsumenta. Kazdy z tych
elementéw w efekcie ma wplyw na bezpieczenstwo zywnosci.

Nalezy z calym przekonaniem stwierdzi¢, ze na jako$¢ zdrowotng roslin, a w nastgpstwie
zywnosci, zasadniczy wplyw majg warunki jakie zapewniono w czasie ich uprawy, skupu,
przechowywania 1 transportu. Niezachowanie podstawowych zasad higieny, za ktore nalezy
uwazac:

o zapewnienie warunkow do higienicznego mycia rak,

o mozliwos¢ higienicznego korzystania z ustepu,

e uzywanie wody o prawidlowej jakosci zdrowotnej,

o zapewnienie wlasciwych warunkow sanitarno - higienicznych w trakcie
produkcji, przechowywania oraz transportu

moze spowodowal zanieczyszczenie owocOw 1 warzyw, ktorego nie bedzie mozna
wyeliminowa¢ badz ograniczy¢ do zadowalajgcego poziomu.

Szczegbdlnie dotyczy to owocoOw 1 warzyw oferowanych do sprzedazy jako $wieze lub
przetworzone w nieznacznym stopniu (np. mrozonek), ktérych z uwagi na ich cechy
gatunkowe nie mozna poddaé, np. obieraniu, czy efektywnemu myciu (np. maliny, jezyny,
truskawki). W przypadku tych owocoéw istnieje duze ryzyko, ze ewentualne zanieczyszczenia
biologiczne pochodzace od, np. osdéb pracujagcych przy uprawie, zbiorze, czy tez innych
czynnosciach zwigzanych z ich pozyskaniem i1 oferowaniem konsumentowi nie zostang
w pelni usunigte.

W mys$l obowigzujacego prawa to podmioty dziatajagce na rynku spozywczym sg
w pierwszym rzedzie odpowiedzialne za bezpieczenstwo zdrowotne zywnosci. Producent
srodkow spozywczych musi zapewni€, ze na wszystkich etapach produkcji, przetwarzania
1 dystrybucji odbywajacych si¢ pod jego kontrolg spelniane sg wlasciwe wymogi higieny
ustanowione przepisami prawa europejskiego 1 krajowego. Gwarantuje takze zgodnos¢ tej
Zywnosci z wymogami prawa Zywnosciowego.

Ponadto, PPIS przypomina, iz zgodnie z trescig art. 63, ust. 2 pkt 12 1 ust. 3, art. 64 ustawy
z dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia ( Dz. U z 2015r., poz. 594)
podmioty dziatajace na rynku spozywczym prowadzace produkcje pierwotng i/lub sprzedaz
bezposrednia moga rozpocza¢ dzialalno§¢ po uzyskaniu wpisu do rejestru zakladow
prowadzonego przez wlasciwego panstwowego powiatowego inspektora sanitarnego.
Podmiot dziatajacy na rynku spozywczym jest obowigzany ztozy¢ wniosek o wpis do rejestru
zakltadow. W/w wniosek winien by¢ zlozony do wlasciwego panstwowego powiatowego
inspektora sanitarnego, w terminie co najmniej 14 dni przed dniem rozpoczecia planowe;
dziatalno$ci, w formie pisemnej, wedtug wzorow okreslonych na podstawie art. 67 ust. 3 pkt
2 1 3 w/w ustawy. Niedokonanie w/w obowigzku bedzie skutkowa¢ naktadaniem kar
pieni¢znych.



