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SZCZEGOLOWY OPIS ZAMOWIENIA

Wzor zafacznika nr 7 do SIWZ

Nazwa, charakterystyka

Tlosé
szt.

Wymiary

o

Piec konwekcyjno-parowy z podstawg

Podstawowa charakterystyka pieca konwekcyjno-parowego :

- drzwi wyposazone w o$wietlenie LED,

- wigkszy wentylator dla zapewnienia szybszej obrobki produktow,

- prowadnice blach ze stali nierdzewnej w ksztatcie litery C,

- elementy grzewcze z automatyczng regulacja mocy,

- mozliwo$¢ zapamigtania programow,

- mozliwo$¢ zmiany predkosci wentylatora: predkosci biegle oraz predkosci pot-
statyczne,

- dwustopniowy zawdr, doktadna kontrola ilo$ci wytracanej pary,

- szybka zmiana kierunku obrotu wentylatora,

- chlodzenie odprowadzanej wody,

- usuwanie nadmiaru wilgoci z komory pieca,

- wentylator chtodzacy obudowe,

- zabudowany panel tylny,

- filtr mechaniczny urzadzenia,

- reduktor obnizajacy ci$nienie do 2 barow.

Funkcje pieca konwekcyjno-parowego elektrycznego:

- pieczenie w gorgcym powietrzu do 260°C (migsa, ryby, ciasta, pieczywo
francuskie),

- gotowanie w goracym powietrzu 70-260°C oraz parze 30-60% (migsa, ryby,
warzywa),

- gotowanie w goragcym powietrzu 70-260°C oraz nawilzanie 10-20% (migsa,
ryby),

- gotowania na parze w temperaturze 99-105°C, para 100% (warzywa, potrawy
dietetyczne),

- gotowanie produktow pakowanych prézniowo w temperaturze 70-85°C, para
100%,

- pieczenie/ grillowanie/ zapiekanie w gorgcym powietrzu 70-260°C z
osuszaniem 10-100% (ciasta, zapiekanki, pizza, lasagna, warzywa, mieso),
- gotowanie z sonda (wszystkie programy z okre§leniem temperatury w rdzeniu
potrawy 0-100°0),
- utrzymywanie produktu w optymalnej temperaturze powyzej 70°C,

- regeneracja wczesniej przygotowanych potraw 85-130 °C, para 30-60%.

Moc: 8,2kwW

Zasilanie: 400V

Pojemnosé: 7xGN1/1

Tlo$¢ potek: 7

Tlo$¢ drzwi: 1

szerokos¢: 750mm
glebokosé: 829mm
wysoko$¢: 820mm

Zestaw akcesoriow do pieca (blachy do pieczenia, gotowania, ruszty)
Akcesoria spelniajgce parametry pieca.

Blacha wypiekowa- 3 szt.

Ruszt na kurczaki — 1 szt.

GN1/1 40-3szt.

GN1/1 60— 3szt.
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Zmig¢kezacz wody automatyczny
Spetniajacy parametry pieca.

Stét nierdzewny bez pélki

Spawany, wykonany w catosci ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej OH18N9
(AISI 304) o solidnej konstrukcji z profili zamknigtych oraz z elementdéw z blach
profilowanych, ktéorych powierzchnie wykonczone sa przez szlifowanie
z zachowaniem matowej struktury liniowej, nogi zakonczone stopkami z
tworzywa sztucznego z regulacja wysokoéci w zakresie +/- 15mm, blat

dtugo$¢: 1250mm
gtebokosé: 700mm
wysoko$é: 850mm
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wzmocniony i1 wytlumiony materiatem nie chtonagcym wilgoci, z rantami o
wysokosci h=40 mm z delikatnym zagigciem w gornej czeSci , wizualnie
niwelujacym nierowno$ci $cian, blat oraz profile nég wykonane z blachy o
grubosci 1,2mm, pozostale elementy z blachy 0,8.

Stét nierdzewny z pétka

Spawany, wykonany w calosci ze stali nierdzewnej, kwasoodpornej
OH18NO9(AISI 304) o solidnej konstrukcji z profili zamknigtych oraz z elementow
z blach profilowanych, ktérych powierzchnie wykonczone sa przez szlifowanie
z zachowaniem matowej struktury liniowej. Nogi zakonczone stopkami z
tworzywa sztucznego z regulacja wysokosci w zakresie +/-15mm. Blat
wzmocniony i1 wytlumiony materiatem nie chlonagcym wilgoci, z rantami o
wysoko$ci h=40mm z delikatnym zagigciem w gornej czgs$ci, wizualnie
niwelujgcym nieréwnosci $cian. Polki w stotach z potkami z wycigeciami pod nogi
i wspawane. Blat oraz profile né6g wykonane z blachy o grubosci 1,2mm,
pozostate elementy z blachy 0,8.

dtugosé: 1500mm
glebokosé: 600mm
wysokos¢: 850mm

Wozek kelnerski 3 pétkowy

Wykonany ze stali nierdzewnej 18/10 o konstrukcji spawanej, na profilach
okragltych o @ 25mm. Potki wozka sa gleboko tloczone, w dolnej czesci —
zaokraglone. Wyposazony w 4 kotka obrotowe o @ 125 mm i gumowe odbojniki.
Nosnos$¢ potki do 70kg.

dtugosé: 975mm
szerokos$¢: 600mm
wysoko$é: 1000mm

Warnik elektryczny do wody 20 |

Wykonany z polerowanej stali nierdzewnej. Wyposazony w wydajng kryta
grzatke. Zakres regulacji temp od 30°C do 110°C. Termostat zabezpieczajacy.
Wskaznik poziomu zawartosci zbiornika.

Moc /KW - 2,5

Waga /kg - 4,5

Pojemnosc / litry - 20

Napigcie / V - 230

Termos nierdzewny 35 |

Wykonany ze stali nierdzewnej, Podwojne $cianki izolowane specjalng pianka,
Podwojna pokrywa z izolowana pianka z silikonowa uszczelka odporng na
$cieranie. Posiada ergonomiczne uchwyty transportowe, 6 zatrzaskow
trzymajacych pokrywe, Podstawa z elastycznego tworzywa zabezpieczajaca przed
uszkodzeniami mechanicznymi termoséw oraz podlogi, umozliwia stawianie
termosoéw jeden na drugim, Wentyl odpowietrzajacy eliminujacy podci$nienie.
Pojemnos¢ 35 1.




