[bookmark: _Hlk490639719]		
CUW.271.1.2022

Załącznik  nr 6 do SWZ  -  SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA


Szkoła Podstawowa w Trzcianie, 39-304 Czermin 

Opis Przedmiotu Zamówienia



Piec konwekcyjno-parowy 6GN 1/1
· [bookmark: _GoBack]Uchwyt w kształcie skrzydła o ergonomicznym projekcie oraz otwieranie bez użycia rąk za pomocą łokcia, co ułatwia manewrowanie pojemnikami (projekt zarejestrowany w Europejskiej Organizacji Patentowej - EPO).
· Podwójne drzwi z termo-szkła z konstrukcją otwartej ramy, dla zapewnienia chłodnej zewnętrznej płyty drzwiowej. Wewnętrzna szyba na zawiasach, łatwa w demontażu, dla zapewnienia łatwego czyszczenia.
· Bezszwowa higieniczna komora wewnętrzna z wszystkimi zaokrąglonymi narożami dla łatwego czyszczenia.
· Konstrukcja w całości ze stali nierdzewnej 304AISI.
· Przedni dostęp do panelu sterowania dla łatwej obsługi serwisowej.
· IPX 5 - certyfikacja ochrony przeciw bryzgowej.
· Dostawa z prowadnicami do pojemników GN 1/1, rozstaw 67 mm.
· Wymiary zewnętrzne 867 x 775 x 808 (S x G x W)
· Moc nie mniej niż 11,1 kW, zasilanie 400 V, 3+ N
· Pojemność 6 pojemników GN 1/1, lub 12 pojemników GN 1/2.
· Urządzenie całkowicie wyprodukowane z AISI304
· Wytwornica pary bojler, możliwość ustawienia 11 poziomów wilgotności
· Dokładna kontrola wilgotności w komorze pieca poprzez Lambda sondę
· Sterowanie - ekran cyfrowym 
· Port USB
· Sonda rdzenia (możliwość fabrycznej zmiany do sondy sześciopunktowej)
· Fabrycznie wbudowany, kompletny system mycia komory 
· 5 cyklów mycia komory pieca, możliwość używania środków ciekłych, pełnych albo enzymatycznych. Cykle GREEN do ochrony środowiskia.
· Zintegrowana funkcja odkamieniania bojlera podczas cyklu mycia
· Możliwość programowania100 programów w 4 krokach 
· 5 prędkości wentylatora (od 300 do 1500 obrotów / min.)
· Zakresy temperatur gotowania od 25° C do 300º C
· Cykl konwekcyjny (25 – 300 ºC), 
· Cykl gotowania w parze (25 – 130 ºC)
· Cykl konwekcyjno-parowy (25 – 250 ºC)
· Specjalne tryby gotowania: gotowanie z obniżoną mocą, Eco-delta, gotowanie niskotemperaturowe, program regeneracje
· Możliwość podłączenia i oprogramowania w systemu optymalizacji zużycia energii
· IPX5
· Urządzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE
· Projekt skoncentrowany na człowieku, z czterogwiazdkową certyfikacją ergonomii 
i używalności instytutu ERGOCERT – potwierdzenie dołączyć do oferty


Trzon gazowy 6 palnikowy 
· Wysokowydajne palniki z płomieniem kwiatowym z regulatorem płomienia 
i zabezpieczonym zapalnikiem. 
· Zabezpieczenie przed przypadkowym zgaszeniem w standardzie na palnikach. 
· Panele zewnętrzne ze stali nierdzewnej z wykończeniem Scotch Brite. 
· Podstawy pod naczynia z żeliwa o dużej wytrzymałości. 
· Jednoczęściowy blat ze stali nierdzewnej o grubości 1,5 mm. Krawędzie boczne pod kątem prostym, aby umożliwić zlicowane połączenie między urządzeniami.
· Sześć płomieni kwiatowych o wysokiej wydajności 5,5 kW palniki pozwalają płomieniowi dostosować się do różnych patelnie wielkości.
· Urządzenie gazowe dostarczane do użytku z naturalnym lub Gaz LPG, dysze konwersyjne dostarczane jako standard.


Szatkownica do warzyw 
· Odpowiedni do kuchni ala carte 100-400 posiłków, oraz do 800 posiłków w cateringu.
· W zakres dostawy wchodzą: wszystkie nadstawki do szatkowania warzyw ze stali nierdzewnej z podajnikiem do długich warzyw z wbudowaną dźwignią i dużym okrągłym podajnikiem o przekroju 215 cm².
· Szatkownica do warzyw do krojenia plasterków, rozdrabniania w  wiórki i słupków, krojenia w kostkę i do frytek.
· Ergonomiczna konstrukcja dla użytkowników prawo- i leworęcznych, praca od frontu dla ograniczenia powierzchni roboczej dookoła maszyny.
· Wszystkie części w kontakcie z żywnością można zdemontować bez użycia narzędzi.
· Podajnik ze stali nierdzewnej , dźwignia i komora tnąca ze stali nierdzewnej nadają się do mycia w zmywarce.
· Łatwe wyjmowanie podajnika do czyszczenia.
· Podstawa pochylona pod kątem 20° dla zapewnienia łatwego załadunku i rozładunku.
· Wysoka strefa wyładunku pozwala na użyci do rozładunku pojemników do wysokości 20 cm.
· Dostępny kompletny i szeroki wybór tarcz do krojenia i rozdrabniania, oraz kratek do kostki i frytek.
· Funkcja pulsacyjna dla precyzyjnego cięcia.
· System bezpieczeństwa magnetycznego i hamulec silnika. Zapobiega pracy maszyny, gdy dźwignia popychacza odchyli się lub jest otwarta.
· Automatyczne ponowne uruchomienie maszyny przy powrocie dźwigni popychacza do pozycji roboczej.
· Model z pracą ciągłą
· Wszystkie tarcze są wykonane ze stali nierdzewnej i nadają się do mycia w zmywarce.
· System wentylacyjny silnika do prostego użytkowania w trudnych warunkach.
· Wzmocniona podstawa i nóżki gwarantują możliwość przesuwania urządzenia po blacie roboczym.
· Popychacz do długich warzyw
· Moc zainstalowana nie mniej niż 500 W, urządzenie wersji jedno fazowej albo trzy fazowej.
· 1 prędkość - 340 obrotów na min.
· Konstrukcja kompaktowa do przenoszenia urządzenia.

Zestaw 7 tarcz do szatkownicy 
· Plastry 2 mm, 5 mm, 10 mm,
· Wiórki 2 mm i 7 mm,
· Kostka 2 szt 10x10 mm.

Bateria prysznicowa sztorcowa ze spryskiwaczem 
· Termoplastyczne komponenty odporne przeciw tworzeniu kamienia.
· Przepływ wody: 16 litrów na min. przy ciśnieniu 3 bar.
· Prysznic jest wyposażony w zawór zwrotny według NE 1717.
· Wąż chroniony sprężyną ze stali nierdzewnej.
· Elastyczny wąż wyprodukowany z EPDM kauczuku, certyfikowany do wody do picia, wzmocniony przejrzystą termoizolacyjną powłoką.
· Prysznic umożliwia zmienny przepływ wody.
· Powierzchnia baterii chromowana, konstrukcja wzmocniona i odporna do temperatury aż 80°C.
· Budowa baterii z mosiądzu odpornemu do wysokich temperatur.
· Podłączenie do wody G1/2.
· Nadstawka o długości 150 mm.
· Przewód dopływowy ze stali nierdzewnej AISI316.


Szafa chłodniczo-mroźnicza
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Napięcie 230 V. 

Wózek kelnerski ze stali 
· Wykonanie stal nierdzewna.
· 3 półkowy.
 
Stół przyścienny z blokiem trzech szuflad 
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Wymiary 1400x600x850 mm.

Naświetlacz szufladowy do jaj
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Napięcie 230 V.

Garnek wysoki z pokrywką, stalowy, 360 mm V 36.6l
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Pojemność nie mniej niż 36.6l.


Pojemnik teflonowany, H 65
· Rozmiar GN 1/1.
· Wysokość 65 mm. 

Pojemnik teflonowany, H 40
· Rozmiar GN 1/1.
· Wysokość 40 mm. 

Pojemnik teflonowany, H 20
· Rozmiar GN 1/1.
· Wysokość 20 mm. 

Okap przyścienny skośny 
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Wymiary 2800x900x550 mm.


Stół ze zlewem 2-komorowym drzwi suwane 
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Wymiary 1400x600x850 mm.

Stół ze zlewem 1-komorowym drzwi suwane 
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Wymiary 800x600x850 mm.

Stół do jadalni 80x80 cm
· Blat z płyty laminowanej.
· Wymiar blatu 80x80 cm.
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Szkoła Podstawowa w Brniu Osuchowskim, 39-304 Czermin

Piec konwekcyjno parowy elektryczny 6GN 1/1
· Uchwyt w kształcie skrzydła o ergonomicznym projekcie oraz otwieranie bez użycia rąk za pomocą łokcia, co ułatwia manewrowanie pojemnikami (projekt zarejestrowany w Europejskiej Organizacji Patentowej - EPO).
· Podwójne drzwi z termo-szkła z konstrukcją otwartej ramy, dla zapewnienia chłodnej zewnętrznej płyty drzwiowej. Wewnętrzna szyba na zawiasach, łatwa w demontażu, dla zapewnienia łatwego czyszczenia.
· Bezszwowa higieniczna komora wewnętrzna z wszystkimi zaokrąglonymi narożami dla łatwego czyszczenia.
· Konstrukcja w całości ze stali nierdzewnej 304AISI.
· Przedni dostęp do panelu sterowania dla łatwej obsługi serwisowej.
· IPX 5 - certyfikacja ochrony przeciw bryzgowej.
· Dostawa z prowadnicami do pojemników GN 1/1, rozstaw 67 mm.
· Wymiary zewnętrzne 867 x 775 x 808 (S x G x W)
· Moc nie mniej niż 11,1 kW, zasilanie 400 V, 3+ N
· Pojemność 6 pojemników GN 1/1, lub 12 pojemników GN 1/2.
· Urządzenie całkowicie wyprodukowane z AISI304
· Wytwornica pary bojler, możliwość ustawienia 11 poziomów wilgotności
· Dokładna kontrola wilgotności w komorze pieca poprzez Lambda sondę
· Sterowanie - ekran cyfrowym 
· Port USB
· Sonda rdzenia (możliwość fabrycznej zmiany do sondy sześciopunktowej)
· Fabrycznie wbudowany, kompletny system mycia komory 
· 5 cyklów mycia komory pieca, możliwość używania środków ciekłych, pełnych albo enzymatycznych. Cykle GREEN do ochrony środowiskia.
· Zintegrowana funkcja odkamieniania bojlera podczas cyklu mycia
· Możliwość programowania100 programów w 4 krokach 
· 5 prędkości wentylatora (od 300 do 1500 obrotów / min.)
· Zakresy temperatur gotowania od 25° C do 300º C
· Cykl konwekcyjny (25 – 300 ºC), 
· Cykl gotowania w parze (25 – 130 ºC)
· Cykl konwekcyjno-parowy (25 – 250 ºC)
· Specjalne tryby gotowania: gotowanie z obniżoną mocą, Eco-delta, gotowanie niskotemperaturowe, program regeneracje
· Możliwość podłączenia i oprogramowania w systemu optymalizacji zużycia energii
· IPX5
· Urządzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE
· Projekt skoncentrowany na człowieku, z czterogwiazdkową certyfikacją ergonomii 
i używalności instytutu ERGOCERT – potwierdzenie dołączyć do oferty
Wilk do mięsa 
· Wymiary zewnętrzne 280 x 620 x 430 (S x G x W)
· Moc nie mniej niż 1,1 kW, zasilanie 380 V, 3 + N
· Mielenie mięsa do 300 kg/godz., prędkość 140 obrotów na min.
· Mielenie czerstwego pieczywa  do 150 kg/godz., prędkość 900 obrotów na min.
· Mielenie orzechów albo sera do 130 kg/godz., prędkość 900 obrotów na min.
· Urządzenie wyprodukowane z aluminia, cześć do mielenia wyprodukowana ze stali nierdzewnej AISI 304
· Wymiary otworu do ładowania mięsa 370 x 245 mm
· Samo ostrzące się noże do mięsa
· Urządzenie posiada certyfikat i oznakowanie CE.


Stół stalowy z półką ze zlewem 2-komorowym
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Wymiary 1200x600x850 mm.

Stół przyścienny z szafką, drzwi suwane  
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Wymiary 1200x600x850 mm.

Szafa magazynowa, drzwi suwane 
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Wymiary 1200x600x2000 mm.

Szatkownica do warzyw 
· Odpowiedni do kuchni ala carte 100-400 posiłków, oraz do 800 posiłków w cateringu.
· W zakres dostawy wchodzą: wszystkie nadstawki do szatkowania warzyw ze stali nierdzewnej z podajnikiem do długich warzyw z wbudowaną dźwignią i dużym okrągłym podajnikiem o przekroju 215 cm².
· Szatkownica do warzyw do krojenia plasterków, rozdrabniania w  wiórki i słupków, krojenia w kostkę i do frytek.
· Ergonomiczna konstrukcja dla użytkowników prawo- i leworęcznych, praca od frontu dla ograniczenia powierzchni roboczej dookoła maszyny.
· Wszystkie części w kontakcie z żywnością można zdemontować bez użycia narzędzi.
· Podajnik ze stali nierdzewnej , dźwignia i komora tnąca ze stali nierdzewnej nadają się do mycia w zmywarce.
· Łatwe wyjmowanie podajnika do czyszczenia.
· Podstawa pochylona pod kątem 20° dla zapewnienia łatwego załadunku i rozładunku.
· Wysoka strefa wyładunku pozwala na użyci do rozładunku pojemników do wysokości 20 cm.
· Dostępny kompletny i szeroki wybór tarcz do krojenia i rozdrabniania, oraz kratek do kostki i frytek.
· Funkcja pulsacyjna dla precyzyjnego cięcia.
· System bezpieczeństwa magnetycznego i hamulec silnika. Zapobiega pracy maszyny, gdy dźwignia popychacza odchyli się lub jest otwarta.
· Automatyczne ponowne uruchomienie maszyny przy powrocie dźwigni popychacza do pozycji roboczej.
· Model z pracą ciągłą
· Wszystkie tarcze są wykonane ze stali nierdzewnej i nadają się do mycia w zmywarce.
· System wentylacyjny silnika do prostego użytkowania w trudnych warunkach.
· Wzmocniona podstawa i nóżki gwarantują możliwość przesuwania urządzenia po blacie roboczym.
· Popychacz do długich warzyw
· Moc zainstalowana nie mniej niż 500 W, urządzenie wersji jedno fazowej albo trzy fazowej.
· 1 prędkość - 340 obrotów na min.
· Konstrukcja kompaktowa do przenoszenia urządzenia.


Zestaw 7 tarcz do szatkownicy 
· Plastry 2 mm, 5 mm, 10 mm,
· Wiórki 2 mm i 7 mm,
· Kostka 2 szt 10x10 mm.

Okap gastronomiczny 
· W komplecie jest cały system odprowadzenia bez potrzeby jakiegokolwiek podłączenia do zewnętrznej instalacji wylotowej.
· Wbudowany wentylator z minimum 3 automatycznymi prędkościami:
· niska prędkość przy zamkniętych drzwiach pieca i zamkniętym kominku pieca;
· średnia prędkość przy zamkniętych drzwiach pieca i otwartym kominku pieca;
· wysoka prędkość przy otwartych drzwiach pieca;
· Z przodu założone filtry labiryntowe można łatwo wyjmować i zmywać w zmywarce.
· Brak konieczności montowania zewnętrznej rury wylotowej, co eliminuje koszty robót instalacyjnych. 
· Okap jest bezpośrednio skomunikowany z software pieca kablem komunikacyjnym.
· Automatyczne ustawienie prędkości wentylatora okapu również następuje na podstawie rzeczywistej pracy pieca.
· System gwarantuje odpowiednie odprowadzenie i wysoką energooszczędność.
· Duża powierzchnia filtracyjna chroni przed zagrożeniem pożarowym.
· Konstrukcja w całości ze stali nierdzewnej 304 AISI.
· Kilka poziomowy system filtracyjny: wstępne filtrowanie tłuszczów poprzez filtry labiryntowe ze stali nierdzewnej; 
· filtrowanie kondensacyjne, które odseparuje z powietrza kropelki pary i cieczy.
· System automatycznego włączenia okapu do najwyższej prędkości po otworzeniu drzwi pieca.
· Zaprojektowane i wyprodukowane w fabrykach certyfikowanych według ISO 9001, ISO 14001i ISO 50001.



Szafa chłodnicza 670l
· Całkowite zużycie prądu: 713 kWh/rok
· Klasa klimatyczna: 5
· EEI indeks: 49,67
· Pojemność netto: 503 litrów
· Zużycie prądu na litr magazynowania maksymalnie 1,42 kWh/rok/ 1 litr
· Czynnik chłodniczy: R290
· Wymiary zewnętrzne 710 x 835 x 2050 (S x G x W)
· Moc nie mniej niż 0,2 kW, zasilanie 230 V, 1+ N
· Zakres temperatur od -2° C do +10° C.
· Urządzenie do wykorzystywania w temperaturze otoczenia do +40° C przy relatywnej wilgotności 40 %
· Ekran cyfrowy z wyświetlaniem temperatury i przyciskami do wyboru parametrów, HACCP alarmy, kontrola i diagnostyka pracy urządzenia i warunków w środku.
· Rewersyjne pełne drzwi.
· Zamek drzwi.
· Podgrzewana ramka drzwi chroni tworzeniem skroplin.
· Wykończenie zewnętrzne i wewnętrzne szafy ze stali nierdzewnej AISI430
· Wnętrze szafy wyprodukowane tłoczeniem z zaokrąglonymi kątami ułatwiającymi czyszczenie.
· Izolacja ścian 75 mm z pianki poliuretanowej z ekologicznym gazem cyklopentan (CFC i HCFC Free)
· Izolacja skraplacza 60 mm z pianki poliuretanowej z ekologicznym gazem cyklopentan (CFC i HCFC Free).
· Wymuszony system chłodniczy z wentylatorem, prowadzony przez kanaliki powietrzne z tylu do przodu po całej wysokości szafy.
· Czynnik chłodniczy R290.
· Automatyczne odmrażanie z automatycznym odparowywaniem kondensatu.
· 4 nierdzewne prowadnice na półki GN 2/1 wyprodukowane z Rilsan plastyku 
w komplecie.
· Urządzenie  posiada certyfikat i oznakowanie CE



Stół ze basenem 1-komorowym 
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Wymiary 1200x700x850 mm.

Garnek wysoki z pokrywką, stalowy, 280 mm V 15.4l
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Pojemność nie mniej niż 15.4l.

Garnek wysoki z pokrywką, stalowy, 320 mm V 20.9l
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Pojemność nie mniej niż 20.9l.
Garnek wysoki z pokrywką, stalowy, 400 mm V 37.7l
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Pojemność nie mniej niż 37.7l.

Zestaw noży kuchennych
· Wykonanie stal nierdzewna.
· Można myć w zmywarkach. 

Talerz głęboki 
· Kolor biały.
· Wytrzymały na wstrząsy i uderzenia.
· Można myć w zmywarkach. 

Talerz płytki
· Kolor biały.
· Wytrzymały na wstrząsy i uderzenia.
· Można myć w zmywarkach. 

Łyżka
· Wykonana ze stali nierdzewnej.
· Można myć w zmywarkach. 

Widelec
· Wykonany ze stali nierdzewnej.
· Można myć w zmywarkach. 

Łyżeczka 
· Wykonana ze stali nierdzewnej.
· Można myć w zmywarkach. 







